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VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preru$eni doporuéeného skladovani cz

20709 H nizky rosténec ihned zpracujte. Doba zrani 21 dn(. 18 119
ES

. . . Ccz

20741 H kvétova $picka VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preruSeni doporu¢eného skladovani 18 119
ihned zpracujte. Doba zrani 21 dn(. ES

20772 H vysoky rosténec  |\vYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pferuseni doporuéeného skladovani | 1g 1Cl29
bez kosti ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnd. ES
20801 H zadni kvétova ' e L vES . o o R .y - cz
== VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pferuSeni doporu¢eného skladovani 21 119
Spicka VB ihned zpracujte. Doba zrani 30 dn(. ES
20809 H nizky rosténec  |\YSEKOVE HOVEZi MASO Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pii preruseni doporugeného skladovani 21 1(:129
bez kosti VB ihned zpracujte. Doba zrani 30 dn. ES
. . ) Ccz

20813 H Zebro fezané - |\/ySEKOVE HOVEZ] MASO Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté 0°C a2 +2°C. Po rozbaleni a pii prerueni doporueného skladovani | 14 | 119
kostky VB ihned zpracujte. Doba zrani 30 dnd. ES
20815 H svickova 2,5 kg + |\ /v - — x T X O A3 400 C o AR Ear & and X A o cz
’ VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporu¢eného skladovani 21 119

VB ihned zpracujte. Doba zrani 30 dn(. ES
v z ’ - v . CZ

20823 H svickova 1,8 - 2,5 |VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pi prerudeni doporueného skladovani 21 119
kg VB ihned zpracujte. Doba zrani 30 dni. ES
Cz

20831 H flap steak VB VYSEKOVE HOVEZi MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pii pteruseni doporuéeného skladovani 21 119
ihned zpracujte. Doba zrani 30 dn(. ES

Cz

20834 H skirt steak VB VYSEKOVE HOVEZi MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporugeného skladovani 21 119
ihned zpracujte. Doba zrani 30 dn(. ES

20857 H hrudi bez kosti |y L v ) e oo o .y . cz
VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pferuSeni doporu¢eného skladovani 14 119

VB (H chuck flap) ihned zpracujte. Doba zrani 21 dn(. ES
Ccz

20872 H T-bone steak VB |VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pferuseni doporugeného skladovani 21 | 119
ihned zpracujte. Doba zrani 30 dn(. ES

20877 H vysoky rosténec v - =1 X PP X °C 2% 190 T 2 A - cz
bez kosti VB YYSEKOVE !—|OVEZI MA:S'O Vakuoove baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pferuseni doporu¢eného skladovani 21 119
ihned zpracujte. Doba zrani 30 dn(. ES




20880 H veverka VB

VYSEKOVE HOVEZiI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporugeného skladovani

Ccz

h K 21 119
(hanger steak) ihned zpracujte. Doba zrani 30 dnui. ES
20892 H vysoky rosténecs| ] L cz
kosti VB (H tomahawk VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pferuseni doporu¢eného skladovani 21 119
steak) ihned zpracujte. Doba zrani 30 dn(. ES
Cz

20893 H flank VB VYSEKOVE HOVEZi MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporugeného skladovani 21 | 119
ihned zpracujte. Doba zrani 30 dn(. ES

20899 H vysoky roste ' L v cz
VYSOKy rostenec |\ ySEKOVE HOVEZi MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporuéeného skladovani 21| 119

bez kosti ihned zpracujte. Doba zrani 30 dn(. ES
20972 Hovézi T-b ' L v cz
ovezi 1-bone VYSEKOVE HOVEZi MASO Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporuéeného skladovani 14 | 119

steak ihned zpracujte. Doba zrani 30 dn(. ES
Cz

21 734 Flank steak baveta H bok bk VB ] ] L 9 119
VYSEKOVE MASO HOVEZI Vakuoveé baleno. Po rozbaleni ihned zpracujte. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C ES

. VYSEKOVE MASO SloZeni: hovézi maso. Skladuijte pfi teploté +1°C az 4°C. cz

21101 HOVEZI 1/4 4 119
PREDNI ES
VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. cz

21104 HOVEZIi 1/4 ZADNI 4 | 119
ES

e . |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi ptedni s kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. cz

21111 HOVEZI PREDNI S 4 119
KOSTI ES
VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. cz

21114 HOVEZi OHANKA 4 119
ES

. VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pii teploté +1°C az 4°C. CZ

21116 HOVEZI KYTA S 4 119
KOSTI ES
. . |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi predni klizka. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cz

21120 HOVEZI PREDNI 4 119
KLIZKA ES




21121 HOVEZI PREDNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi pfedni bez kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . 1(:129
BEZ KOSTI ES
21122 HOVEZI ZDANI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi zadni bez kosti - kyta. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . 1(:129
BEZ KOSTI KYTA ES
21125 HOVEZl PREDNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. . 1ClZg
BEZ KOSTI BOK ES
21127 HOVEZ] MASO VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. . 1(:129
DROBNE ES
21128 HOVEZi ZADNi VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi zadni bez kosti - plec. Skladuijte pFi teploté +1°C az +4°C. . 1(:129
BEZ KOSTI PLEC ES
L. ] VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teplot& +1°C az 4°C. cz
21136 HOVEZI ZADNI 4 119
BEZ KOSTI ES
21223 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi svitkova mrazena. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté - 18°C. Po rozmrazeni znovu c7
SVICKOVA MRAZENA  |nezmrazuijte. 365| 119
BYK ES
L. . . . |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi roéténa KU. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. CcZ
21403 HOVEZI ROSTENA

KU 4 | 119
ES
e« o+ . |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. cz
21406 HOVEZI ROSTENA 4 119
KU KRAVA ES

- Y - ZENI: 8zi . jte pfi & +1°C az4°C.
21411 HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C , 1(:129
SVICKOVA KU KRAVA Es
21804 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. " 1(:129
SVICKOVA 1,5 az 1,8 kg ES
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: hov&zi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
21811 VB HOVEZI 7 119
PREDNI S KOSTI ES




21812 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. ; 10129
PREDNI S KOSTi KRAVA ES
.. - |[VYSEKOVE MASO SLOZENI: hov&zi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
21813 VB HOVEZI HRUDI 7 119
S KOSTI ES
. VYSEKOVE MASO SLOZENI: hov&zi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
21815 HOVEZI 4 119
SVICKOVA VB 2,5 kg + ES
. VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
21820 VB HOVEZI 11 119
KLIZKA ES
21821 VB HOVEZ] VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. " 1(3129
PREDNI BEZ KOSTI ES
.. . Y = / i: &zi . S . j fi e +1° Z +4°C. i jte.
21822 VB HOVEZ( ZADNi VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuoveé baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte " 1(:129
BEZ KOSTI ES
21823 VB HOVEZ] VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. " 10129
SVICKOVA 1,8 az 2,5 kg ES
21824 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. (o%4
i 11 119
ROSTENA ES
21827 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. CzZ
7 119
KOSTKY ES
21828 VB HOVEZ] ZADNi VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. " 1(3129
BEZ KOSTI PLEC ES
21829 VB HOVEZI ZADNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hov&zi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. " 1Clzg
Z PLECE KRAVSKE ES
21831 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. ; 1(2129
PREDNI VYREZ
ES
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
21833 VB HOVEZI 11 119
PREDNI B.K. KRAVA ES




21834 VB HOVEZ]

VYSEKOVE MASO SLOZENI: hov&zi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

Cz

PREDNI B.K. BOK 1 2189
21836 VB HOVEZi ZADNi VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. " 10129
BEZ KOSTI KRAVSKE ES
21837 H kulaté plec VB Cz
o[ mata p VYSEKOVE MASO HOVEZI Vakuové baleno. Uréeno k dikladné tepelné Gpravé. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po otevieni ihned 14 | 119
(faleSna svickova) .
spotiebujte. ES
21838 VB HOVEZ] VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. " 1(3129
ROSTENA KRAVSKA ES
21840 VB HOVEZ] VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi valeCek Vakuoveé baleno. Skladujte pFi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. " 1(:129
VALECEK ES
21841 VB HOVEZ] ZADNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. " 1(:129
KVETOVA SPICKA ES
21843 VB HOVEZ VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. " 1(:129
VALECEK KRAVA ES
21846 VB HOVEZi ZADNi |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. N 10129
LOUPANA PLEC ES
21847 VB HOVEZ] VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. " 1(3129
KLIZKA S KOSTI ES
21849 VB HOVEZ] VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuoveé baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. " 1(3129
KLIZKA KRAVA ES
21856 VB HOVEZI ZADNi VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
ORECH 1 19
ES
3 z v s CZ
21857 H podpleéi VB VYSEKOVE MASO HOVEZI Vakuové baleno. Ur€eno k dikladné tepelné upravé. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po otevieni ihned 14 | 119
spotfebujte. ES
21880 VB HOVEZ] VYSEKOVE MASO SLOZENI: hov&zi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
11 119
VEVERKA ES




21885 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
SVICKOVA 1,5 11 }Elsg
21898 VB HOVEZi HRUDI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. Cz
BEZ KOSTI 11 ]I_Elsg
21901 VBK HOVEZ VYSEKOVE MASO SLOZENI: hov&zi maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladuijte pi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
ZADNI KYTA zpracujte. 7 | 110
ES
21902 VBK HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi pfedni bez kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni cz
PREDNI BEZ KOSTI ihned zpracuite. 7 | 110
ES
21905 VBK HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned Ccz
ROSTENA zpracuijte. 7 119
ES
21911 VBK HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi pfedni s kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni Cz
PREDNI S KOSTI ihned zpracujte. 7 119
ES
21920 VBK HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi klizka. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KLIZKA zpracujte. 7 | 119
> . — ES
21925 VBK HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi predni bok bez kosti. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni Ccz
PREDNI BOK BEZ KosTI |Ihned zpracuijte. 7 15159
21927 VBK HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned Ccz
MASO KOSTKY zpracujte. 7 | 119
ES
. VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi zadni kyta. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned cz
21 951IVB’K HOVEZI Zpracuite. , e
ZADNI KYTA PLATKY Ee
21955 VBK HOVEZ] VYSEKOVE MASO SLOZENI: hov&zi maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned Cz
ROSTENA PLATKY zpracujte. 7 11;;
E
23112 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova pecené s kosti a panenkou. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cz
PECENE S KOSTIi A 4 119
PANENKOU ES
23113 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepiové krkovice s kosti. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Ccz
KRKOVICE S KOSTI 4 ]I.Elsg




23115 VEPROVA PLEC S VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova plec s kosti a kolenem. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. lClZ9
KOSTIi A KOLENEM ES
VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfovy bok. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. cz

23116 VEPROVY BOK 119
ES

23118 VEPROVE VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové koleno zadni. Skladuijte pi teploté +1°C az +4°C. 1ClZ9
KOLENO ZADNi Es
23121 VEPROVA KYTA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova kyta bez kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. 10129
BEZ KOSTI ES
. VYSEKOVE MASO SLOZENI: veprova plec bez kosti a kolena. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cz

23122 VEPROVA PLEC 119
BEZ KOSTI A KOLENA ES
23125 VEPROVE VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové koleno pfedni. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. 1(:129
KOLENO PREDNI ES
23132 VEPROVE VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové vyrobni maso s kuzi. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. 1(3129
VYROBNI S KUZi ES
23133 VEPROVE VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové vyrobni maso bez kiize. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. 1(3129
VYROBNI BEZ KUZE ES
23168 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova krkovice bez kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. 1(2129
KRKOVICE BEZ KOSTI ES
23169 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova pedené bez kosti LZ. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. 1(:129
PECENE BEZ KOSTI LZ ES
23176 VEPROVY BOK VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfovy bok bez kosti. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cz
119

BEZ KOSTI ES
23313 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. 1(2129
KRKOVICE ’ ' _ ES
23455 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova panenska svi¢kova. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. 1(:129
PANENSKA SVICKOVA ES




23801 VB VEPROVE

VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az 4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

Cz

KOLENO ! 15189
23813 VB VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: veprové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. , 1ClZ9
KRKOVICE S KOSTI ES
23816 VB VEPROVY BOK VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuove baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. Ccz
S KOSTI [
ES
] VYSEKOVE MASO SLOZENI: veprové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
23821 VB VEPROVA 8 119
KYTA BEZ KOSTI
ES
] VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. c7
23822 VB VEPROVA 8 119
PLEC BEZ KOSTI
ES
’ VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. c7
23830 VB VEPROVE 7 119
MASO KOSTKY
ES
] VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. c7
23855 VB VEPROVA 14 119
PANENSKA SVICKOVA ES
] VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. c7
23868 VB VEPROVA 8 119
KRKOVICE BEZ KOSTI ES
] VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno.Skladujte pfi teploté +1°C a2 +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. c7
23869 VB VEPROVA 8 119
PECENE BEZ KOSTI
ES
VYSEKOVE MASO SLOZENI: veprové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
23876 VB VEPROVY BOK 8 119
BEZ KOSTI ES
23912 VBK VEPROVA '\QYSEKOVE 'IYIASO SLOZENI: vepfova pecené s kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni C7
PECENE S KOSTI Inned zpracupte. 7 | 119
PLATKY ES




23913 VBK VEPROVA \Z/YrichPE[SVE MASO SLOZENI: vepiové maso. Baleno v ochranné atmosférfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned lClZ9
KRKOVICE S KOSTI pracuije. Ee
23916 VBK VEPROVY \Z/YricI:Euiﬁ[(gVE MASO SLOZENI: vepiové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned 1(3129
BOK S KOSTI pracuijte. Ee
23921 VBK VEPROVA \Z/YricI:Euiﬁ[(gVE MASO SLOZENI: vepiové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned 1(3129
KYTA BEZ KOSTI pracuijte. Ee
23922 VBK VEPROVA ?Q;SE??ZEMI\Q;ASO SLOZENI: vepiova plec bez kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni 1(3129
PLEC BEZ KOSTI pracuijte. Ee
23928 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KRKOVICE S KOSTI zpracujte. 119
PLATKY ES
23930 VBK VEPROVE \Z/YriI:EuPEE(SVE MASO SLOZENI: vepiové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned 1Clzg
MASO KOSTKY pracujte. Eo
23968 VBK VEPROVA \Z/YriI:EuPEE(SVE MASO SLOZENI: vepiové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned 1Clzg
KRKOVICE BEZ KOST|  |?Pracue: Eo
23969 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
PECENE BEZ KOSTI zpracuijte. 119
PLATKY ES
23970 VBK VEPROVA \Z/ercl:Eu}iSVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned 1(2129
PECENE BEZ KOSTI P Jfe- ES
23972 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KYTA BEZ KOSTI zpracujte. 119
PLATKY ES
23974 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: veprové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KRKOVICE BEZ KOSTI zpracujte. 119
PLATKY ES
23976 VBK VEPROVY i\r/]\r:SdEPZ(Or\a/cI:Eu_I;/IeASO SLOZENI: veprovy bok bez kosti.Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni 1(2129
BOK BEZ KOSTI pracujte. Ee
23985 VBK VEPROVA ;/\igfu}i(gVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned 1(2129
PECENE S KOSTI pracujte. Eo
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MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 46 %; vepfové maso 43 %; pitna voda; jedla st (jedla sl, jodiénan draselny); regulatory
kyselosti: E 262, E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (Cervena fepa). Baleno v ochranné atmosféfe. Sava podlozka neni uréena ke

. konzumaci. Skladujte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: CZ
29603 SEKANA MIX 5009 energeticka hodnota 1269 kJ/ 307 kcal, tuky 28,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,1 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, 7 119
bilkoviny 13,7 g, stll 2,1 g. ES
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: vepiové maso 87 %; pitna voda; jedla sl s jédem (jedla stll, jodiénan draselny); regulatory kyselosti: E
. . 262, E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (Eervena fepa). MlUzZe obsahovat stopy vepfového masa. Skladujte pfi teploté -18 °C a
2?56}(1 AZ\NVEEICIiggEZO"/ nizSi. Po Rozmrazeni znovu nezamrazujte. Pfed konzumaci dukladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: 365 1(:129
. 0 energeticka hodnota 858 kJ/ 206 kcal, tuky 15,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,6 g, sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g,
MRAZENE - 1 KG bilkoviny 16,5 g, stll 2,1 g. ES
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 87 %; pitna voda; jedla sl (jedla stll, jodiénan draselny); regulatory kyselosti: E 262, E
331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (¢ervena fepa). Baleno v ochranné atmosféfe. Sava podlozka neni uréena ke konzumaci.
29615 HOVEZi SEKANE |Skladuijte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: cz
MASO 500 G energeticka hodnota 757 kJ/ 181 kcal, tuky 12,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,0 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, [ 119
bilkoviny 16,9 g, stll 1,5 g. ES
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 87 %; pitna voda; jedla sl s jodem (jedla sdl, jodi¢nan draselny); regulatory kyselosti: E
. . |262, E 331; antioxidant: E 300; su$ena zelenina (¢ervena fepa). Mlize obsahovat stopy veprfového masa. Skladujte pfi teploté -18 °C a
fﬁ_\e;g ggyliﬂzéiggﬁg?1 nizSi. Po Rozmrazeni znovu nezamrazujte. Pfed konzumaci dukladné tepelné upravte. Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: 365 1(:129
° energeticka hodnota 795 kJ/ 190 kcal, tuky 13,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,3 g, sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g,
KG bilkoviny 17,8 g, stl 1,5 g. ES
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 87 %; pitna voda; jedla sl (jedla stll, jodiénan draselny); regulatory kyselosti: E 262, E
331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (ervena fepa). Baleno v ochranné atmosféfe. Sava podlozka neni uréena ke konzumaci.
290808 HOVEZi SEKANE |Skladuijte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: cz
MASO 20% cca 1500g OA |energeticka hodnota 757 kJ/ 181 kcal, tuky 12,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,0 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, 7 1Elsg
bilkoviny 16,9 g, sul 1,5 g.
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: vepiové maso 50 %; hovézi maso 35 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); regulatory kyselosti: E 262, E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (ervena fepa). Baleno v ochranné
20828 SEKANE MASO- atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Po otevieni odstrarnte savou podlozku a ihned zpracujte. Pfed konzumaci diikladné Cz
MIX 50% OA tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1304 kJ/ 315 kcal, tuky 29,6 g, z toho nasycené 7 1Elsg

mastné kyseliny 11,7 g, sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,2 g, stl 1,6 g.
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MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 46 %; vepfové maso 43 %; pitna voda; jedla st (jedla sl, jodiénan draselny, konzervant:
E250); regulatory kyselosti: E 262, E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (Cervena fepa). Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi

29829 SEKANE MASO- teploté +1 °C az +4 °C. Po otevfeni odstrarnte savou podlozku a ihned zpracujte. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Priimérné Cz
MIX 35% OA vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1269 kJ/ 307 kcal, tuky 28,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,1 g, 119
sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,7 g, sl 2,1 g. ES
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hov&zi maso 46 %; veptové maso 43 %; pitna voda; jedla sl (jedla sal, jodiénan draselny); regulatory
kyselosti: E 262, E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (Cervena fepa). Baleno v ochranné atmosféfe. Sava podlozka neni uréena ke
29903 VBK SEKANE konzumaci. Skladujte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Pramérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: cz
MASO-MIX energeticka hodnota 1269 kJ/ 307 kcal, tuky 28,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,1 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, 119
bilkoviny 13,7 g, stll 2,1 g. ES
29957 VBK HOVEVZi YZOSCEP;(S\:EZQ/IaAI\eSn(i)ihﬁ(gj';LrilgtheENi: hovézi maso predni, morkovéa kost. Baleno v ochranné atmosféte. Skladuijte pfi teploté +1°C az 1(2129
POLEVKOVA SMES ' ' ES
61102 VEPROVE SADLO SYROVE SADLO SLOZENI: vepiové sadlo syrové bez kiize. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
SYROVE BEZ KUZE pio
61802 VEPROVE SADLO SYROVE SADLO SLOZENI: vepiové sadlo bez kiize. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
SYROVE BEZ KUZE VB pio
DROBY SLOZENI: hov&zi jatra. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. cz
81101 HOVEZI JATRA 119
ES
DROBY SLOZENI: hov&zi srdce. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. cz
81103 HOVEZi SRDCE 119
ES
DROBY SLOZENI: hov&zi ledviny. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. cz
81104 HOVEZIi LEDVINY 119
ES
DROBY SLOZENI: hovézi slezina. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. cz
81105 HOVEZIi SLEZINA 119
ES
DROBY SLOZENI: hovézi drstky. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. cz
81106 HOVEZi DRSTKY 119
ES
DROBY SLOZENI: hovézi bygi Zlazy. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Ccz
81108 BYCI ZLAZY 119
ES
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81114 HOVEZI JAZYK DROBY SLOZENI: hovézi jazyk bez podjazyci. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. lClZ9
BEZ PODJAZYCI ES
DROBY SLOZENI: hovézi jatra. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz

81701 HOVEZI JATRA OA 119
ES

81703 HOVEZ| SRDCE DROBY SLOZENI: hovézi srdce. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 1(3129
OA ES
81704 HOVEZ| LEDVINY DROBY SLOZENI: hovézi ledviny. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. 1(3129
OA ES
81705 HOVEZi SLEZINA DROBY SLOZENI: hovézi slezina. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. 1Clzg
OA ES
81708 HOVEZ] BY G DROBY SLOZENI: hovézi byc¢i zlazy. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. 1Clzg
ZLAZY OA ES
81714 HOVEZI JAZYK ZDITSC%\':eSLOZENI: hovézi jazyk bez podjazyci. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned 1Clzg
BEZ PODJAZYGi OA practye. Eo
81724 HOVEZ| DRETKY mdeZ Z&IJ.TOJOVAR SLOZENI: hovézi drstky vafené. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni 1(2129
VARENE OA pracue. Eo
VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso Vakuové baleno. Skladujte pFi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz

81812 HOVEZI LICKA VB 119
ES

. MASNY VYROBEK MASNY POLOTOVAR SLOZENI: hovézi dritky varené. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +3°C. Po cz

81824 VB HOVEZ rozbaleni ihned zpracujte. Pred spotfebou dukladné tepelné upravte 119
DRSTKY VARENE pracuyte. P P pravie. -
81903 VBK HOVEZI DROBY SLOZENI: hovézi srdce. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. Ccz
SRDCE 119
ES

DROBY SLOZENI: vepiova jatra. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. cz

83101 VEPROVA JATRA 119
ES

DROBY SLOZENI: vepiové srdce. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. cz

83104 VEPROVE SRDCE 119
ES
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83105 VEPROVE DROBY SLOZENI: vepfoveé ledvinky. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. , lClZ9

LEDVINKY ES

83705 VB VEPROVE DROBY SLOZENI: vepfoveé ledvinky. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. . 1(3129

LEDVINKY ES

KOSTI SLOZENI: morkova kost. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. cz

95101 KOSTI MORKOVE 4 119

ES

95101 VYVAROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso, hovézi kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . 1(3129

SUROVINA HOVEZI ES

KOSTI SLOZENI: kosti Fidké. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. Cz

95102 KOSTI RIDKE 4 | 119

ES

95109 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova Zebirka plocha. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . 1(:129

ZEBIRKA PLOCHA ES

95110 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova zebirka z pe€eni. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . 1(:129

ZEBIRKA Z PECENI ES

95111 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova Zebirka z krkd. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. . 1(2129

ZEBIRKA Z KRKU ES

95125 HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . 1(2129

SUROVINA NA POLEVKU ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepiové 57%, hovézi maso 28 %; veprové sadlo; pitna voda; sladka paprika, ¢erny pepf,

muskatovy ofech, ¢esnek, dusitanova solici smés (jedla sll s jodem, konzervant E250); jedlé veprové stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. cz

41202 SPEKACKY OA Skladujte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po otevieni zkonzumujte do 48 hodin. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka 25 119

hodnota 1413 kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13 g, stl 1,9 g.

ES
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 51 %; hovézi maso 21 %; pitnd voda; jedla sil s jodem (jedIa sdl,
jodicnan draselny) , konzervant: E 250; bramborovy Skrob; stabilizatory: E 451; kofeni, cukr; antioxidanty: E 300, aroma; extrakt koreni,

11,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry <1 g, bilkoviny 10,2 g, sl 1,9

41203 PARKY OA jedlé prirodni strivko. MUzZe obsahovat stopy lepku, mléka . Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po o5 1C129
rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota ES
1184 kJ/ 261 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,7 g, sacharidy 1,8 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13 g, sl 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 51 %; pitna voda; hovézi maso 16 %; veprové kiize 4 %; bramborovy
Skrob 3 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 327, E 331, E 451; kofeni; cukr;
] ] antioxidanty: E 300, E 330; aroma; extrakt kofeni; regulatory kyselosti: E 270, E 500; zahustovadlo: E 412; barvivo: E 120; jedlé stfivko. ¢z
41205 PARKY JEMNE OA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dn. 25 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1121 kJ/ 270 kcal, tuky 23,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,4 g, e
sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,2 g, sl 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfové maso 59 %; pitna voda; hovézi maso 22 %; veprové kiize 7 %; dusitanova
41206 SPISSKE PARKY [solici smés (jedld sdl, jodi€nan draselny, konzervant: 250); smés kofeni (paprika sladka, paprika paliva); stabilizatory: E 450, E 451;
OA, ZABUCENA antioxidant: E 300; jedlé skopové stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi 25 1?9
TRADICNI teploté +1 °C a7 +5 °C a spotFebujte do 3 dnli. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: ES
SPECIALITA(ZTS) energeticka hodnota 973 kJ/ 234 kcal, tuky 18,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,6 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny
15,9g,s0l1,7g
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 51 %; hovézi maso 33 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni (pepr ¢erny, kmin); susena zelenina (Cesnek); latky zvyraziujici chut a
vini: E 621, E 635; extrakty koreni; modifikovany skrob E 1420; dextrdza; stabilizatory: E 450, E 451; aroma; Zivocisna bilkovina (veprova);
41207 KLOI:3ASA Zelirujici latka: E 508; antioxidant: E 316; regulator kyselosti: E 331; zahustovadla: E 407, E 415; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. 25 1C129
MORAVSKA OA Skladujte pfi teploté +1 °C a7 +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dndl. Primérné vyZivové hodnoty na ES
100 g vyrobku: energeticka hodnota 1453 kJ/ 351 kcal, tuky 32,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,7 g, sacharidy 2,1 g, z toho cukry <
0,5 g, bilkoviny 12,2 g, slil 1,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepiové maso 50 %; pitna voda; hovézi maso 24 %; dusitanova solici smés (jedla sal,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy skrob; kofeni; extrakty kofeni; stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 316; aroma; jedlé
41209’PAREK DO stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C aZ +5 °C a spotfebujte do 21 1C129
ROHLIKU OA 3 dnd. Primérné vyzivové hodnoty na 100gvyrobku: energeticka hodnota 1253 kJ/ 303 kcal, tuky 28,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny £
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: DribeZi maso strojné oddélené 45%, k(izova emulze, pitna voda, vepfové
maso 13%, bramborovy $krob, jedla sul s jodem, dextréza, stabilizator: trifosfore¢nany; smés kofeni, extrakty kofeni, lepek, antioxidant:
kyselina L-askorbova, erythorban sodny, konzervant: E250, barvivo: paprikovy extrakt, koSenila, jedlé stfivko, koufové aroma. Baleno

Parek do rohliku v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dna. 21 | cz 105 s
Priimérné vyzivové hodnoty na 100gvyrobku: energeticka hodnota 1295 kJ/ 314 kcal, tuky 30,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,4 g,
sacharidy 0,9 g, z toho cukry 0,3 g, bilkoviny 9,3 g, sul 1,9
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 65 %; pitna voda; hovézi maso 8 %; bramborovy $krob 2 %; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); prirodni koreni; stabilizatory: E 451, E 452; extrakty koteni; ZivociSna bilkovina
(vepfova); antioxidant: E 316; latka zvyraznujici chut a vani: E 621; barvivo: E 120; pokryv (Zivocisna bilkovina (vepfova); karamelizovany
41213 KLOBASA cukr; jedla sul; kourové aroma; prirodni aroma; antioxidanty: E 301; konzervant: E 250); jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. 25 1(:129
OSTRAVSKA OA Skladujte pFi teploté +1 °C a7 +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dndl. BEZ LEPKU jako ostatni Ee
vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100gvyrobku: energeticka hodnota 1235 kJ/ 298 kcal, tuky 24,9 g, z toho nasycené
mastné kyseliny 11,5 g, sacharidy 2,7 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 14,6 g, sl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepfové maso 58 %, hovézi maso 24 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jed|a s,
jodicnan draselny, konzervant: E 250), bramborovy Skrob, stabilizatory: E 450, E 451, smés koreni (zazvor, paprika paliva), antioxidanty: E
e 300, E 301, extrakty koreni (pepr cerny, muskatovy ofech), jedlé strivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. cz
‘gAmS VIDENSKE PARKY Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové 25 119
hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1056 kJ/255 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,5 g, sacharidy 1,5 g, z toho ES
cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,7 g, sl 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfové maso 65 %; hovézi maso 15 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sl
jodiénan draselny, konzervant: E 250); kofeni; stabilizator: E 451; cukr; latka zvyraznujici chut a vini: E 621; barvivo: E 160c; antioxidant: E
] 300; extrakty koreni; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfti teploté +1 cz
‘I;]EZE:RQ’EPSEEEE OA °C az +5 °C a spotrebujte do 3 dn(. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. 25 15159

Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1354 kJ/ 328 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12 g,
sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,1 g, sl 2,0 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 37 %; vepiové maso 30 %; veprové sadlo 20 %; pitna voda; bramborovy
Skrob 5 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; smés kofeni; dextrdza;

41220 CIGARA antioxidanty: E 300, E 301; emulgator: E 471; latka zvyraziiujici chut a vini: E 621; extrakty kofeni; jedlé stfivko. Baleno v ochranné &z
TRAMPSKA OA atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnud. Primérné vyZivové 25 1E159
hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1521 kJ/ 367 kcal, tuky 33,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,9 g, sacharidy 3,7 g,
z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,1 g, stl 1,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 35 %; pitnd voda; vepiové maso 22 %; bramborovy $krob 6 %; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; dextrdza; latka zvyraziujici chut a vini: E 621;
41229 KLOBASA S extrakty kofeni; aroma; antioxidant: E 301; jedlé stfivko. MUZe obsahovat stopy lepku, mléka a drlbeZiho masa. Baleno v ochranné o8 1C129
PAPRIKOU OA atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnl. Primérné vyzivové ES
hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1212 kJ/ 292 kcal, tuky 25,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy 4,5 g,
ztoho cukrv<1.0 g bilkovinv 122 g, 501222
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 40 %; hovézi maso 35 %; pitnd voda; bramborovy Skrob 6 %; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); cukr; kofeni; stabilizatory: E 450, E 451; latka zvyraznujici chut a vani: E 621;
41231 ODERSKA antioxidant: E 316; extrakty kofeni; jedlé stfivko. MUZe obsahovat stopy lepku, mléka a driibeziho masa. Baleno v ochranné atmosfére. ¢z
KLOBASA OA Skladujte pti teploté +1 °C aZ +5°C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. Priimérné vyZivové hodnoty na 25 1E159
100 g vyrobku: energetickd hodnota 1125 kJ/ 269 kcal, tuky 22,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,2 g, sacharidy 4,3 g, z toho cukry <
1,0 g, bilkoviny 12,9 g, stl 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfové maso 45 %; veprové sadlo 25 %; hovézi maso 14 %; pitnd voda; dusitanova
solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; chilli paprika 0,9 %, stabilizatory: E 450, E 451; cukr; antioxidant: E 316;
N o extrakty koreni; pokryv (Zivocisna bilkovina (veprova), karamelizovany cukr, stl, koufové aroma, prirodni aroma, antioxidant: E 301. Baleno cz
éLzliiISOPfKACKY S v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. 25 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1525 kJ/ 369 kcal, tuky 35,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 13,9 g, ES
sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 12,8 g, stl 1,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 83 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451, E 452; kofeni; latka zvyrazfujici chut a vani: E 621; hroznovy cukr; antioxidant: E 316;
41253 APETIT KLOBASA |aroma; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C a7 +5 °C a o8 1C129
OA spotrebujte do 3 dnll. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota Es

1218 kJ/294 kcal, tuky 25,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy 1,0 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 15,0 g, stl 2,0 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 80 %; pitna voda; syr 12 % (mléko; jedld stl; mlééné kultury; barvivo: E
160a); dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451, E 452; koreni; latka zvyraznujici

4126Q APETIT KLOBASA |chut a vini: E 621; hroznovy cukr; antioxidant: E 316; aroma; jed|é stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 18 1C129
SE SYREM OA °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C a7 +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka ES

hodnota 941,5 kJ/226,5 kcal, tuky 16,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,4 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 17,1 g, s(l

2,48.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI{:Vepiové maso 80%; pitna voda; veprové kiize; bramborovy $krob; dusitanova solici

smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407, antioxidant: E 316; aroma;
41287'KAMENECKA jedlé strivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °Caz+5°Ca 25 1C129
KLOBASA OA spotfebujte do 3 dnd. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota ES

881 kJ/ 212 kcal, tuky 15,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,1 g, sacharidy 3,8 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,1 g, sdl 2,5 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 51 %; hovézi maso 21 %; pitna voda; jedla sal s jodem(jedld sl

jodicnan draselny), konzervant: E 250; bramborovy skrob; stabilizator: E 451; cukr, kofeni; antioxidant: E 300 ; extrakty kofeni; aroma,
4150§ VBK PARKY jedlé prirodni strivko. MlzZe obsahovat stopy lepku, mléka. Vakuové baleno. Skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned 15 1?9
OBYCEJNE spotiebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1084 kJ/ 261 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné Ee

kyseliny 8,7 g, sacharidy 1,8 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13 g, stl 2,2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 51 %; pitna voda; hovézi maso 16 %; vepFové kize 4 %; bramborovy

Skrob 3 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 327, E 331, E 451; kofeni; cukr;

, antioxidanty: E 300, E 330; aroma; extrakt kofeni; regulatory kyselosti: E 270, E 500; zahustovadlo: E 412; barvivo: E 120; jedlé stfivko. cz

jéiAOSEVBK PARKY Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spotfebujte do 48 hodin. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: | 15 119

energeticka hodnota 1121 kJ/ 270 kcal, tuky 23,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,4 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny ES

13,2 g,sal 2,3 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 59 %; pitna voda; hovézi maso 22 %; vepfové kize 7 %; dusitanovd
41506 SPISSKE PARKY |solici smés (jedld sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés koreni (Paprika sladka, paprika paliva); stabilizatory: E 450, E 451;
VBK, ZIVAR’UCENA antioxidant: E 300; jedlé skopové stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfti teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spotiebujte do 48 hodin. BEZ 15 1C129
TRADICNI LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 973 kJ/ 234 kcal, tuky 18,7 g, ES
SPECIALITA(ZTS) z toho nasycené mastné kyseliny 7,6 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,9 g, stl 1,7 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfové maso 65 %; pitna voda; hovézi maso 8 %; bramborovy $krob 2 %; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); ptirodni kofeni; stabilizatory: E 451, E 452; extrakty koreni; Zivocisna bilkovina
(veprova); antioxidant: E 316; latka zvyraznujici chut a vlni: E 621; barvivo: E 120; pokryv (Zivocisna bilkovina (veprova); karamelizovany

41513 VBK KLOBASA cukr; jedla sul; koufové aroma; pfirodni aroma; antioxidant: E 301; konzervant: E 250); jedlé stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 15 1C129
OSTRAVSKA +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spotfebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyzZivové hodnoty na ES
100gvyrobku: energetickd hodnota 1235 kJ/ 298 kcal, tuky 24,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5 g, sacharidy 2,7 g, z toho cukry
1,0 g, bilkoviny 14,6 g, sl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 58 %, hovézi maso 24 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedI4 s,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), bramborovy sSkrob, stabilizatory: E 450, E 451, smés koreni (zazvor, paprika palivd), antioxidanty: E
P, 300, E 301, extrakty koreni (pepf ¢erny, muskatovy orech), jedlé stfivko. cz
41515 VBK VIDENSKE . . Y e v o .. . . ..
PARKY Vakuoveé baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotrebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. 15 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1056 kJ/255 kcal, tuky ES
22 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,5 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,7 g, sl 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 65 %; hovézi maso 15 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jed|4 s,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; stabilizator: E 451; cukr; latka zvyraznujici chut a vini: E 621; barvivo: E 160c; antioxidant: E
41519 VBK PARKY 300; extrakty kofeni; jedlé stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spotiebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU 15 1C129
DEBRECINSKE jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1354 kJ/ 328 kcal, tuky 29,9 g, z toho Es
nasycené mastné kyseliny 12 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,1 g, s(il 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 37 %; vepiové maso 30 %; vepiové sadlo 20 %; pitnd voda; bramborovy
Skrob 5 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; smés kofeni; dextrdza;
41520 VBKICIGARA antioxidanty: E 300, E 301; emulgator: E 471; latka zvyraznujici chut a vini: E 621; extrakty kofeni; jedlé stfivko. Vakuové baleno. Skladujte 15 1C129
TRAMPSKA pfi teploté +1°C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1521 kJ/ 367 ES
kcal, tuky 33,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,9 g, sacharidy 3,7 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,1 g, stl 1,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 35 %; pitnd voda; vepfové maso 22 %; bramborovy $krob 6 %; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; dextrdza; latka zvyraziujici chut a vini: E 621;
41529 VBK KLOBASA S |extrakty kofeni; aroma; antioxidant: E 301; jedlé stfivko. MiZe obsahovat stopy lepku, mléka a dribeZiho masa. Vakuové baleno. Skladujte 15 1C129
PAPRIKOU pti teploté +1°C aZ +5 °C. Po rozbaleni spot¥ebujte do 48 hodin. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1212 ES

kJ/ 292 kcal, tuky 25,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy 4,5 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 12,2 g, stl 2,2 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfové maso 40 %; hovézi maso 35 %; pitna voda; bramborovy $krob 6 %; dusitanova
solici smés (jedla sll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); cukr; kofeni; stabilizatory: E 450, E 451; latka zvyraznujici chut a vani: E 621;

41531 VBK KLOBASA antioxidant: E 316; extrakty koreni; jedlé stfivko. MUzZe obsahovat stopy lepku, mléka a drlibeziho masa. Vakuové baleno. Skladujte pfi 15 1C129
ODERSKA teploté +1 °C aZ +5°C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1125 kJ/ 269 ES
kcal, tuky 22,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,2 g, sacharidy 4,3 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 12,9 g, slll 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 83 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jed|a s, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451, E 452; kofeni; latka zvyraznujici chut a vlni: E 621; hroznovy cukr; antioxidant: E 316; cz
ilLEg)SA\giK APETIT aroma; jedlé stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spotiebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU. Primérné 12 119
vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1218 kJ/294 kcal, tuky 25,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy ES
1,0 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 15,0 g, sl 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:Vepiové maso 80 %; pitna voda; vepiové kiize; bramborovy $krob; dusitanova solici
] smés (jedla sul, jodiénan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407, antioxidant: E 316; aroma; -
41587 VBK KAMENECKA [jed|é st¥ivko. Vakuové baleno. Skladujte pii teploté +1 °C a7 +5 °C.Po rozbaleni spottebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky 15| 119
KLOBASA tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 881 kJ/ 212 kcal, tuky 15,6 g, z toho nasycené mastné ES
kyseliny 6,1 g, sacharidy 3,8 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,1 g, stl 2,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY
SLOZENI: vepFové 57%, hovézi maso 28 %; vepFové sadlo; pitnd voda; sudend zelenina (¢ervena fepa), kofeni(sladkd paprika, ¢erny pep¥,
41227 Spekacky natural muskatovy orech, cesnek), jedla stl s jddem(jed|a sdl, jodi¢nan draselny), jedlé veprové stfivko.Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi cz
OA teploté od +1°C do +5°C. Po otevfeni zkonzumujte do 48 hodin. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1413 | 15 119
kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13 g, sl 1,9 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: driibezi maso strojné oddélené 37 %; pitna voda; veprové sadlo 10 %; vepiové kize 8
%; bramborovy Skrob 3 %; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodi¢nan draselny, konzervnat: E 250); bilkovina (hrachova, veprova);
zahustovadla: E 412, E 425, E 407a; emulgator: E 471; stabilizatory: E 327, E 331, E 451; dextrdza; latka zvyraznujici chut a vini: E 621;
42106 VYROBNI SALAM ant'ioxifianvty: E 3%6, E 330; extr?kty koreni; bar.vivo: E 1%0; rtigulétor\v/ kyselos:ci: E 270, E 500. Mﬁi,e obsahova‘f'stopy I(:zpku a n'iléka. 21 1C129
Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °Caz +5°Ca ES

spotrebujte do 5 dn(. Spotfebujte do: data uvedeného na klipse. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 798
kJ/ 192 kcal, tuky 16,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,6 g, sacharidy 3,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 8,7 g, stl 2,5 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 35 %; hovézi maso 34 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; susena zelenina (Cesnek); antioxidant: E 316; latky
zvyraznujici chut a vini: E 621, E 635; extrakty kofeni; barvivo: E 120. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi

cz
42108 JEMNY SALAM teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 5 dnu. Spotiebujte do: data uvedeného na stitku. | 21 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1045 kJ/ 252 kcal, tuky 21,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,6 g, ES
sacharidy 3,4 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 11,7 g, stl 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 28 %; veprové sadlo 28 %; hovézi maso 19 %; pitna voda; bramborovy
Skrob; jedla stl s jédem (jedla sul, jodi¢nan draselny); stabilizatory: E 450, E 451; dextrdza; smés kofeni; barviva: E 150c, susena Cervena
) fepa, E 120; antioxidanty: E 300, E 301; emulgator: E 471; extrakty koreni; konzervant: E 250. Nejedlé stievo, pred konzumaci nutno <z
4210,9 GOTHAJSKY odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 5 dnd. Spotfebujte do: data| 21 119
SALAM uvedeného na stitku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1356 kJ/328 kcal, tuky 30,1 g, z toho nasycené ES
mastné kyseliny 11,8 g, sacharidy 3,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 10,7 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 65 %; pitna voda; vepfové kize; hovézi maso; bramborovy $krob; jedl4
sul s jodem (jedld sul, jodi¢nan draselny); kofeni; stabilizatory: E 327, E 330, E 331, E 450, E 451; cukr; antioxidant: E 301; zahustovadlo: E
4073, E 412; aroma; regulatory kyselosti: E 270, E 500; barvivo: E 120; konzervant: E 250. Nejed|é stfevo, prfed konzumaci nutno odstranit. cz
42111 SUNKOVY SALAM |Skladujte pfi teploté +1 °C a7 +5 °C. Po nakrojeni skladujte pti teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 5 dndl. Spotiebujte do data 21 119
uvedeného na klipse. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 562 ES
kJ/ 134 kcal, tuky 7,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,0 g, sacharidy 2,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,2 g, stl 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 77 %; hovézi maso 14 %; jed|a st s jodem (jedl4 s, jodi¢nan draselny);
bramborovy skrob; restovana cibule; stabilizator: E 451; pfirodni kofeni; extrakty kofeni; antioxidant: E 316; dextrdza; latky zvyraziujici
chut a vini: E 621, E 635; barvivo: E 160c; konzervant: E 250. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C cz
42112 POLSKY SALAM  |a% +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 5 dnd. Spotiebujte do: data uvedeného na $titku. Primérné 21 119
ES

vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1336 kJ/ 322 kcal, tuky 28,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,4 g, sacharidy
1,3 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,7 g, stl 2,3 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: kufeci maso strojné oddélené 35 %; veprové maso 30 %; hovézi maso 9 %; pitna voda;
bramborovy skrob; dusitanova solici smés (jedla s(l, jodicnan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; susena zelenina (¢esnek);
stabilizator: E 451; dextréza; maltodextrin; extrakty kofeni; antioxidanty: E 300, E 316; barvivo: E 160c. MUzZe obsahovat stopy lepku a

. , mléka. Nejedlé strevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleni. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a po nakrojeni spotfebujte do c

42113 PISECKY TYGR 5 dn(. Spotfebujte do: data uvedeného na klipse. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1165 kJ/ 278 kcal, 21 1E159
tuky 22,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,8 g, sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,3 g, sl 2,3 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 73 %; hovézi maso 14 %; pitna voda; bramborovy $krob; jedla sl
s jodem (jedla sll, jodi¢nan draselny); stabilizatory: E 450, E 451; smés kofeni; latka zvyraznujici chut a vini: E 621; dextrdza; extrakty
koteni; aroma; modifikovany Skrob E 1420; zahustovadla: E 407, E 415, E 417; zivocisna bilkovina (veprova); zelirujici latka: E 508;

49123 TYROLSKY SALAM antioxidant: E 316; re?gulétor ky'selost'i: E 331; konzervant: E 250. Nejed'Ié strevo, poFed konzumaci nutno odstranit. Skladujt.e pri tep:loté +1 21 1?9
°C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 5 dnd. Spotfebujte do: data uvedeného na klipse. Primérné ES
vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1042 kJ/ 251 kcal, tuky 19,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,9 g, sacharidy
1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,5 g, stil 1,8 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 28 %; hovézi maso 27 %; veprové sadlo 27 %;pitna voda, bramborovy
Skrob 6 %; dusitanova solici smés (jedla sll s jédem, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); veprové klize 2 %; stabilizatory: E 327, E 331, E
451; zahustovadla: E 407, E 412; extrakty kofeni; kofeni; antioxidanty: E 316, E 330; kvasnicovy extrakt; dextrdza; latka zvyraznujici chut a

4213’3 GOTHAJSKY vlni: E 621; barviva: E 120, E 160c; regulatory kyselosti: E 270, E 500. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté 21 1C129

SALAM RODINKA +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 5 dni. Spotfebujte do: data uvedeného na klipse/etiketé. ES
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1294 kJ/313 kcal, tuky 28,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,6 g,
sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 8,6 g, stl 2,3 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 27 %; vepiové sadlo 24 %; hovézi maso 23 %; pitna voda 16 %;
bramborovy skrob; jedla sl s jédem (jedla sal, jodi¢nan draselny); stabilizator: E 451; latka zvyraznujici chut a vani: E 621; antioxidant: E
316; dextrdza; barvivo: E 160c; extrakty koreni; pfirodni kofeni; konzervant: E 250. Skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni cz
42147 CESKY SALAM skladujte pfi +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dn(. Spotfebujte do: data uvedeného na $titku. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno 21 119
ES

odstranit. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1365 kJ/330 kcal, tuky 30,2 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 12 g, sacharidy 3,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 11,1 g, sl 2,1 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 46 %; pitna voda; hovézi maso 13 %; vepFové kize 3 %; bramborovy
Skrob 2,5 %; dusitanova solici smés (jedla sUl, jodicnan draselny, konzervant: E 250); kofeni; stabilizatory: E 327, E 331, E 450, E 451; cukr;
antioxidanty: E 301, E 330; regulatory kyselosti: E 270, E 500; zahustovadlo: E 412; barvivo: E 120. NejedIé stfevo, pfed konzumaci nutno

42152 HODONINSKY odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 5 dnu. Spotfebujte do: data 21 1C129
SALAM uvedeného na klipse. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 600 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g, z toho nasycené ES
mastné kyseliny 3,6 g, sacharidy 2,9 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,0 g, stl 2,4 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 85 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jed|a s, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451, E 452; kofeni; latka zvyraznujici chut a vini: E 621; hroznovy cukr; antioxidant: E 316;
aroma. Skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 5 dn(. Spotfebujte do: data cz
42179 APETIT uvedeného na klipse. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyzivové 15 119
hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1218 kJ/294 kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy 1 g, z toho ES
cukry 1 g, bilkoviny 15 g, sul 2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfové maso 64 %; pitna voda; veprové kiize 2 %; bramborovy $krob 2 %; dusitanovd
solici smés (jedla sil, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadlo: E 407a, E 412; dextrdza; stabilizator: E 327, E 331, E 451;
4219,7 KAMENECKY bilkovina (hrachova, veprova); koreni (kmin); susena zelenina (Cesnek); vlaknina; latky zvyrazniujici chut a vini: E 621, E 635; antioxidant: E 14 1C129
SALAM 316; extrakty kofeni; barvivo: E 120; regulatory kyselosti: E 270, E 330, E 500. Nejed|é stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte N
pri teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfri teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 5 dnll. Spotfebujte do: data uvedeného na
klipse. BEZ LEPKU. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 903 kJ/ 217 kcal, tuky 16,8 g, z toho nasycené
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 65 %; pitna voda; vepFové kize; hovézi maso; bramborovy $krob; jedl3
sul s jodem (jedld sul, jodi¢nan draselny); kofeni; stabilizatory: E 327, E 330, E 331, E 450, E 451; cukr; antioxidant: E 301; zahustovadlo: E
. . , 4073, E 412; aroma; regulatory kyselosti: E 270, E 500; barvivo: E 120; konzervant: E 250. Nejedlé strevo, pfed konzumaci nutno odstranit. cz
42169 SUNKOVY SALAM o Y tom .y Lo . o Y tem % iCo y . . ,
ZAUZENY Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 5 dnu. BEZ LEPKU jako ostatni 21 15159

vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 562 kJ/ 134 kcal, tuky 7,7 g, z toho nasycené
mastné kyseliny 3,0 g, sacharidy 2,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,2 g, stl 2,2 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 52 %; hovézi maso 27 %; pitna voda; bramborovy $krob 5 %; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; kofeni (kmin mlety); antioxidanty: E 300, E 301;
dextréza; emulgator: E 471; extrakty koreni (Cesnek, paprika); jedlé stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po

cz
42403 VBK KABANOS rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1165 kJ/ 281 kcal, tuky 24,0 g, z toho 15 119
nasycené mastné kyseliny 9,8 g, sacharidy 5,3 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 10,9 g, sl 1,7 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 47 %; hovézi maso 20 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jed|a s,
jodiénan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: E 451; kofeni; latka zvyraznujici chut a vani: E 621; antioxidant: E
. |1300; cukr; aroma; barviva: E 120, E 160 c; extrakty koreni; jedlé stfivko. MliZe obsahovat stopy drlibeziho masa. Vakuové baleno. Skladujte cz
gitoASMVBK SLOVENSKY pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni spotfebujte do 48 hodin. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1065 | 15 119
kJ/ 257 kcal, tuky 22,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,4 g, sacharidy 2,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,1 g, stl 2,1 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 28 %; vepfové sadlo 28 %; hovézi maso 19 %; pitna voda; bramborovy
Skrob; jedla slil s jodem (jedld s, jodi¢nan draselny); stabilizatory: E 450, E 451; dextréza; smés koreni; barviva: E 150c, susena Cervena
. |Ffepa, E 120; antioxidanty: E 300, E 301; emulgator: E 471; extrakty kotfeni; konzervant: E 250. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno cz
42409 VBK GOTHAJSKY . Y . .. Y om ¥ Lo - . - \ om ¥ Lo Y . o
SALAM odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 2 dn. 15 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1356 kJ/328 kcal, tuky 30,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g, ES
sacharidy 3,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 10,7 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 65 %; pitna voda; vepFové kize; hovézi maso; bramborovy $krob; jedl3
sul s jodem (jedld sul, jodi¢nan draselny); kofeni; stabilizatory: E 327, E 330, E 331, E 450, E 451; cukr; antioxidant: E 301; zahustovadlo: E
4241,1 VBK SUNKOVY 4073, E 412; aroma; regulatory kyselosti: E 270, E 500; barvivo: E 120; protispékava latka: E 551; konzervant: E 250. Nejed|é stievo, pred 15 1C129
SALAM konzumaci nutno odstranit. Vakuoveé baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C a ES
spotrebujte do 5 dnll. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickad hodnota
562 kJ/ 134 kcal, tuky 7,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,0 g, sacharidy 2,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,2 g, sl 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepfové maso 35 %; hovézi maso 34 %; pitna voda; bramborovy $krob;
dusitanova solici smés (jedla sul, jodicnan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; suSena zelenina (Cesnek); antioxidant: E 316;
42508 VBKR JEMNY latky zvyraznujici chut a vini: E 621, E 635; extrakty kofeni; barvivo: E 120. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 15 1C129
SALAM °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Priimérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1045 kJ/ 252 kcal, tuky 21,3 g, £s

z toho nasycené mastné kyseliny 8,6 g, sacharidy 3,4 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 11,7 g, stl 2,2 g.

24




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepFové maso 28 %; veprové sadlo 28 %; hovézi maso 19 %; pitna voda;
bramborovy skrob; jedla sll s jédem (jedla sl, jodi¢nan draselny); stabilizatory: E 450, E 451; dextrdza; smés kofeni; barviva: E 150c,

42509 VBKI'\” ] susena Cervena repa, kosenila, E 120; antioxidanty: E 300, E 301; emulgator: E 471; extrakty koreni; konzervant: E 250. Baleno v ochranné 15 1C129
GOTHAJSKY SALAM atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primé&rné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka ES
hodnota 1356 kJ/328 kcal, tuky 30,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g, sacharidy 3,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 10,7 g, sl
19¢g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepfové maso 65 %; pitna voda; veprové kiize; hovézi maso; bramborovy
Skrob; jedla slil s jodem (jedld sl, jodi¢nan draselny); korfeni; stabilizatory: E 327, E 330, E 331, E 450, E 451; cukr; antioxidant: E 301;
. . |zahustovadlo: E 407a, E 412; aroma; regulatory kyselosti: E 270, E 500; barvivo: E 120; protispékava latka: E 551; konzervant: E 250. . cz
éiizMVBKR SUNKOVY Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Baleno v ochranné atmosfére. Po rozbaleni ihned spottfebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto | 15 119
typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 562 kJ/ 134 kcal, tuky 7,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,0 ES
g, sacharidy 2,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,2 g, sull 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny SLOZENI: vepiové maso 27 %; vepiové sadlo 24 %; hovézi maso 23 %; pitna voda 16 %;
bramborovy skrob; jedla sll s jédem (jedla sll, jodicnan draselny) max. 3 %; stabilizator: E 451; latka zvyraziujici chut a vini: E 621;
4254’7 VBKR CESKY antioxidant: E 316; dextrdza; barvivo: E 160c; extrakty koreni; pfirodni kofeni; konzervant: E 250. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po 15 1C129
SALAM rozbaleni ihned spotiebujte. Baleno v ochranné atmosféfe.Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1365 ES
kJ/330 kcal, tuky 30,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12 g, sacharidy 3,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 11,1 g, stl 2,1 g..
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepfové maso 85 %; pitnd voda; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory E 450, E 451, E 452; kofeni; latka zvyraziujici chut a vini: E 621; hroznovy cukr; antioxidant: E
42579 VBKR APETIT 316; aroma. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. BEZ LEPKU jako ostatni 15 1C129
vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1218 kJ/294 kcal, tuky 25,0 g, z toho nasycené ES
mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy 1,0 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 15,0 g, stl 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: kufeci maso strojné oddélené 35 %; vepfové maso 30 %; hovézi maso 9 %; pitna voda;
bramborovy skrob; dusitanova solici smés (jedla sll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; susena zelenina (Cesnek);
42855 PISECKY TYGR stabilizator: E 451; dextrdza; maltodextrin; extrakty koreni; antioxidanty: E 300, E 316; barvivo: E 160c. M{Ze obsahovat stopy lepku a cz
500 g mléka. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 21 1E159

1165 kJ/ 278 kcal, tuky 22,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,8 g, sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,3 g, stl 2,3 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepFové maso 57 %; hovézi maso 24 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl,
jodiénan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: E 451; kofeni; latka zvyraznujici chut a vni: E 621; antioxidant: E

42900 Svacinovy togeny |300; cukr; aroma; barviva: E 120; E 160c; extrakty kofeni; jedl|é stfivko. Plivod vepfového masa: EU. MiZe obsahovat stopy dribeziho o5 1C129
salam OA masa. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do £
2 dn0. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1065 kJ/ 257 kcal, tuky 22,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny
8,4 g, sacharidy 2,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,1 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 52 %; hovézi maso 27 %; pitna voda; bramborovy $krob 5 %; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 450, E 451; koreni (kmin mlety); antioxidanty: E 300, E 301,
dextrdza; emulgator: E 471; extrakty koreni (Cesnek, paprika); jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pti teploté +1 °C aZ +5 cz
42903 KABANOS OA °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 2 dnll. Priimérné vyzZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka 25 119
hodnota 1165 kJ/ 281 kcal, tuky 24,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,8 g, sacharidy 5,3 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 10,9 g, sul 1,7 ES
g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 47 %; hovézi maso 20 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jed|a s,
jodiénan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: E 451; kofeni; latka zvyraznujici chut a vani: E 621; antioxidant: E
4290,5 SLOVENSKY 300; cukr; aroma; barviva: E 120, E 160c; extrakty koreni; jedlé stfivko. M(iZe obsahovat stopy drlibeziho masa. Baleno v ochranné 25 1?9
SALAM OA atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 2 dnl. Priimérné vyZivové ES
hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1065 kJ/ 257 kcal, tuky 22,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,4 g, sacharidy 2,1 g,
z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,1 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 28 %; hovézi maso 27 %; pitna voda; bramborovy $krob 5 %; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; kofeni; latka zvyrazniujici chut a vani: E 621; cukr;
. |antioxidant: E 300; barvivo: E 160c; aroma; extrakt koteni; pokryv (Zivoc¢isna bilkovina; karamelizovany cukr; koufové aroma; pfirodni cz
42918 KABANOS TMAVY .. T . Ly . - M om ¥ Lo
OA aroma; antioxidant: E 301; konzervant: E 250); jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po 25 119
rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotifebujte do 2 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota ES
1017 kJ/ 245 kcal, tuky 19,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,1 g, sacharidy 5,4 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 11,7 g, stl 1,8 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 56 g hovéziho masaa 47 g
veprového masa; veprové sadlo 20 %; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés koreni; fepny cukr;
. barviva: E 120, E 150c, susend Cervena repa. Nejedl|é stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pti nekolisavé teploté +1 °C az +20 cz
gTL(fMTURISTICKY °C. Po nakrojeni skladujte pti nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 10 dnl. Minimalni trvanlivost do: uvedena na 30 15159

Stitku/klipse. Bez lepku, stejné jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1497
kJ/ 342 kcal, tuky 31,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,4 g, sl 2,6 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 93 g vepifového masaa 20 g
hovéziho masa; veprové sadlo; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; dextrdza;
extrakty kofenf; krevni barvivo; antioxidant: E 300; regulator kyselosti: E 575; pfirodni kofeni; latka zvyraznujici chut a vini: E 621. Nejedlé

43735 SELSKY SALAM [stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte p¥i nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C 30 1C129
OA a spotfebujte do 10 dnd. Minimalni trvanlivost do: uvedena na Stitku nebo etiketé. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné ES

vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1941 kJ/ 468 kcal, tuky 41,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,3 g, sacharidy

2,6 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 22,1 g, slil 2,8 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZEN{:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENi: na 100 g

hotového vyrobku bylo pouzito 80 g veprového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedla stl s jodem (jedla sal, jodicnan

draselny); cukr; extrakty kofeni; antioxidant: E 316; pfirodni koteni; pfirodni barvivo (susena $tava z ¢ervené fepy); konzervant: E 250. cz
43719 VYSOCINA OA Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pti nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C 30 119

az +20 °C a spotfebujte do 10 dnli.Baleno v OA. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g ES

vyrobku: energeticka hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1g,

bilkoviny 18,9 g, sul 3,4 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g

hotového vyrobku bylo pouzito 80 g veprového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedla stl s jodem (jedl|a sal, jodicnan

draselny); cukr; extrakty kofeni; antioxidant: E 316; pfirodni kofeni; pfirodni barvivo (susena $tava z ¢ervené fepy); konzervant: E 250.
43150 §VATECNi Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C 30 1C129
VYSOCINA aZ +20 °C a spottebujte do 10 dnd. Minimalni trvanlivost: do data uvedeného na $titku. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. ES

Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g,

sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, sul 3,4 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZEN{:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g

hotového vyrobku bylo pouZito 80 g veprového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedla sul s jédem (jedla sdl, jodicnan

. draselny); cukr; extrakty kofeni; antioxidant: E 316; pfirodni kofeni; pfirodni barvivo (susena stava z ¢ervené fepy); konzervant: E 250. cz

430650 V,YSOCINA Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C 30 119
PULENA OAF az +20 °C a spotrebujte do 10 dnU. Baleno v ochranné atmosfére. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyzZivové hodnoty ES

na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho
cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, slll 3,4 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENi:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepiového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedla sll s jodem (jedla s(l, jodicnan

. draselny); cukr; extrakty kofeni; antioxidant: E 316; pFirodni koteni; pfirodni barvivo (susena stava z cervené fepy); konzervant: E 250. cz
43419 VBK VYSOCINA Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C 30 1E159
az +20 °C a spotiebujte do 10 dnll. Minimalni trvanlivost: do data uvedeného na Stitku. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu.
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g,
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 56 g hovéziho masa a 47
g veprového masa; veprové sadlo 20 %; dusitanova solici smés (jedla s(l, jodicnan draselny, konzervant: E 250); smés koreni; fepny cukr;
43503 VBKR TURISTICKY barviva: E 120, E 150c, suSena Cervend fepa. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni cz
SALAM ihned spotrebujte. Bez lepku, stejné jako ostatni vyrobky tohoto typu. Prlmérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 30 119
1497 kJ/ 342 kcal, tuky 31,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,4 g, sl 2,6 g. ES
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouzito 80 g veprového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedla stl s jodem (jedla sal, jodicnan
draselny); cukr; extrakty kofeni; antioxidant: E 316; pfirodni koteni; pfirodni barvivo (susena $tava z ¢ervené fepy); konzervant: E 250. cz
43519 VBKR VYSOCINA |Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C a7 +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. BEZ LEPKU jako ostatni 30 119
vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené ES
mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, slil 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 93 g vepfového masa a
20 g hovéziho masa; veprové sadlo; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodiénan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; dextrodza;
, extrakty kofeni; krevni barvivo; antioxidant: E 300; regulator kyselosti: E 575; pfirodni kofeni; latka zvyraznujici chut a vani: E 621. Baleno v cz
gi?_?’ASMVBKR SELSKY ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spottfebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky 30 1Els9

tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1941 kJ/ 468 kcal, tuky 41,2 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 16,3 g, sacharidy 2,6 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 22,1 g, stil 2,8 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENi:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepiového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedla sll s jodem (jedla s(l, jodicnan
draselny); cukr; extrakty kofeni; antioxidant: E 316; pFirodni koteni; pfirodni barvivo (susena stava z cervené fepy); konzervant: E 250.

43619 VB VYSOCINA Nvejedlé stfevo, E)Fed.konzumaci nutno odstvranit. Skladujte pfi nf-:-koll'savé t(?plf)té +1°Caz+20°C. Po nakrojlenfvs.kladfjjte pfi teploté +1 °C 30 1C129
az +20 °C a spotiebujte do 10 dnl. Vakuové baleno. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g ES
vyrobku: energeticka hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g,
bilkoviny 18,9 g, sul 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 56 g hovéziho masa a 47 g
veprového masa; veproveé sadlo 20 %; dusitanova solici smés (jedla s, jodicnan draselny, konzervant: E 250); smés koreni; fepny cukr;
4380’3 TURISTICKY barviva: E 120, E 150c, susend Cervena repa. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni 30 1C129
SALAM OA skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 10 dndl. Bez lepku, stejné jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové N
hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1497 kJ/ 342 kcal, tuky 31,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5 g, sacharidy < 1,0 g,
z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,4 g, sUll 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfova pecené min. 82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla siil, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 4073, E 415, E 1420; zivocisna bilkovina (veprova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E
. . [301; pokryv (Zivocisna bilkovina (vepfova); smés koreni; zahustovadlo: E 1422; Zelatina; cukr; extrakty kofeni. Vakuové baleno. Skladujte cz
44104 VB DEBRECINSKA | .. v v L, . .. Y v Y . o o . .
PEGENE pfi teploté +1°C az +5°C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spotfebujte do 2 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g 21 119
vyrobku: energeticka hodnota 414 kJ/ 98 kcal, tuky 2,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,9 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry 0,3 g, ES
bilkoviny 17,3 g, stl 2,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 76 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy Skrob; dextrdza; Zivocisna bilkovina (veprova); antioxidant: E 316;
i regulatory kyselosti: E 300, E 331; zahustovadla: E 407, E 417; zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin, cz
44110 VB ANGLICKA . , Ly Ly . . .. . M . Y.
SLANINA karamelizovany cukr, barviva: ¢ervena fepa, E153, veprovy protein, antioxidant E301, kourové aroma.. Vakuoveé baleno. Skladujte pfi 21 119
teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotifebujte do 2 dnl. BEZ LEPKU. Primérné vyZivové hodnoty na ES
100 g vyrobku: energeticka hodnota 1368 kJ/ 330 kcal, tuky 30,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry <
0,5 g, bilkoviny 14,0 g, slil 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 66 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407a, E 415, E 1420; Zivoc¢isna bilkovina (vepfova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E
44111 ’VB MORAVSKE 301; pokryv (Zivocisna bilkovina (veptova); dextrdza; jedla sal; barvivo: E150c; o4 1C129
UZENE MASO extrakty koreni). Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C a7 +5 °C a spottebujte do 3 ES

dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 602 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8
g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,0 g, stll 2,4 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové pecené min. 82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 4073, E 415, E 1420; zivocisna bilkovina (veprova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: 301.

; cz
;‘S(;Zé[\}/EB KLADENSKA Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. Primérné 21 119
vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 462 kJ/ 110 kcal, tuky 4,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,4 g, sacharidy < ES
1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,9 g, stil 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepiova pec¢ené min. 90%; pitna voda; dusitanovd solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407a, E 1420; stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 301; pokryv (jedla sul, susena zelenina
44130 VB MYSLIVECKA [(Cesnek, petrielova nat); koFeni (pepF bily, bazalka, pepf zeleny, kurkuma, pepf éerny); glukézovy sirup; dextrdza; extrakty kofeni). 21 1C129
PECENE Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. Primérné £
vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 477 kJ/ 113 kcal, tuky 3,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,0 g, sacharidy 1,9
g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 19,2 g, sul 3,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 70 %; pitna voda; bramborovy $krob 3 %; dusitanova solici smés
(jedla sal, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407, E 415, E 417, E 1420; stabilizatory: E 450, E 451; Zivoci$na bilkovina
44162 VB VEPROVA (veprova); Zelirujici l1atka: E 508; dextrdza; sachardza; reguldtor kyselosti: E 331; antioxidant: E 300; suSend zelenina. Sitka neni uréend ke cz
PLEC ROLOVANA UZENA|konzumaci, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C | 21 119
VARENA az +5 °C a spotfebujte do 2 dndl. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 470 kJ/ 111 kcal, tuky 4,6 g, z toho ES
nasycené mastné kyseliny 1,5 g, sacharidy 3,7 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 13,9 g, stl 2,1 g.
Masny vyrobek tepelné opracovany. T¥ida jakosti: NEJVYSSI. SLOZENI: vepfové maso 92 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jed|d sdl,
jodi¢nan draselny, konzervant dusitan sodny), Zelirujici latka: chlorid draselny, stabilizator: trifosforecnany, cukr, aroma, antioxidant:
44205 SUNKA NEJVYSSi [askorban sodny. PInéno do nejedlého obalu. Skladujte a uchovejte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po nakrojeni spotfebujte do 3 dndl. Bez cz
JAKOSTI nejen pro déti lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Datum spotfeby uvedeno na Stitku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka 21 105
172 hodnota 452 kJ/ 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g, sacharidy 1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, stl 1,8 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFova pecené min. 82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sil, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 4073, E 415, E 1420; zivocisna bilkovina (veprova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E
44404 VBK 301; pokryv (Zivocisna bilkovina (vepfova); smés kofeni; zahustovadlo: E 1422; Zelatina; cukr; extrakty kofeni. Vakuové baleno. Skladujte cz
DEBRECINSKA PECENE |pfi teploté +1°C az +5°C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spotrebujte do 2 dn(l. Prilmérné vyZivové hodnoty na 100 g 15 1E159

vyrobku: energetickd hodnota 414 kJ/ 98 kcal, tuky 2,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,9 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry 0,3 g,
bilkoviny 17,3 g, sul 2,8 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 76 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy Skrob; dextrdza; Zivocisna bilkovina (veprova); antioxidant: E 316;
regulatory kyselosti: E 300, E 331; zahustovadla: E 407, E 417; Zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin,

; cz
glt_‘:l\(l)ll:I/ABK ANGLICKA karamelizovany cukr, barviva: ¢ervena fepa, E153, veprovy protein, antioxidant E301, koufové aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfi 15 119
teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotifebujte do 2 dnd. BEZ LEPKU. Primérné vyzivové hodnoty na ES
100 g vyrobku: energetickd hodnota 1368 kJ/ 330 kcal, tuky 30,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry <
0,5 g, bilkoviny 14,0 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 66 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodiénan
draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 4073, E 415, E 1420; Zivocisna bilkovina (veprova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E
44411 ,VBK MORAVSKE |301; pokryv: hemoglobin, karamelizovany cukr, barviva: éervend fepa, E153, vepFovy protein, antioxidant E301, kouFové aroma.. Vakuové 15 1(:129
UZENE MASO baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. Primérné vyZivové ES
hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 602 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy < 1,0 g,
z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,0 g, stl 2,4 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepiova pegené min. 90%; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407a, E 1420; stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 301; pokryv (jedl3 sul, susena zelenina
44430 VBK MYSLIVECKA (Cesnek, petrzelova nat); kofeni (pepft bily, bazalka, pept zeleny, kurkuma, pepf ¢erny); glukdzovy sirup; dextréza; extrakty koreni). cz
PECENE Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnl. Primérné 15 119
vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 477 kJ/ 113 kcal, tuky 3,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,0 g, sacharidy 1,9 £
g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 19,2 g, sul 3,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 70 %; pitna voda; bramborovy $krob 3 %; dusitanova solici smés
44462 VBK VEPROVA (jedld s, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407, E 415, E 417, E 1420; stabilizatory: E 450, E 451; Zivoci$na bilkovina cz
PLEC ROLOVANA UZENA|(vepfova); Zelirujici latka: E 508; dextrdza; sachardza; reguldtor kyselosti: E 331; antioxidant: E 300; su$end zelenina. Sitka neni uréend ke 15 119
VARENA konzumaci, pted konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C ES
az +5 °C a spotiebujte do 2 dnd. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 470 kJ/ 111 kcal, tuky 4,6 g, z toho
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFova pecené min. 82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla scl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 4073, E 415, E 1420; zivocisna bilkovina (veprova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E cz
LI;LIESI_D());EV(EEI;KA PECENE 301; pokryv (Zivocisna bilkovina (veprova); smés koreni; zahustovadlo: E 1422; Zelatina; cukr; extrakty kofeni. Skladujte pfi teploté +1°Caz | 15 15159

+5°C. Baleno v ochranné atmosfére. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickad hodnota
414 kJ/ 98 kcal, tuky 2,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,9 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry 0,3 g, bilkoviny 17,3 g, sl 2,8 g.
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Masny vyrobek tepelné opracovany, krajeny. T¥ida jakosti: NEJVYSSI. SLOZENI: vepfové maso 92 %, pitna voda, dusitanova solici smés
(jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant dusitan sodny), Zelirujici latka: chlorid draselny, stabilizator: trifosforec¢nany, cukr, aroma,

44505 SUNKA NEJVYSSI |antioxidant: askorban sodny. PInéno do nejedlého obalu. Skladujte a uchovejte pFi teploté od +1°C do +5°C. Baleno v ochranné atmosfére. cz
JAKOSTI nejen pro déti  |pg rozbaleni spoltiebujte do 48 hodin. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Datum spotieby uvedeno na &titku. Pramérné vyzivové | 19 [ 119
VBKR hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 452 kJ/ 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g, sacharidy 1 g, z toho -
cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, sl 1,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krdjeny. SLOZENI: vepfové maso min. 76 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla s,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy Skrob; dextrdza; Zivocisna bilkovina (vepfova); antioxidant: E
44510 VBKR ANGLICKA |316; regulatory kyselosti: E 300, E 331; zahustovadla: E 407, E 417; Zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin, ¢z
SLANINA karamelizovany cukr, barviva: ¢ervena fepa, E153, veprovy protein, antioxidant E301, koufové aroma.. Baleno v ochranné atmosfére. 15 1E159
Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. BEZ LEPKU. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnota 1368 kJ/ 330 kcal, tuky 30,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,0 g, sl
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepFové maso min. 66 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla s,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 4073, E 415, E 1420; Zivocisna bilkovina (veptova); stabilizator: E 451; cukr;
44511 ’VBKR MORAVSKE |antioxidant: E 301; pokryv: hemoglobin, karamelizovany cukr, barviva: Cervena fepa, E153, vepfovy protein, antioxidant E301, koutové 15 1329
UZENE MASO aroma.. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pri teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotrebujte. Primérné vyzivové hodnoty na ES
100 g vyrobku: energetickd hodnota 602 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry <
0,5 g, bilkoviny 15,0 g, stl 2,4 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, kréjeny. Tfida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: vepfové maso min. 72 %; pitna voda; dusitanova
. solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407; dextrdza; antioxidant: E 316; aroma. cz
‘I;‘:J5é1;l\\l/,§\5$BSEURI\I(;<\'/AA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spotfebujte do 3 dnll. Primérné vyZivové hodnoty na 100 | 15 119
g vyrobku: energeticka hodnota 585 kJ/ 139 kcal, tuky 7,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,0 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, ES
bilkoviny 16,7 g, sal 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY Tiida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: vepiové maso min. 72 %; pitna voda; dusitanova solici smés
. .. |(jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; zahus$tovadlo: E 407; dextrdza; antioxidant: E 316; aroma. Nejedlé cz
44914 SUNKA DUSENA . Y , . . .. " . - Y . o o v . .
VYBEROVA stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni spotfebujte do 3 dni. Primérné vyZivové 21 15159

hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 585 kJ/ 139 kcal, tuky 7,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,0 g, sacharidy < 1 g, z toho
cukry <1 g, bilkoviny 16,7 g, sl 2,1 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny.SLOZENI: vepFova peéené min. 82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld sdll,
jodiénan draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407a, E 415, E 1420; Zivoci$na bilkovina (veprova); stabilizator: E 451; cukr;

44521 VBKR KLADENSKA |antioxidant: 301. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyZivové &z
PECENE hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 462 kJ/ 110 kcal, tuky 4,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,4 g, sacharidy < 1,0 g, 15 1E159
z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,9 g, sull 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: Veprova pecené min. 90%; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld siil,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407a, E 1420; stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 301; pokryv (jedla sdl, susena
44530 VBKR o zelenina (Cesnek, petrzelova nat); koreni (pepf bily, bazalka, pept zeleny, kurkuma, pepf ¢erny); glukdzovy sirup; dextrdza; extrakty 15 1C129
MYSLIVECKA PECENE  |kofeni). Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyzivové hodnoty na ES
100 g vyrobku: energetickd hodnota 477 kJ/ 113 kcal, tuky 3,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,0 g, sacharidy 1,9 g, ztoho cukry <1 g,
bilkoviny 19,2 g, sul 3,2 g.
Masny vyrobek tepelné opracovany. T¥ida jakosti: NEJVYSSi. SLOZENI: vepfové maso 92 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedld sdl,
; . .. |iodi¢nan draselny, konzervant dusitan sodny), Zelirujici latka: chlorid draselny, stabilizator: trifosfore¢nany, cukr, aroma, antioxidant: cz
44905 SUNKA NEJVYSSI askorban sodny. PInéno do nejedlého obalu. Skladujte a uchovejte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po nakrojeni spotrebujte do 3 dn(l. Bez 21 119
JAKOSTI lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Datum spotfeby uvedeno na stitku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka ES
hodnota 452 kJ/ 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g, sacharidy 1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, stil 1,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY Tfida jakosti: STANDARDNI. SLOZENI: Vepfové maso (50%), pitna voda, dusitanova solici smés
(jedla slil s jodem, konzervant: dusitan sodny), modifikovany bramborovy Skrob, pseni¢na vlaknina (bez lepku), dextrdza, stabilizator:
44913 SUNKA DUSENA |trifosforecnany, polyfosforeénany, karagenan, karubin, antioxidant: erythorban sodny, zvyraziovac chuti: glutaman sodny, barvivo: 1 1C025
STANDARD kosenila. Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi ES
teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5ti dn.Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 340 kJ/ 81 kcal, tuky
3,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,4 g, sacharidy 1,3 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 11,1 g, stl 2,05 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi jazyk 64 % (hovézi jazyk; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; zahustovadlo: E 407a; cukr; antioxidant: E 301; aroma); pitna voda; houby
44966 HOVEZIi JAZYK V  |konzervované 5% (zampiony, voda, stil, konzervant: E211, regulator kyselosti: kyselina citronova); ocet kvasny lihovy 3 %; jedla sal (jedla 35 1C129
ASPIKU sul, jodi¢nan draselny); Zelatina; latka zvyraznujici chut a vani: E 621; dextrdza; extrakty kofeni. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno ES

odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 5 dnl. Nevystavujte mrazu.

Primérné vwiivové hodnotv na 100 g vwrobku: energetickd hodnota 702 ki/ 168 kcal. tukv 10.4 ¢. 7z toho nasvcené mastné kvselinv<1.0g
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: maso z vepFovych hlav 65 %; pitna voda; vepfova krev; veprové kize; jedld sil s jodem
(jedla sul, jodi¢nan draselny); susena zelenina (Cesnek); kofeni (pept cerny mlety, majoranka; nové koreni mleté), cukr, aroma. Nejedlé

45105 TLACENKA TMAVA stfevo, E)Fed okorlzur,nafl'v‘nutn,o odstranit. Skladujt? pri teploté +1 ‘jC a’i +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C,a spotFe,bujte 21 1C129
do 5 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1448 kJ/ 350 kcal, tuky 31,9 g, z toho nasycené mastné Es
kyseliny 11,7 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,6 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: Vepfové maso 40%, vepiova jatra 30 %; veprové sadlo 23%; pitna voda; dusitanova
solici smés (jedla sul s jodem, dustian sodny); cukr; suSena zelenina; smés prirodniho koreni. Zabaleno do nejedlého obalu. Baleno
] ] vakuové. Skladujte a uchovejte pfi teploté od 0°C do +5°C. Informace pro kone¢ného spottebitele: Po otevieni spotifebujte do 48 hodin. cz
g5E1L1”1<’;J\¢'IE'§OVA CIHLA Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1495 kJ/ 361 kcal, tuky 33 | 12 119
g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, sacharidy 2,4 g, z toho cukry 1,1 g, bilkoviny 14 g, stl 1,9 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: maso z vepFovych hlav 65 %, vepfové klze, pitna voda, jed|4 stl s jédem (jedla s,
jodi¢nan draselny), smés prirodniho koreni, extrakty koreni, susena cibule, cukr; aroma. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit.
45116 'IjLACvENK'A Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spottfebujte do 3 dni. Bez lepku jako ostatni vyrobky 21 1C129
SELSKA SVETLA tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1347 kJ/ 325 kcal, tuky 29,8 g, z toho nasycené mastné N
kyseliny 11,6 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,9 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfové maso 26 %; pitna voda; veprova jatra 22 %; veprové sadlo 16 %; veprové kize
5 %; jedla sll s jddem (jedla sl, jodi¢nan draselny); kofeni; emulgator: E 471; cukr; antioxidant: E 300; extrakt koreni; konzervant: E 250.
451v69 KRALOVSKA Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °Caz +5°C a 21 1C129
PASTIKA spotfebujte do 2 dnl. Spotfebujte do: data uvedeného na $titku. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1424 N
kJ/ 344 kcal, tuky 32,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,9 g, sacharidy 1,7 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 10,7 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 38 %; veprové sadlo 21 %; vepiovad jatra 17 %; vepfové kize 9 %; pitnd
voda; dusitanova solici smés (jedla sl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); Zivocisna bilkovina (veprova); koreni; cukr; antioxidant: E
. , 300. MizZe obsahovat stopy lepku a mléka. Nejedl|é stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po cz
45727 LAHUDKOVA nakrojeni ihned spotfebujte. Spotfebujte do: data uvedeného na stitku. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka 21 119
JATROVKA 150 G ES

hodnota 1728 kJ/ 418 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,3 g, sacharidy 2,0 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 12,9 g, s(il 1,8
g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprové sadlo 28 %; pitna voda; vepiové maso 15 %; jedla stl s jédem (jedIa sdl,
jodiénan draselny); bramborovy $krob; modifikovany skrob E 1420; stabilizatory: E 450, E 451; Zivocisna bilkovina (veprova); zahustovadla:

E 407, E 412, E 415, E 417; Zelirujici latka E 508; dextrdza; cukr; regulator kyselosti: E 331; antioxidant: E 300, E 301; emulgator: E 472c; cz
45759 SUNKOVA PENA latky zvyraznujici chut a vini: E 621, E 635; aroma; barvivo: E 100, E 120; susena zelenina;_laktéza; pSeniény Skrob; rostlinna bilkovina; 21 119
mlécna bilkovina; modifikovany Skrob; kourové aroma; konzervant: E 250. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi ES
teploté +1°C az +5 °C. Po nakrojeni ihned spotfebujte. Spotfebujte do: data uvedeného na stitku. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g
vyrobku: energeticka hodnota 1180 kJ/ 280 kcal, tuky 26,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,1 g, sacharidy 5,5 g, z toho cukry <1 g,
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 26 %; pitna voda; veprova jatra 22 %; vepiové sadlo 16 %; veprové kize
5 %; jedla sl s jodem (jedla sl, jodi¢nan draselny); kofeni; emulgator: E 471; cukr; antioxidant: E 300; sul; extrakt kotreni; konzervant: E
250. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C
] ] a spotrebujte do 2 dn(. Spotfebujte do: data uvedeného na stitku. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota cz
45770 KRALOVSKA 1424 kJ/ 344 kcal, tuky 32,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,9 g, sacharidy 1,7 g, z toho cukry <1 g, bilkoviny 10,7 g, stl 1,9 g. 25 119
PASTIKA 120 G ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 62 %; pitna voda; vepfové kize 8 %; vepiova jatra 7 %; rohliky 3 %
(pSeni¢na mouka; voda; repkovy olej; drozdi; jedla sl s jodem; sladova je€na mouka; emulgator: E 472e; cukr; glukdza; regulator kyselosti:
E 341; pSenicny Skrob; mak; kmin); pSeni¢na krupice hrub3; jedla sl s jddem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kofeni (pept cerny, kmin, nové
45801 JATERNICE OA koreni, zézvor,. majoranka); suseny cesnek; veprové stF'l'vko.'Kovové spona nebo drevéna Spejle neni uré'ena Ife konzumaci, pred spotfebou 1 1C129
nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°Caz +5 °Ca ES
spotfebujte do 2 dn(l. Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1981 kJ/ 479 kcal, tuky 45,2 g, z toho nasycené
mastné kyseliny 17,3 g, sacharidy 2,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,6 g, stil 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 70 %; hovézi krev 20 %; rohliky (p$eni¢nd mouka; voda; fepkovy olej;
drozdi; jedla sul s jodem; sladova je€na mouka; emulgator: E 472e; cukr; glukdza; regulator kyselosti: E 341; pSenicny skrob; mak; kmin);
psenic¢na krupice hrub3; jedla sll s jodem (jedla stl, jodicnan draselny); kofeni (cibule, pepf cerny, cesnek, kmin, nové kofeni, majoranka); cz
45804 JELITKA OA veprové stfivko. Kovova spona nebo drevéna Spejle neni uréena ke konzumaci, pred spotfebou nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C | 11 119
ES

az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotiebujte do 2 dnll. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energetickd hodnota 1843 kJ/ 446 kcal, tuky 42,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,6 g, sacharidy 2,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny
14,7 g, sal 2,1 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 62 %; pitna voda; vepFové kize 8 %; vepiova jatra 7 %; rohliky 3 %
(pSeni¢na mouka; voda; fepkovy olej; drozdi; jedla sll s jodem; sladova je€na mouka; emulgator: E 472e; cukr; glukdza; reguldtor kyselosti:
E 341; pSenicny skrob; mak; kmin); pSenicna krupice hruba; jedld sll s jodem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kofeni (pepf ¢erny, kmin, nové

46110 JATERNICOVY koreni, zazvor, majoranka); suseny cesnek. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po ¢z
PREJT nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 2 dnl. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 21 119

1981 kJ/ 479 kcal, tuky 45,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,3 g, sacharidy 2,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,6 g, stl 2,1 g. -

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 70 %; hovézi krev; rohliky (p$eniéna mouka; voda; fepkovy olej; drozdi;

jedla sll s jédem; sladova je€na mouka; emulgator: E 472e; cukr; glukdza; reguldtor kyselosti: E 341; pSenicny Skrob; mak; kmin); pSeni¢na

krupice hruba; jedla sal s jodem (jedla sul, jodicnan draselny); koteni (cibule, pepf ¢erny, ¢esnek, kmin, nové kofeni, majoranka). Nejedlé cz
46111 JELITKOVY PREJT |stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C a7 +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte | 21 119

do 2 dnl. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1843 kJ/ 446 kcal, tuky 42,1 g, z toho nasycené mastné ES

kyseliny 16,6 g, sacharidy 2,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,7 g, sl 2,1 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY.SLOZENI: hovézi a vepfové maso min.60%, veprové sadlo ; pitna voda; strouhanka 6 % (p$eni¢na

mouka, voda, fepkovy olej, drozdi, jedla sll, zlepsujici pripravek (sladova je€na mouka, emulgator: E 472e, cukr, glukdza, regulator

. |kyselosti: E 341), pSenic¢ny Skrob, mdk, kmin); veprové kdze; dusitanovd solici smés (jedla sll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); cz

46301 V,B KAMENECKA bilkovina (hrachovd, veprova); susend zelenina (cibule smazenad, ¢esnek); stabilizatory: E 327, E 331, E 451; dextrdza; kofeni (kmin, 14 119
SEKANA majoranka); skrob; latky zvyrazriujici chut a vani: E 621, E 635; antioxidant: E 316, E 330; extrakty kofeni, zahustovadlo: E 412. Vakuové ES

baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. Priimérné vyZivové

hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1467 kJ/ 354 kcal, tuky 32,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,5 g, sacharidy 4,6 g,

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi a vepFové maso min 60%, vepiové sadlo ; pitnd voda; strouhanka 6 % (p3eni¢na

mouka, voda, fepkovy olej, drozdi, jedla s, zlepsujici ptipravek (sladova je€na mouka, emulgator: E 472e, cukr, glukdza, regulator

kyselosti: E 341), pSenicny Skrob, mak, kmin); vepfové klze; dusitanova solici smés (jedla s, jodicnan draselny, konzervant: E 250);
46401 V’BK KAMENECKA |bilkovina (hrachova, vepirova); susend zelenina (cibule smaZend, Eesnek); stabilizatory: E 327, E 331, E 451; dextrdza; kofeni (kmin, 15 1C129
SEKANA majoranka); 8krob; latky zvyrazfiujici chut a vani: E 621, E 635; antioxidant: E 316, E 330; extrakty kofeni, zahustovadlo: E 412. Vakuové ES

baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnota 1467 kJ/ 354 kcal, tuky 32,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,5 g, sacharidy 4,6 g, z toho cukry 1,1 g, bilkoviny 11,8 g, stl 2,0

g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vyrobni saldm 50 % (drdbeZi maso strojné oddélené 36 %; pitnd voda; veprové kize 8
%; veprové sadlo 4 %; bramborovy Skrob; dusitanova solici smés (jedla sll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bilkovina (hrachov3,
veprova); zahustovadla: E 412, E 425, E 407a; emulgator: E 471; stabilizatory: E 327, E 331, E 451; dextrdza; latka zvyraznujici chut a vini: E
621; antioxidanty: E 316, E 330; extrakty koreni; barvivo: E 120; reguldtory kyselosti: E 270, E 500); pitna voda; sterilovana zelenina 14 %

47134 SVACINOVY (okurky, paprika, mrkev); cibule; Zelatina; dextrdza; ocet kvasny lihovy; jedla stl (jedla sul, jodi¢nan draselny); extrakty kofeni. Mize 35 1C129
ASPIK obsahovat stopy lepku a mléka. Nejed|é stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C. Po nakrojeni ES
skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dn(l. Nevystavujte mrazu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnota 551 kJ/ 132 kcal, tuky 9,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy 3,4 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 8,9 g, stl 2,4 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFovy bok min. 85 %; pitnd voda; dusitanova solici smés (jedla siil, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); stabilizator: trifosfore¢nany; bramborovy skrob; aroma; antioxidannt: erythorban sodny, extrakty koreni,
47310 VB ANGLICKA barvivo: E150d, koufové aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °Caz +5°Ca 21 1?9
SLANINA LISOVANA spotiebujte do 3 dnl. Bez lepku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1633 kJ/ 396 kcal, tuky 38,5 g, z toho Ee
nasycené mastné kyseliny 15,0 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 11 g, slil 2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 78 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jed|4 s(il, jodiénan draselny,
konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy Skrob; dextrdza; Zivocisna bilkovina (veprova); antioxidant: E 316; regulatory
47338 VB FARMARSKA |kyselosti: E 300, E 331; zahustovadla: E 407, E 417; Zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 29 1C129
SLANINA °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 5 dn(i. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: ES
energeticka hodnota 1324 kJ/ 320 kcal, tuky 29,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,5 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny
14,3 g, sal 2,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfové maso min. 53 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanova solici smés (jedIa
sul, jodiénan draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407, E 415, E 417, E 1420; stabilizatory: E 450, E 451; zivocisna bilkovina cz
47349 VB CIKANKA (veprova); Zelirujici latka: E 508; dextrdza; cukr; regulatory kyselosti: E 300, E 331; susena zelenina; pokryv (Zivocisna bilkovina, 16 119
karamelizovany cukr, jedla sGl, koufové aroma, pfirodni aroma, antioxidant: E 301, konzervant: E 250). Vakuové baleno. Skladujte pfi ES
teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pri teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 3 dnu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 78 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jed|4 s(il, jodiénan draselny,
konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy Skrob; dextrdza; Zivocisna bilkovina (veprova); antioxidant: E 316; regulatory
47438 VBK FARMARSKA |[kyselosti: E 300, E 331; zahu$tovadla: E 407, E 417; Zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 29 1C129
SLANINA °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dn(i. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: ES

energeticka hodnota 1324 kJ/ 320 kcal, tuky 29,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,5 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny
14,3 g,sal 2,5 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepfové maso min. 53 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanova solici
smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407, E 415, E 417, E 1420; stabilizatory: E 450, E 451; Zivo¢isna
bilkovina (veprovad); Zelirujici latka: E 508; dextrdza; cukr; regulatory kyselosti: E 300, E 331; suSena zelenina; pokryv (Zivocisna bilkovina,

cz
47549 VBKR CIKANKA karamelizovany cukr, jedld sal, koufové aroma, pfirodni aroma, antioxidant: E 301, konzervant: E 250). Baleno v ochranné atmosfére. 15 119
Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota ES
441 kJ/ 105 kcal, tuky 3,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,6 g, sacharidy 3,3 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,3 g, stl 2,0 g.
UZENE MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY.
SLOZENI: vepFové koleno s kosti min. 80 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E
. . . |250),stabilizatory: difosforec¢nany, trifosforec¢nany, polyfosfore¢nany, cukr, zahustovadlo: guma euchema, antioxidant: askorban sodny, cz
50110 VEPROVE ZADNI o Y 4om .y Eo , o Y dom v o Y .
KOLENO UZENE aroma. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spottebujte do 2 dn(. 6 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1147 kJ/ 276 kcal, tuky 22,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,9 g, ES
sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 18,7 g, stll 3,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFova zebirka min. 80 %; pitnd voda; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan
50112 VEPROVA draselny, konzervant: E 250). Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Prlmérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1079 cz
ZEBIRKA UZENA kJ/ 259 kcal, tuky 17,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,1 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 23,7 g, sl 4,8 g. 7 119
PLOCHA ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiova Zebirka min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
5 . draselny, konzervant: E 250). Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1052 cz
50115 VEPROVA kJ/ 252 kcal, tuky 17,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,9 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 23,1 g, sul 4,7
SEBIRKA UZENA 2 KRKU / , tuky 17,3 g, y yseliny 6,9 g, ylz2g, y<05g, y23,1g, 7 8. 7 15159
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFova zebirka min. 80 %; pitnd voda; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan
50116 VEPROVA draselny, konzervant: E 250). Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Prilmérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1035
, . . . P . cz
SEBIRKA UZENA 7 kJ/ 248 kcal, tuky 17,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,8 g, sacharidy 1,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,7 g, stil 4,7 g. 7 119
PECENI ES
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UZENE MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY.
SLOZENI: vepFové koleno s kosti, pitna voda, dusitanova solici smés (jedld stll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250),stabilizatory:

. L . |difosfore¢nany, trifosforecnany, polyfosforecnany, cukr, zahustovadlo: guma euchema, antioxidant: askorban sodny, aroma. Skladujte pfi cz
50119 VEPROVE PREDNI Y tom v Lo , S Y dom v o Y .
KOLENO UZENE teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spotrebujte do 2 dn0. 8 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1147 kJ/ 276 kcal, tuky 22,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,9 g, ES
sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 18,7 g, stl 3,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfové maso s kosti min. 80 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanova solici smés
(jedla sal, jodiénan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; zahustovadlo: E 407a; cukr; antioxidant: E 301; aroma.
Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 805 kJ/ 193 kcal, tuky 13,1 g,
50121 UZENE OCASKY |z toho nasycené mastné kyseliny 5,2 g, sacharidy 1,4 g, z toho cukry 1,2 g, bilkoviny 17,5 g, stil 3,1 g. cz
MASITE 7 119
ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepifova krkovice min. 85 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jed|4 s, jodiénan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; cukr; antioxidant: E 301; aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfti teploté +1 °C az +5
. °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
5030v4 VB,UZENA hodnota 749 kl/ 179 kcal, tuky 12,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,2 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 17,5 g, sl 3,1 ¢z
VEPROVA KRKOVICE 21 119
BEZ KOSTI & ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi jazyk min. 85 %; pitnd voda; dusitanova solici smés (jedla s@l, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; zahus$tovadlo: E 407a; cukr; antioxidant: E 301; aroma. Vakuové baleno. Skladujte
pri teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnl. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g
50318 VB HOVEZi UZENY |vyrobku: energeticka hodnota 1012 kJ/ 244 kcal, tuky 21,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,2 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, €z
, . o 21 119
JAZYK bilkoviny 12,5 g, slil 2,3 g. e
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MASNY POLOTOVAR.
SLOZENI: vepFové maso 46 %, hovézi maso 13 %, vepFové sadlo, strouhanka, pitna voda, bilé vino, mléko, jedla sdl, susena vajeéna
smés, kofeni. Skopové stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté 1 °C az +4 °C.

51209 KLOBASA VINNA  |Po rozbaleni ihned spotiebuite. Pfed spotfebou nutno diikladné tepelné upravit. 6 1C129
OA Sava podlozka uvnitf baleni neslouzi ke konzumaci. Es
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1151 kJ/ 278 kcal, tuky 24 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9 g,
sacharidy 4,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 11 g, stl 2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi drétky 59 %; pitnd voda; veprové kiize 15 %; bramborovy $krob 5 %; jedla sl
s jodem (jedla sll, jodicnan draselny); kukufriéna mouka; koreni (paprika sladkd, pepr ¢erny, kmin, majoranka), modifikovany Skrob E 1422;
51169 DRéTKOVA o zahustovadla: E 412, E 415; susena zelenina (cibule, ¢esnek); Frepkovy olej; latky zvyraziiujici chut a vlni: E 621, E 635; extrakty kofeni; 21 1C129
POLEVKA ZAHUSTENA  |kvasnitny extrakt. Nejed|é stfevo, pfed pfipravou nutno odstranit. K 1 dilu vyrobku se pfidaji 2 dily vody. Polévku pfivedte k varu a po ES
odstaveni mUzZete servirovat. V pfipadé potreby dochutte. Skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C. Po otevreni skladujte pti teploté +1 °C aZ +5
°C a spotiebujte do 3 dni. Datum spotreby je uvedeno na klipse. Prliimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 676
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 51 %; brambory 23 %; pitna voda; bramborovy $krob; jed|4 st s j6dem
(jedla sal, jodi¢nan draselny); kofeni (paprika sladkd, kmin, majoranka, pepr ¢erny); kukufiénad mouka; zahustovadla: E 412, E 415, E 1422;
susena zelenina (cibule, ¢esnek); Fepkovy olej; latky zvyraznujici chut a vini: E 621, E 635; extrakty kofeni; kvasni¢ny extrakt; aroma.
5117f‘r GULASOVA Nejedlé stfevo, pred pfipravou nutno odstranit. K 1 dilu vyrobku se pfidaji 2 dily vody. Polévku pfivedte k varu a po odstaveni mizete 21 1C129
POLEVKA servirovat. V pfipadé potieby dochutte. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po otevieni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte ES
do 3 dnd. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 822 kJ/ 195 kcal, tuky 8,0 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 3,0 g, sacharidy 14,4 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 16,7 g, sl 4,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi drétky 59 %; pitna voda; vepiové kiize 15 %; bramborovy $krob 5 %; jedla sdl
s jodem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kukuficna mouka; koreni (paprika sladka, pept ¢erny, kmin, majoranka), modifikovany Skrob E 1422;
L. i zahustovadla: E 412, E 415; susena zelenina (cibule, éesnek); fepkovy olej; latky zvyrazriujici chut a vani: E 621, E 635; extrakty kofeni;
5176,9 DRSTKOVA . . |kvasnicny extrakt. Nejedlé strevo, pred pripravou nutno odstranit. K 1 dilu vyrobku se pridaji 2 dily vody. Polévku ptivedte k varu a po cz
POLEVKA ZAHUSTENA 14 119
MINI odstaveni mlzete servirovat. V pfipadé potfeby dochutte. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevfeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 ES

°C a spotiebujte do 3 dnd. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 676 kJ/ 161 kcal, tuky 8,0 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 2,1 g, sacharidy 9,7 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 12,6 g, stl 4,6 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 51 %; brambory 23 %; pitna voda; bramborovy $krob; jedla sdl s jédem
(jedla sal, jodiénan draselny); kofeni (paprika sladkd, kmin, majoranka, pepr ¢erny); kukufiénd mouka; zahustovadla: E 412, E 415, E 1422;
susena zelenina (cibule, ¢esnek); Fepkovy olej; latky zvyraznujici chut a vini: E 621, E 635; extrakty kofeni; kvasni¢ny extrakt; aroma.

51774 GULASOVA Nejedlé stfevo, pred pfipravou nutno odstranit. K 1 dilu vyrobku se pfidaji 2 dily vody. Polévku pfivedte k varu a po odstaveni mizete 14 1C129
POLEVKA MINI servirovat. V pfipadé potieby dochutte. Skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po otevieni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte ES
do 3 dnd. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 822 kJ/ 195 kcal, tuky 8,0 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 3,0 g, sacharidy 14,4 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 16,7 g, stil 4,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové sadlo 97 %; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan draselny, konzervant: E
52302 VB UZENA} 5 250). Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 5 dn(l. Primérné vyzivové 21 1(:129
SLANINA BEZ KUZE hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 3230 kJ/ 785 kcal, tuky 85,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 34,9 g, sacharidy < 0,5 g, ES
z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 3,3 g, slil 2,5 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 96 g vepiového masa a 25 g hovéziho
masa; veprové sadlo 34 %; dusitanova solici smés (jedla sll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextrdza, kofeni; aroma; antioxidanty: E
i , 300; E 301; cukr; startovaci kultura; pokryv (barvivo: E 170, Zelatina (vepfova); modifikovany skrob,zahustovadlo: E 415; stabilizator: E cz
53806 ALPSKA KLOBASA TR . . Ly . o L Y om o
OA 262; konzervant: E 202), jedlé strevo s jedlym pokryvem. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pti nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. 30 119
Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 5 dnli. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka ES
hodnota 1997 kJ/ 541 kcal, tuky 44 g, z toho nasycené mastné kyseliny 18,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 20,5 g, sul 3,5 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 136 g vepfového masa a 6 g hovéziho
masa; veprové sadlo 12 %; dusitanova solici smés (jedla sll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; dextrdza; antioxidant: E 316;
, startovaci kultura. Nejedlé strevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po cz
giszVBK LOVECKY nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotrebujte do 5 dnd. Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota | 30 119
2203 kJ/ 533 kcal, tuky 49,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,1 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 19,8 g, sl 3,6 g. ES
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepfového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedla stl s jddem, antioxidant: E 301, dextrdza, smés korfeni, extrakty kofeni, suSena zelenina, startovaci kultura,
53404 VBK DUNAJSKA  |konzervant: E 250, jedlé kolagenni stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C aZz +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi ¢z
KLOBASA teploté +1 °C az +20 °C a spotiebujte do 5 dni. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 30 1E159

44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,9 g, stl 3,3
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 145 g masa. SloZeni: vepiové maso,
veprového sadlo, hovéziho maso; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextrdza; pfirodni kofeni;

extrakty koreni; barvivo: E 162; extrakt z cerveného vina; antioxidant: E 316; maltodextrin; regulator kyselosti: E 330; startovaci kultura. cz
53408 VBKR POLICAN  |Baleno v ochranné atmosféte.Skladuite pfi teploté 1 °C a# 5°C. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1969 | 30 | 119
kJ/ 476 kcal, tuky 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,5 g, stll 3,5 g. ES
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. krajeny. SLOZENI: vepfové maso, hovézi maso; veprové sadlo; dusitanova solici smés (jedla
sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, pfirodni koreni, extrakty kofeni, susend zelenina, startovaci kultura. Na 100 g
hotového vyrobku bylo pouzito 111 g veprového masa a 26 g hovéziho masa.Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé cz
ifé?;.r?;753710 HERKULES teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spottfebujte do 5 dnl. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto 30 119
typu. Prdmérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1849 kJ/ 447 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny ES
16,8 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 20,9 g, stl 3,3 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 111 g vepfového masa a 26 g
hovéziho masa; veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, pfirodni kofeni a
extrakty koreni, startovaci kultura. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pri nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte cz
53411 VBKR PAPRIKAS pfi teploté +1 °C az +20 °C a spottebujte do 5 dnd. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1966 kJ/ 475 kcal, 30 119
tuky 43,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,9 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, sl 4,0 g. ES
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI:
Veprové maso, hovézi maso, veprové sadlo, dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdéza, kourové
aroma, susend zelenina, smés koreni, antioxidant E 316, extrakty koreni, startovaci kultura, jedl|é stfivko.
) , Na 100g hotového vyrobku bylo pouZito 140g masa. cz
iBLL;)ZBSAVSiK ZAMECKA Vakuové baleno. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 5 dnl. | 30 119
ES

BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 2111 kJ/ 511 kcal, tuky
47 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,5 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, sul 3,2 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. SLOZENI: 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 136 g vepfového masaa 6 g
hovéziho masa; veprové sadlo 12 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; dextréza; antioxidant:

. cz

gi?—(zMVBKR LOVECKY E 316; startovaci kultura. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. 30 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 2203 kJ/ 533 kcal, tuky 49,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,1 g, ES
sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 19,8 g, sl 3,6 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 145 g masa. SloZeni: vepiové maso,
veprového sadlo, hovéziho maso;; dusitanova solici smés (jedla sul, jodicnan draselny, konzervant: E 250); dextrdza; prirodni koteni;

53508 VBKR POLICAN extrakty koreni; b?rvivo: E 11v62; extraI.<t z ésrvenér’]o vilna; antivoxidant:vE 316; maltodextrin’;.regulétor Ifysel.osti: E 33(3; stlartl?yaci !<ultura. 30 1C129
Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pri nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotrebujte. Prlimérné vyzivové hodnoty Es
na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1969 kl/ 476 kcal, tuky 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry <
0,5 g, bilkoviny 22,5 g, sul 3,5 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY.SLOZENI: vepiové maso, hovézi maso; vepiové sadlo; dusitanova solici smés (jed|a s,
jodicnan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, prirodni kofeni, extrakty koreni, susena zelenina, startovaci kultura. Na 100 g hotového

53510 VBKR HERKULES vyrobku PY|O pouiitovlll'g vepfovvého,mis'a a 2,6 g hovéziho masa. \{akuové baleno.'SkI,adujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po 30 1?9
rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1849 kl/ 447 kcal, tuky 39,9 g, z toho Es
nasycené mastné kyseliny 16,8 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 20,9 g, sl 3,3 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 111 g vepfového masa a 26 g
hovéziho masa; veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodicnan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, pfirodni koreni a

53511 VBKR PAPRIKAS extravkty I'<0Fen|’, stvart?va’cvi.kultfjra. Balenov ochran’né atmosfére. S.klafjujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ilhned ' 30 1C129
spotfebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1966 kJ/ 475 kcal, tuky 43,0 g, z toho nasycené mastné ES
kyseliny 16,9 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, sl 4,0 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 150 g hovéziho masa;
dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni (rostlinny bilkovinny hydrolyzat, jedla stl); dextréza;
.. . maltodextrin; sacharéza; suseny glukézovy cukr; antioxidant: E 301; extrakty koreni; pfirodni aroma. Baleno v ochranné atmosfére. cz

53789 HOVEZI PRSUT . .. , N o oY .C o

VBKR Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. 30 15159

Pred konzumaci doporucujeme ponechat otevieny vyrobek cca 20 minut pfi pokojové teploté. Po rozbaleni spotfebujte do 24
hodin.Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 795 kJ/ 188 kcal, tuky 6,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny
3,0 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 32,6 g, sul 4,1 g.
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Masny vyrobek trvanlivy fermentovany, krajeny
SloZeni: na 100g hotového vyrobku bylo pouzito 150g vepfového masa;
dusitanova solici smés(jedla s(l, jodi¢nan draselny, konzervant E250);

53552 Veprovy prsut kofeni (rostlinny bilkovinny hydroizolat, jedla stl); dextréza; 30 1c129
VBKR maltodextrin: sachardza; suseny glukozovy cukr; antioxidant: E301; ES
extrakty kofeni; pfirodni aroma.
Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1°C az +5°C.
Pred k(’)nz,umaci donoruc':uierpe ponechat otevfen\'/ vyrerk cca 20 minut bfi pokoiové teploté. Po rozbaleni spotfebuite do 24 hodin
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 136 g vepfového masa a 6 g hovéziho
masa; veprové sadlo 12 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; dextrdza; antioxidant: E 316;
, startovaci kultura. Nejedlé strevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po cz
g:i\?_(zMVB LOVECKY nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotrebujte do 5 dnl.Pridmérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota | 40 119
2203 kJ/ 533 kcal, tuky 49,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,1 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 19,8 g, sl 3,6 g. ES
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 136 g vepiového masa a 6 g hovéziho
masa; veprové sadlo 12 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; dextrdza; antioxidant: E 316;
53801 LOVECKY SALAM |startovaci kultura. Nejedl|é stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C aZ 60 1?9
OA +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +20 °C a spotfebujte do 5 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: ES
energeticka hodnota 2203 kJ/ 533 kcal, tuky 49,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,1 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny
19,8 g, slil 3,6 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepfového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedla slil s jdodem, antioxidant: E 301, dextrdza, smés koreni, extrakty koreni, susena zelenina, startovaci kultura,
53804,DUNAJSKA konzervant: E 250, jedlé kolagenni stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pti nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni 30 1C129
KLOBASA OA skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 5 dndl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1996 kJ/ Es
483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,9 g, sul 3,3
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 145 g masa. Slozeni: vepfové maso, veprové
sadlo, hovézi maso; dusitanova solici smés (jedla sll, jodicnan draselny, konzervant: E 250); dextrdza; prirodni kofeni; extrakty koreni;
barvivo: E 162; extrakt z ¢erveného vina; antioxidant: E 316; maltodextrin; regulator kyselosti: E 330; startovaci kultura. Nejedl|é stfevo, cz
53808 POLICAN OA pfed konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pti nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi | 60 119
ES

teploté +1 °C az +20 °C a spotiebujte do 10 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1969 kJ/ 476 kcal,
tuky 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,5 g, stl 3,5 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY.SLOZENI: vepiové maso, hovézi maso; vepiové sadlo; dusitanova solici smés (jedla scil,
jodicnan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, prirodni koreni, extrakty kofeni, susena zelenina, startovaci kultura. Na 100 g hotového
vyrobku bylo pouZito 111 g vepfového masa a 26 g hovéziho masa. Nejedlé stievo, pred konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné

Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pti nekolisavé teploté +1°C az +20°C.
Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +20°C a spotiebujte do 5 dnll. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnota 2246 kJ/ 543 kcal, tuky 51,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,9 g, sacharidy 1,4 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 18 g, slil 3,1 g

cz
53810 HERKULES OA atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spottebujte do 10 dnd. 60 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1849 kJ/ 447 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,8 g, ES
sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 20,9 g, stll 3,3 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 111 g vepfového masa a 26 g hovéziho
masa; veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedla sll, jodicnan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, prirodni koreni a extrakty
53811 PAPRIKAS OA koFem’,vstartovaci kuvl'iura,. Nejedlé s.tFeT/o, pFec.I konvz.umacf ?utno odvstranit. Balenovv oc.hranné atmc:sféF:a. Svklacljuj:cia. pfi r’1ekoI|'savé teploté 60 1(:129
+1 °Caz +20 °C, rozvésené. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 10 dn(l. Primérné vyZivové hodnoty na 100 ES
g vyrobku: energeticka hodnota 1966 kJ/ 475 kcal, tuky 43,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,9 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5
g, bilkoviny 21,9 g, stl 4,0 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 100 g vepfového masa a 26 g hovéziho
masa; veprové sadlo 30 %; dusitanova solici smés (jedla sll, jodi¢nan draselny; konzervant: E 250); regulator kyselosti: E 575; dextrdza;
antioxidant: E 316; cukr; latky zvyrazriujici chut a vini: E 621, E 635; extrakty kofeni (pepf ¢erny, Cesnek); startovaci kultura. Nejedlé cz
53816 PERMONIK OA stfevo, pied konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni 60 119
skladujte pfi teploté +1 °C aZz +20 °C a spotfebujte do 5 dn(. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na ES
100 g vyrobku: energeticka hodnota 2257 kJ/ 546 kcal, tuky 50,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 20,1 g, sacharidy 2,5 g, z toho cukry 1
g, bilkoviny 20,4 g, sul 3,2 g.
BIASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY
SLOZENI: na 100g hotového vyrobku bylo pouzito 106g vepiového masa a
10g hovéziho masa; dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny,
konzervant: E250); stabilizator: E450; antioxidant: E301; regulator kyselosti: E575;
53827 DRACI KLOBASA |dextrdza; smés kofeni; susend zelenina; aroma; barvivo: karamel; startovaci 60 1C129
OA kultura; jedl|é stfivko. ES
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI:
Veprové maso, hovézi maso, veprové sadlo, dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextroza, kourové
aroma, susena zelenina, smés koreni, antioxidant E 316, extrakty kofeni, startovaci kultura, jedlé stfivko.

; ] Na 100g hotového vyrobku bylo pouZito 140g masa. cz
i?i%zsAZSAAMgEKA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pti nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C a7z +20 °C a 30 119
spotrebujte do 5 dnll. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota ES
2111 kJ/ 511 kcal, tuky 47 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,5 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, sl 3,2 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 100 g vepiového masa a 26 g hovéziho
masa; veprové sadlo 29 %; dusitanova solici smés (jedla sll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextrdza; regulator kyselosti. E 575;
smés koreni; cukr; latka zvyrazriujici chut a vini: E 621; antioxidanty: E 300, E 316; extrakty kofeni; startovaci kultura. Nejedlé stfevo, pred
53833 RUBIN OA konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pti nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C, rozvésené. Po rozbaleni 60 1?9
skladujte pri teploté +1 °C aZ +20 °C a spotfebujte do 10 dnd. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na ES
100 g vyrobku: energeticka hodnota 1906 kJ/ 461 kcal, tuky 48,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 13,0 g, sacharidy 1,1 g, z toho cukry <
1,0 g, bilkoviny 20,0 g, sul 3,5 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 109 g vepfového masa a 14 g hovéziho
masa; dusitanova solici smés (jedla sul, jodiénan draselny, konzervant: E 250); kofeni; cukr; latky zvyraznujici chut a vani: E 621, E 635;
antioxidant: E 316; regulator kyselosti: E 575; dextrdza; extrakty kofeni; hemoglobin; startovaci kultura. Nejedlé strevo, pred konzumaci cz
53834 FARMAR OA nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °Caz | 60 119
ES

+20 °C a spotrebujte do 10 dnt. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnota 2364 kJ/ 572 kcal, tuky 55,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 20,5 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,1 g, bilkoviny 17,4 g, stl 3,1

g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 140 g vepfového masa; dusitanova solici
smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés korfeni; dextrdza; extrakty koreni; antioxidanty: E 300, E 301; startovaci

e kultura; jedlé sttivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfti teploté +1 cz
gi?;%f:gﬁpESTSKA °C az +20 °C a spotiebujte do 5 dnl. BEZ LEPKU. Tvorba bilého povlaku na povrchu vyrobku je u vyrobkl tohoto typu obvykla.Primérné 60 119
vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1915 kJ/ 462 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,4 g, sacharidy ES
1,2 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 20,8 g, stil 3,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: driibeZi maso strojné oddélené 50 %; vepFové kiizell %; pitnd voda; bramborovy
Skrob; jedla sll s jédem (jedla sul, jodi¢nan draselny); bramborova vlaknina; Zivocisna bilkovina (veprova); stabilizatory: E 450, E 451;
55220vPARKY VELKA dextrdza; latka zvyraznujici chut a vini: E 621; zahustovadla: E 412, E 415; antioxidant: E 316; extrakty kofeni; aroma; barvivo: E 120; o5 1C129
JAVORINA OA konzervant: E 250, jedlé sfivko. M{Ze obsahovat stopy lepku a mléka. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. ES
Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnl. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnot,a 708 ki/ 170 kcal.vtukv 1158, 2 tgho n;isvc,ené mastné kyseliny 3,7 g, sacharidv 4,2 g, 7z toho cukry < 1 g, bilkoviny 124 g,s012,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprové maso 50 %; hovézi maso 24 %; pitna voda; bramborovy skrob; jedla sl
s jodem (jedla sll, jodi¢nan draselny); smés kofeni; stabilizator: E 451; cukr; latka zvyraznujici chut a vini: E 621; antioxidant: E 316;
55221 CHORIZO extrakty korfeni; aroma; barvivo: E 120; konzervant: E 250; jedlé pfirodni stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pri teploté +1 °C 25 1C129
KLOBASA OA ai +5 °C. Po rozbaleni skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: N
energetickd hodnota 1079 kJ/ 260 kcal, tuky 21,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,0 g, sacharidy 2,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny
13,2 g,s0l1,9g.
Masny vyrobek tepelné opracovany
SlozZeni: Veprové maso 87%; hovézi maso 8%; pitna voda; jedla sll s jddem (jedla sul, jodi€nan draselny); kofeni (kmin mlety, paprika
sladka, chilli mleté, pepf Cerny mlety, Cesnek mlety, zazvor mlety); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 316; paprikovy extrakt;
55264 Zdarska klobasa konzervant: E 250, jedlé stfivko. Bez lepku. Plvod vepfového masa: EU ¢z
OA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 25 119
dnl. Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 964 kJ/ 232 kcal; tuky 19 g; z toho nasycené mastné kyseliny 7,4 ES
g; sacharidy 1,2 g; z toho cukry <1 g; bilkoviny 14,5 g; sul 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: VepFové maso 68%; pitna voda; hovézi maso 12%; bramborovy $krob; jedla sl -
44108 Biickova rolada VB | jédem; kofeni; stabilizator: E 451; cukr; a'ntiox?dant: E 300; aroma; extrakty koFe.nl'; konzervant: E 250. Vakgové baleno. Skladujte pfi 27 119
teploté +1°C az +5°C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spotfebujte do 3 dnl. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g ES
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vyrobku: energeticka hodnota 1623 kJ/ 392 kcal, tuky 36,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,7 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry <
0,5 g, bilkoviny 16,1 g, sll 2,3 g.




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: Hové&zi rosténa min. 85 %, pitna voda, éerny pepf 2 %, dusitanova solici smés
(jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni a extrakty kofeni, bramborovy Skrob, zahustovadla: E 407, E 415, E 1420,

e .. stabilizatory:E450, E 451, cukr, antioxidant: E 301; . Vakuové baleno.Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté cz
44 132 Rosténa v pepfi VB |, 4 o¢ 43 45 °C a spotfebuite do 3 dna. Pramémé vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 481 kJ/ 114 kcal, tuky 3,59,z | 21| *°
. ; . ) g . ES
toho nasycené mastné kyseliny 1,7 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 19,5 g, stil 3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE NEOPRACOVANY SLOZENI: hovézi maso 92 %, jedla sdl s jodem (jedla sul, jodiénan draselny), fepkovy
29 746 Tatarsky biftek 200 olej, zahustovadlo: E 412, kukufi¢ny hydrolyzat, antioxidant: E 300, aroma, extrakty kofeni, stabilizator: mléénan sodny, konzervant E250. ¢z
g Urgeno k pfimé spotfebé&. Vakuové baleno. Konzumaci syrového hovéziho masa nedoporuéujeme malym détem, starsim lidem a t&hotnym | 10 119
zenam. Skladujte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka ES
hodnota 615 kJ/146 kcal, tuky 6,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,2 g, sacharidy <1,0 g, z toho cukry <0,5 g, bilkoviny 20,3 g, sul 1,5
g.
MASNY VYROBEK TEPELNE NEOPRACOVANY SLOZENI: HHov&zi zadni maso, pitna voda, jedla sl s jodem (jedla stl, jodiénan
draselny) stabilizator: trifosforeénany, extrakty kofeni, ovoce a zeleniny; antioxidant: askorban sodny, konzervant dusitan sodny. Pfed
29 755 Hovézi carpaccio konzumaci neni nutné solit. Skladujte pfi teploté 0°C az 4°C. Vakuoveé baleno. Uréeno k pfimé spotiebé. Po otevieni ihned spotiebuijte. cz
100 g Konzumaci syrového hovéziho masa nedoporuéujeme malym détem, starSim lidem a téhotnym Zenam. Primérné vyzivové hodnoty na 100 | 10 119
g vyrobku: Energeticka hodnota 446kJ/105kcal, tuky 2,2g, z toho nasycené mastné kyseliny <1,0g, sacharidy <1,0g, z toho cukry 1,0g, ES
bilkoviny 22,0g, sul 2,3g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, SLOZENI: vepfové a hovézi maso 79%, vepfové sadlo, pitna voda, jedla stl s jodem (jedla
41227 Spekécky natural sul, jodi¢nan draselny), suSena zelenina (Cervena fepa), korfeni (sladka paprika, pepf ¢erny, muskatovy ofech, ¢esnek) jedlé veprové cz
OA stfivko. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po otevreni zkonzumujte do 48 hodin. Primérné vyzivové 15 119
hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1413 kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, sacharidy <1 g, ES
z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13 g, sl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 75 %, syr Emental 9 %, smés ptirodniho kofeni, cukr,
stabilizator E451, antioxidant E300, dusitanova solici smés (jedla sul, jodiénan draselny, konzervant E250), jedlé stfivko.
Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevfeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 2 dnli. Baleno v ochranné atmosfére. cz
Parky se syrem OA Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: 18 119
energeticka hodnota 1121 kJ/ 270 kcal, tuky 22,6 g, z toho nasycené mastné ES

kyseliny 9,4 g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,2 g, sll 2,5 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY.
SLOZEN!I: vepFové min. 82 %, smés pfirodniho kofeni, stabilizator E451, cukr, antioxidant E301, aroma, barvivo E120, dusitanova solici
smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant E250).

Pivni salam VBKR 100 g Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevreni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 2 dnl. Baleno v ochranné atmosfére. 15 1C129
Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1218 kJ/ 294kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, Es
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15 g, sll 2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY.
SLOZENI: vepFové min. 82 %, smés pfirodniho kofeni, stabilizator E451, cukr, antioxidant E301, aroma, barvivo E120, dusitanova solici
smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant E250).
Nejedly obal, pfed konzimaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni skladujte pfi teploté +1 °C &z
Pivni salam az +5 °C a spotiebuijte do 2 dnu. Baleno v ochranné atmosfére. 21 119
Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1218 kJ/ 294kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, ES
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15 g, sll 2 g.
MASNY POLOTOVAR
Slozeni: vepfové maso 70 %, hovézi maso 10 %, syr Niva 15%, pitna voda, kuchyriska sul, susena zelenina, suSeny ¢esnek, smés koreni,
stabilizator E331, pfirodni aroma, cukr, veprové stfevo.
Grilovaci klob4sa s nivou a Bale’no Vv ocvhranné.avtmosféfei. Po otevieni urychlené zpracujte. Ureno k tepelné uprave. cz
Gesnekem 500 g Sava podlozka uvnitf neni uréena ke konzumaci. 6 119
Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. ES
Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1097 kJ/ 265kcal, tuky 21,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5
g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 16,5 g, stl 1,35 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprové maso 28 %; veprové sadlo 28 %; hovézi maso 19 %; pitna voda:;
bramborovy $krob; jedla sl s j6dem (jedla sul, jodi¢nan draselny); stabilizatory: E 450, E 451; dextréza; smés kofeni; barviva: E 150c,
4230,9 GOTH@JSK\'{ susena Cervena fepa, E 120; antioxidanty: E 300, E 301; emulgator: E 471; extrakty kofeni; konzervant: E 250. Nejedlé stfevo, pfed 15 | cz119es
SALAM VB PULENY konzumaci nutno odstranit. Vakuoveé baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a
spotfebujte do 5 dn. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1356 kJ/328 kcal, tuky 30,1 g, z toho nasycené
mastné kyseliny 11,8 g, sacharidy 3,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 10,7 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 65 %:; pitna voda; vepfové kiZze; hov&zi maso; bramborovy
Skrob; jedla sl s jédem (jedla sUl, jodi€nan draselny); kofeni; stabilizatory: E 327, E 330, E 331, E 450, E 451; cukr; antioxidant: E 301;
zahustovadlo: E 407a, E 412; aroma; regulatory kyselosti: E 270, E 500; barvivo: E 120; konzervant: E 250. Nejedlé stfevo, pfed
konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a 15 | CZ119ES

42369 SUNKOVY SALAM
ZAUZ VB PULENY

spotfebujte do 5 dnll.. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickad hodnota
562 kJ/ 134 kcal, tuky 7,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,0 g, sacharidy 2,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,2 g, sul 2,2 g.
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44113 SUNKA DUSENA
STANDARDNI VB
PULENA

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY Trida jakosti: STANDARDNI. SLOZENI: Vepfové maso (50%), pitna voda, dusitanova
solici smés (jedla sil s jodem, konzervant: dusitan sodny), modifikovany bramborovy Skrob, pSeni¢na vlaknina (bez lepku), dextréza,
stabilizator: trifosforeCnany, polyfosforeénany, karagenan, karubin, antioxidant: erythorban sodny, zvyrazfiova¢ chuti: glutaman sodny,
barvivo: koSenila. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni
skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebuijte do 5ti dnt.Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 340 kJ/ 81
kcal, tuky 3,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,4 g, sacharidy 1,3 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 11,1 g, stl 2,05 g.

15
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44114 SUNKA DUSENA
VYBEROVA VB PULENA

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. TFida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: vepfové maso min. 72 %; pitna voda;
dusitanova solici smeés (jedla sul, jodiénan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; zahuStovadlo: E 407; dextréza; antioxidant: E
316; aroma. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte
pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 5ti dnl Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 585 kJ/ 139 kcal,
tuky 7,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,0 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 16,7 g, sul 2,1 g.
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54504 kolekce svacinova

Smeés vyrobku:

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. Na 100 g vyrobku bylo
pouZito min. 125 g masa. SLOZENI: veprové maso, hovézi maso, veprové sadlo, jedla sl s jodem, stabilizatory E450,

E451, dextroza, antioxidanty E300, E316, barvivo E162, kofeni a extrakty kofeni, pfirodni extrakty, konzervant E250, startovaci kultury.
Vakuové baleno.Po rozbaleni spotfebujte do 5 dnl. Mize obsahovat stopy lepku, miéka a dribeziho masa. Skladujte pfi teploté +1°C az
+5°C. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1868 kJ/ 452 kcal, tuky 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny
16 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 18,5 g, stl 3,5 g.
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