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20709 H nizky rosténec - VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pii pferugeni doporuéeného skladovani cz
ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnu. 18 119

Steak ES
s mx Ccz

20701 H kvétova $picka-  |\vSEKOVE HOVEZi MASO Vakuové baleno. Skladuijte pi teploté 0°C a2 +2°C. Po rozbaleni a pfi prerugeni doporueného skladovani 18| 119
Steak ihned zpracujte. Doba zréni 21 dnd. ES
20772 H vysoky rosténec |\ yYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté 0°C a2 +2°C. Po rozbaleni a pfi pieruseni doporugeného skladovani | 1g ](_:lzg
bez kosti- Steak ihned zpracuijte. Doba zrani 21 dna. ES
P cz

20801 H zadni kvétova  |\/ySEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté 0°C a2 +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporuéeného skladovani | 21 | 119
Spicka VB - vyzralé maso ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnu. ES
20809 H nizky rosténec ) j L. Ccz
bez kosti VB- vyzralé VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pferuSeni doporu¢eného skladovani 21| 119
maso ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnu. ES
20815 H svickova 2,5 kg + |\ v - = < P 2000 2% 490 C o AE AFer 1&ant X And o cz
o ’ VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pferuseni doporu¢eného skladovani 21 119
VB-vyzralé maso ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnu. ES
e - U . ~ o CZ

20823 H svickova 1,8 - 2,5 |yYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporugeného skladovani | 1 | 119
kg VB- vyzralé maso ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnd. ES
cz

20831 H flap steak VB~ |\/ygEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté 0°C a2 +2°C. Po rozbaleni a pii preruseni doporuceného skladovani | 21 | 119
vyzrélé maso ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnu. ES
. cz

208314’H skirt steak VB- HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C a2 +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporuéeného skladovani ihned 21 119
vyzrélé maso zpracuijte. Doba zrani 21 dnd. ES
cz

20872 H T-bone steak VB |VYSEKOVE HOVEZi MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C aZ +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporugeného skladovani 14 119
ihned zpracuijte. Doba zrani 21 dnu. ES

20877 H vysoky rosténec cz
bez kosti VB- vyzralé VYSEKOVE HOVEZi MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporugeného skladovani 21 119
maso ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnu. ES
20880 H veverka VB L Ccz
(hanger steak)- vyzralé HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pferuSeni doporuceného skladovani ihned 21 119
maso zpracujte. Doba zrani 21 dnu. ES
20892 H vysoky rosténec Ccz
s kosti VB (H tomahawk  [VYSEKOVE HOVEZi MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C aZ +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporugeného skladovani 21 119
steak) ihned zpracuijte. Doba zrani 21 dnu. ES
s cz

20839 H flank VB- vyzralé |\ y e OVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0°C a2 +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporuéeného skladovani | 21 | 119
maso ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnu. ES
B cz

20899 H vysoky rosténec  |\/yseKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C aZ +2°C. Po rozbaleni a pii preruseni doporugeného skladovani | 21 | 119
bez kosti ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnu. ES
20972 Hovézi T-bone v - * < . - < Mo o3 0o o e e P " cz
VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pferu$eni doporu¢eného skladovani 14 119

steak ihned zpracujte. Doba zrani 30 dnu. ES




21 734 Flank steak baveta

Ccz

H bok bk VB : : - 9| 19
o VYSEKOVE MASO HOVEZI Vakuové baleno. Po rozbaleni ihned zpracuijte. Skladuijte pfi teploté 0°C az +2°C ES
- VYSEKOVE MASO SloZeni: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. cz
21101 HOVEZI 1/4 4 119
PREDNI ES
VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladuijte pfi teploté +1°C az 4°C. cz
21104 HOVEZI 1/4 ZADNI 4 119
ES
L . |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi pfedni Zebro s kosti. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cz
21111 HOVEZ| PREDNI S
KOSTI 4] us
ES
VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teplot& +1°C az 4°C. cz
21114 HOVEZi OHANKA 4 119
ES
L VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladuijte pfi teploté +1°C az 4°C. cz
21116 HOVEZI KYTA S
KOSTI 4 119
ES
L . |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi predni klizka. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. cz
21120 HOVEZI PREDNI 4 119
KLIZKA ES
21121 HOVEZI PREDNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi pfedni krk bez kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . ﬁzg
BEZ KOSTI ES
21122 HOVEZI ZDANI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi zadni bez kosti - kyta. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . flzg
BEZ KOSTIKYTA ES
21125 HOVEZI PREDNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. . flzg
BEZ KOSTI BOK ES
21127 HOVEZI MASO VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ 4°C. . 1(:129
DROBNE ES
21128 HOVEZI ZADNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi zadni bez kosti - plec. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . 1Clzg
BEZ KOSTI PLEC ES
o ] VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso z kyty. Skladuijte pfi teploté +1°C az 4°C. cz
21136 HOVEZI ZADNI 4 119
BEZ KOSTI ES
21223 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi svickova mrazena. Vakuové baleno. Skladuite pi teploté - 18°C. Po rozmrazeni znovu cz
SVICKOVA MRAZENA  [nezmrazujte. 365| 119
BYK ES
L _ . |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi roéténa KU. Skladuijte pi teploté +1°C az +4°C. cz
21403 HOVEZI ROSTENA
KU 4 119
ES
N v~ . |[VYSEKOVE MA LOZENI: hovézi . Skl j fi loté +1°C az 4°C.
21406 HOVEZ] ROSTENA SEKO' SO SLO ovézi maso. Skladujte pfi teploté Caz4°C y lclz9
KU KRAVA
ES
— v - SENT. — - — 5 +1°C a3 4°C.
21411 HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C A l(:lz9
SVICKOVA KU KRAVA ES
21804 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. " flzg
SVICKOVA 1,5 a2 1,8 kg ES
iy VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi zebro. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
21811 VB HOVEZI 7 119
PREDNI S KOSTI
ES
21812 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi Zzebro. Vakuoveé baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. . 1(:129
PREDNI S KOSTi KRAVA ES
- . |VYSEKOVE MA! LOZENI: hovézi . Vak é bal . Skl j Fi loté +1°C az +4°C. P leni ih jte.
21813 VB HOVEZI HRUDI SEKO SO SLO. ovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté Caz C. Po rozbaleni ihned zpracuijte cz
S KOSTI T s
ES
. VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso Vakuové baleno. Skladuijte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
21814 VB HOVEZI 7 119
OHANKA ES
. VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
21815 HOVEZI| 1 119
SVICKOVA VB 2,5 kg + ES
21820 VB HOVEZ VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
KLIZKA 11 119
ES
21821 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi krk. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. " 1(;29
PREDNI BEZ KOSTI ES
- vy 2 ZENI: &zi yty. & . jte pri é +1°C az +4°C. ii jte.
21822 VB HOVEZI ZADNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso z kyty. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte " 1(:129
BEZ KOSTI
ES
21823 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. " iZg
SVICKOVA 1,8 a2 2,5 kg ES




21824 VB HOVEZI

VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C aZz +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite.

[o74

ROSTENA 11 lElsg
21827 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso predni z krku, $picky krku,podpleéi, hrudi, klizky. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté cz
KOSTKY +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES

21828 VB HOVEZI ZADNi VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
BEZ KOSTI PLEC 11 tl:
21829 VB HOVEZi ZADNI |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. ¥4
Z PLECE KRAVSKE 11 JI.EIQQ
21831 VB HOVEZ VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
PREDNI VYREZ 7 1E1§
21833 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
PREDNI B.K. KRAVA 11 :}5159
21834 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. CZ
PREDNI B.K. BOK 11 2159
21836 VB HOVEZ| ZADNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso z kyty. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
BEZ KOSTI KRAVSKE 11 JI.ElSQ
e cz
é;?:;g‘skvui?ktivr;l)ec VB VYSEKOVE MASO HOVEZI Vakuové baleno. Urgeno k dikladné tepelné Gpravé. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po otevfeni ihned 14| 119
spotfebujte. ES

21838 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
ROSTENA KRAVSKA 11 ZII.ElSQ
21840 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi valedek Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
A 11 119
VALECEK e
21841 VB HOVEZI ZADNi VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
KVETOVA SPICKA 11 JI.ElSQ
21843 VB HOVEZ VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
VALECEK KRAVA 11 JI.ElSQ
21846 VB HOVEZi ZADNi |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuite pri teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. CZ
LOUPANA PLEC 11 JI.ElSQ
21847 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
KLIZKA S KOSTI 11 1El§
21849 VB HOVEZ VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
KLIZKA KRAVA 11 :}5189
21856 VB HOVEZI ZADNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
ORECH 11| 119
ES

. . . cZ

21857 H podple&i VB VYSEKOVE MASO HOVEZI Vakuové baleno. Uréeno k dikladné tepelné upravé. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po otevfeni ihned 14 119
spotfebujte. ES

21880 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. Ccz
VEVERKA 11 :II_E:I_SQ
21885 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
SVICKOVA 1,5 11 1El§
21898 VB HOVEZi HRUD] | VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. Ccz
BEZ KOSTI 11 :II_E:I_SQ
. VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz

ES

21902 VBK HOVEZ VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi predni bez kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pii teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni cz
PREDNI BEZ KOSTI ihned zpracujte. 7| 110
ES

21905 VBK HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
ETEN A zpracujte. 7 119
ROSTENA H
21911 VBK HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi pfedni s kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni Ccz
PREDNI S KOSTI ihned zpracujte. 7| 119
ES

21920 VBK HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi klizka. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned Ccz
KLIZKA zpracujte. 7| 119
ES

21925 VBK HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi pfedni bok bez kosti. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po cz
PREDNI BOK BEZ KOSTI rozbaleni ihned zpracuijte. 7 119
ES

21927 VBK HOVEZ VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
MASO KOSTKY zpracujte. 7 1E1§
v VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi zadni kyta. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz

21951’VB’K HOVEZl zpracujte. . T
ZADNI KYTA PLATKY te




21955 VBK HOVEZI

VYSEKOVE MASO

SLOZENI:

hovézi maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned

ROSTENA PLATKY zpracujte. ! 1E1§
23112 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova pe&ené s kosti a panenkou. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cz
PECENE S KOSTI A 4 119
PANENKOU ES
23113 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova krkovice s kosti. Skladuijte pfi teplot& +1°C az +4°C. . :IiZQ
KRKOVICE S KOSTI ES
23115 VEPROVA PLEC S VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova plec s kosti a kolenem. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . 1(3129
KOSTI A KOLENEM ES
VYSEKOVE MASO SLOZENT: vepfovy bok. Skiadujte pfi teplotd +1°C az +4°C. cz
23116 VEPROVY BOK 4 119
ES
23121 VEPROVA KYTA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova kyta bez kosti. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cz
4 119
BEZ KOSTI ES
. . VYSEKOVE MA LOZENI: fova pl kosti a kol . Skl jte pri teploté +1° Z +4°C.
23122 VEPROVA PLEC SEKO SO SLO veprova plec bez kosti a kolena. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C , i:lz9
BEZ KOSTI A KOLENA ES
23132 VEPROVE VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové vyrobni maso s kizi. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. y flzg
VYROBNI S KUZi ES
23133 VEPROVE VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové vyrobni maso bez kize. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . flzg
VYROBNI BEZ KUZE ES
23168 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova krkovice bez kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . 1(:129
KRKOVICE BEZ KOSTI ES
23169 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova pecené bez kosti LZ. Skladuite pfi teploté +1°C aZ +4°C. . 1(:129
PECENE BEZ KOSTI LZ ES
23176 VEPROVY BOK VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfovy bok bez kosti. Skladuijte pi teploté +1°C aZ +4°C. cz
4 119
BEZ KOSTI ES
23313 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. . flzg
KRKOVICE ES
23455 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova panenska svickova. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . 10129
PANENSKA SVICKOVA ES
23801 VB VEPROVE VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. Cz
KOLENO 7 :}Elsg
23813 VB VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. 7 flzg
KRKOVICE S KOSTI ES
23816 VB VEPROVY BOK VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
S KOSTI L
ES
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
23821 VB VEPROVA 8 119
KYTA BEZ KOSTI
ES
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
23822 VB VEPROVA 8 119
PLEC BEZ KOSTI
ES
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso z plece. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
23830 VB VEPROVE 7 119
MASO KOSTKY
ES
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
23855 VB VEPROVA 14 119
PANENSKA SVICKOVA ES
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
23868 VB VEPROVA 8 119
KRKOVICE BEZ KOSTI ES
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepiové maso. Vakuové baleno.Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
23869 VB VEPROVA 8 119
PECENE BEZ KOSTI
ES
. . VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
23876 VB VEPROVY BOK 8 119
BEZ KOSTI
ES
23912 VBK VEPROVA _\t/]YS(IjEKOVE !\t/IASO SLOZENI: vepfova pecené s kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni cz
PECENE S KOSTI fhned zpracujte. 7| 119
PLATKY ES
23913 VBK VEPROVA \Z/\(ri(l:ELlngE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned , 1(;29
KRKOVICE S KOSTI pracujte. Es
23916 VBK VEPROVY \Z/Yri(lilft;)VE MASO SLOZENI: veprové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned , izg
BOK S KOSTI pracufte. Es




23921 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KYTA BEZ KOSTI zpracuijte. 7 1E1§
23922 VBK VEPROVA _VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepiova plec bez kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni cz
PLEC BEZ KOSTI ihned zpracuijte. 7 :II.EISQ
23928 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C a2 +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KRKOVICE S KOSTI zpracujte. 7 | 119
PLATKY ES
23930 VBK VEPROVE WSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned cz
MASO KOSTKY zpracuijte. 7 tlsg
23968 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KRKOVICE BEZ KOST|  |ZPracuite. 7 1El§
23969 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned cz
PECENE BEZ KOSTI zpracujte. 7 119
PLATKY ES
23970 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosféFe. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
PECENE BEZ KOSTI  |?Pracuite. 7 1El§’
23972 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KYTA BEZ KOSTI zpracujte. 7| 119
PLATKY ES
23974 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KRKOVICE BEZ KOSTI zpracujte. 7 119
PLATKY ES
23976 VBK VEPROVY '\r/]YS(IjEKOVE MASO SLOZENI: vepFovy bok bez kosti.Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni , 1(:129
ihned zpracuijte.
BOK BEZ KOSTI ES
23985 VBK VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosféFe. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
PECENE S KOSTI zpracujte. 7 1El§’
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hov&zi maso 46 %; vepfové maso 43 %; pitna voda; jedla sil (jedla sl jodiénan draselny); regulatory
kyselosti: E 262, E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (Cervena fepa). Baleno v ochranné atmosféfe. Sava podlozka neni uréena ke
. konzumaci. Skladujte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g cz
29603 SEKANA MIX 500g vyrobku: energeticka hodnota 1269 kJ/ 307 kcal, tuky 28,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,1 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 7 119
1,0 g, bilkoviny 13,7 g, stl 2,1 g. ES
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: vepfové maso 87 %; pitna voda; jedla sil s jodem (jedla sdl, jodiénan draselny); regulatory kyselosti: E
. . 262, E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (Cervena fepa). MizZe obsahovat stopy vepfového masa. Skladujte pfi teploté -18 °C a
gsl)EEI;:A%N\:EEI\F/,IiggEZO"/ niz8i. Po Rozmrazeni znovu nezamrazujte. Pfed konzumaci diikladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: 365 flzg
o ° energeticka hodnota 858 kJ/ 206 kcal, tuky 15,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,6 g, sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g,
MRAZENE - 1 KG bilkoviny 16,5 g, sl 2,1 g. ES
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hov&zi maso 87 %; pitna voda; jedla sl (jedla s, jodidnan draselny); regulatory kyselosti: E 262, E
331; antioxidant: E 300; su$ena zelenina (Cervena fepa). Baleno v ochranné atmosféfe. Sava podloZzka neni uréena ke konzumaci.
29615 HOVEZi SEKANE |Skladuijte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: - flzg
MASO 500 G energeticka hodnota 757 kJ/ 181 kcal, tuky 12,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,0 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g,
bilkoviny 16,9 g, stil 1,5 g. ES
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hov&zi maso 87 %; pitna voda; jedla st s jddem (jedla stil, jodidnan draselny); regulatory kyselosti: E
L . |262, E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (Cervena fepa). MuZe obsahovat stopy vepfového masa. Skladujte pfi teploté -18 °C a
i/lgfgg ggyliﬂzéiggﬁgli niz8i. Po Rozmrazeni znovu nezamrazujte. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: 365 ﬁzg
° ~ ' |energeticka hodnota 795 kJ/ 190 kcal, tuky 13,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,3 g, sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g,
KG bilkoviny 17,8 g, stil 1,5 g. ES
MASNY POLOTAVAR
SLOZENI: 98% hovézi maso, pitna voda, jedla stl s jodem (jedla sul, jodiénan draselny), antioxidanty: E300, E 331, E262.
29666 H burger 350 g Baleno v ochranné atmosfére. Slfladujte pFibtepIoté o’d +1°C a2’+4‘l °C. . - ﬁzg
(dvourugak) Po otevieni ihned zpracujte. URCENO K DUKLADNE TEPELNE UPRAVE grilovanim, peéenim, smazZenim na pozadovany stuperfi Es
propeceni-web. (Tip-smazeni na panvi 3 minuty z kazdé strany+10minut peceni v troubé pfi 150°C v alobalu)
VyZivové udaje na 100 g vyrobku:Energeticka hodnota 697kJ/166 kcal, tuky 11 g, z toho nasycené mastné kyseliny 4,4 g, sacharidy <1 g,
MASNY POLOTOVAR
SLOZENI: 97 % hovézi maso, jedla sdl s jodem (jedla sdl, jodiénan draselny), &erny pepf 0,2 %, regulator kyselosti: E 262, E 331,
29663 H burger spepfem |antioxidant: E 300, suSena zelenjna ((:ervenf’x fepa). Baleno \ oghr:anné agmosféfe. Skladujte pfi teploté od +1 °C az +4 °C. - ﬁzg
3509 Po otevieni ihned zpracujte. URCENO K DUKLADNE TEPELNE UPRAVE grilovanim, peéenim, smazZenim na pozadovany stuperfi Es
propeceni-web. (Tip-smazeni na panvi 3 minuty z kazdé strany+10minut peceni v troubé pfi 150°C v alobalu)
VyZivové udaje na 100 g vyrobku:Energeticka hodnota 838kJ/200 kcal, tuky 14,2 g, z toho nasycené mastné
MASNY POLOTOVAR
SLOZENI: 97 % hovézi maso, jedla sdl s jodem (jedla sdl, jodiénan draselny), &erny pepf 0,2 %, regulator kyselosti: E 262, E 331,
29664 H burger s pepfem |antioxidant: E 300, susena zelenjna ((':ervenQé fepa). Baleno v oghl:anné agmosfél“'e. Skladujte pfi teploté od +1 °C az +4 °C. - ﬁzg
5009 Po otevieni ihned zpracujte. URCENO K DUKLADNE TEPELNE UPRAVE grilovanim, peéenim, smazZenim na pozadovany stuperfi Es
propeceni-web. (Tip-smazeni na panvi 3 minuty z kazdé strany+10minut peceni v troubé pfi 150°C v alobalu)
VyZivové udaje na 100 g vyrobku:Energeticka hodnota 838kJ/200 kcal, tuky 14,2 g, z toho nasycené mastné
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 87 %; pitna voda; jedla sll (jedla s, jodi¢nan draselny); regulatory kyselosti: E 262, E
331; antioxidant: E 300; su$ena zelenina (Cervena fepa). Baleno v ochranné atmosféfe. Sava podlozka neni uréena ke konzumaci.
29808 HOVEZi SEKANE |Skladuijte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Pied konzumaci dikladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: - ﬁzg
MASO 20% cca 1500g OA |energeticka hodnota 757 kJ/ 181 kcal, tuky 12,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,0 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, Es

bilkoviny 16,9 g, stl 1,5 g.




MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: vepfové maso 50 %; hovézi maso 35 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodiénan
draselny, konzervant: E 250); regulatory kyselosti: E 262, E 331; antioxidant: E 300; su$ena zelenina (Cervena fepa). Baleno v ochranné

29828 SEKANE MASO- atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Po otevreni odstrarite savou podlozku a ihned zpracujte. Pfed konzumaci dikladné 10129
MIX 50% OA tepelné upravte. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1304 kJ/ 315 kcal, tuky 29,6 g, z toho nasycené
mastné kyseliny 11,7 g, sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,2 g, sul 1,6 g. ES
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 46 %; vepfové maso 43 %; pitna voda; jedla stil (jedla stil, jodi¢nan draselny, konzervant:
E250); regulatory kyselosti: E 262, E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (¢ervena fepa). Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi
29829 SEKANE MASO- teploté +1 °C az +4 °C. Po otevreni odstrarite savou podlozku a ihned zpracujte. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Primérné 10129
MIX 35% OA vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1269 kJ/ 307 kcal, tuky 28,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,1 g, Es
sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,7 g, stl 2,1 g.
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 46 %; vepfové maso 43 %; pitna voda; jedla stil (jedla stil, jodi¢nan draselny); regulatory
kyselosti: E 262, E 331; antioxidant: E 300; su$ena zelenina (Cervena fepa). Baleno v ochranné atmosféie. Sava podlozka neni uréena ke
29903 VBK SEKANE konzumaci. Skladujte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Pfed konzumaci dkladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g cz
MASO-MIX vyrobku: energeticka hodnota 1269 kJ/ 307 kcal, tuky 28,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,1 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < tlsg
1,0 g, bilkoviny 13,7 g, sl 2,1 g.
29957 VBK HOVEZI VYSEKOVE MASO, KOSTI SLOZENI: hovézi maso pfedni, morkova kost. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pii teploté +1°C az cz
POLEVKOVA SMES +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. 119
ES
61102 VEPROVE SADLO SYROVE SADLO SLOZENI: vepfové sadlo syrové bez kiize. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
SYROVE BEZ KUZE :}5189
61802 VEPROVE SADLO SYROVE SADLO SLOZENI: vepfové sadlo bez kiize. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
SYROVE BEZ KUZE VB o
DROBY SLOZENI: hovézi jatra. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. Ccz
81101 HOVEZI JATRA 119
ES
DROBY SLOZENI: hové&zi srdce. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. cz
81103 HOVEZI SRDCE 119
ES
DROBY SLOZENI: hové&zi ledviny. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. Ccz
81104 HOVEZi LEDVINY 119
ES
DROBY SLOZENI: hovézi slezina. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. cz
81105 HOVEZI SLEZINA 119
ES
DROBY SLOZENI: hové&zi drstky. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Ccz
81106 HOVEZI DRSTKY 119
ES
DROBY SLOZENI: hovézi by&i Zlazy. Skladuijte pi teploté +1°C az +3°C. cz
81108 BYCI ZLAZY 119
ES
81114 HOVEZI JAZYK DROBY SLOZENI: hovézi jazyk bez podjazy¢i. Skladujte pfi teplot& +1°C az +3°C. Ccz
BEZ PODJAZYCI tls?
DROBY SLOZENI: hovézi jatra. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
81701 HOVEZI JATRA OA 119
ES
81703 HOVEZI SRDCE DROBY SLOZENI: hovézi srdce. Baleno v ochranné atmosféte. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. Ccz
119
OA ES
81704 HOVEZI LEDVINY DROBY SLOZENI: hovézi ledviny. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
119
OA ES
81705 HOVEZI SLEZINA DROBY SLOZENI: hovézi slezina. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +3°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
119
OA ES
81708 HOVEZI BYCI DROBY SLOZENI: hové&zi byéi Zlazy. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C a2 +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. Ccz
- 119
ZLAZY OA ES
81714 HOVEZI JAZYK DROBY SLOZENI: hovézi jazyk bez podjazy¢i. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +3°C. Po rozbaleni ihned cz
BEZ PODJAZYCI OA zpracujte. 1El:
81724 HOVEZI DRETKY MASNY POLOTOVAR SLOZENI: hovézi drétky vafené. Baleno v ochranné atmosféFe. Skladuijte pfi teplot& +1°C a2 +3°C. Po rozbaleni cz
VARENE OA ihned zpracuijte. 119
ES
VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso Vakuové baleno. Skladuijte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
81812 HOVEZI LICKA VB 119
ES
81824 VB HOVEZI MASNY VYROBEK MASNY POLOTOVAR  SLOZENI: hovézi drétky vafené. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +3°C. Po cz
DRSTKY VARENE rozbaleni ihned zpracujte. Pred spotfebou diikladné tepelné upravte. 119
ES
DROBY SLOZENI: vepfova jatra. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +3°C. cz
83101 VEPROVA JATRA 119
ES
DROBY SLOZENI: vepFové srdce. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +3°C. cz
83104 VEPROVE SRDCE 119
ES
83105 VEPROVE DROBY SLOZENI: vepfové ledvinky. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. cz
LEDVINKY %Elsg




83705 VB VEPROVE DROBY SLOZENI: vepfové ledvinky. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. . 1(3129
LEDVINKY ES
] KOSTI SLOZENI: morkova kost. Skladuijte pi teploté +1°C aZ +3°C. cz
95101 KOSTI MORKOVE 3 119
ES
95101 VYVAROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso, hovézi kosti. Skladuijte pi teploté +1°C aZ +3°C. , 1(:129
SUROVINA HOVEZI ES
; ] KOSTI SLOZENI: kosti Fidké. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. cz
95102 KOSTI RIDKE 3 119
. ES
95109 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova Zebirka plocha. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. . 1(3129
ZEBIRKA PLOCHA ES
95110 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova Zebirka z pe&eni. Skladujte pi teploté +1°C az +4°C. cz
ZEBIRKA Z PEGENI R
95111 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova Zebirka z krkd. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. , flzg
ZEBIRKA Z KRKU ES
05125 HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi. Skladuijte pi teploté +1°C az +4°C. . lClZ9
SUROVINA NA POLEVKU ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepiové 57%, hovézi maso 28 %; veprové sadlo; pitna voda; sladka paprika, ¢erny
pepf, muskatovy ofech, ¢esnek, dusitanova solici smés (jedla sul s jddem, konzervant E250); jedlé veprové stfivko. Baleno v ochranné <
41202 SPEKACKY OA atmosfére. Skladujte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po otevieni zkonzumujte do 48 hodin. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: 25 119
energetickd hodnota 1413 kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13 ES
g, stl 1,9 g. BEZ LEPKU.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 51 %; hovézi maso 21 %; pitna voda; jedld sdl s jodem (jedId sdl,
jodi¢nan draselny) , konzervant: E 250; bramborovy $krob; stabilizétory: E 451; kofeni, cukr; antioxidanty: E 300, aroma; extrakt kofeni,
41203 PARKY OA jedlé prirodni st.Fivko.' MUZe obsahovat stopy lepku, ml.e’ka . Balen? \ o::hranné atr.nosféfe. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 f’C. Po 25 1C129
rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota ES
1184 kJ/ 261 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,7 g, sacharidy 1,8 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13 g, stl 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:Vepiové maso 38 %; hovézi maso 25 %; veprové sadlo; pitna voda; veprové kiize;
bramborovy skrob; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; dextrdza; extrakty kofeni;
i i kvasnicny extrakt; antioxidanty: E 300, E 316; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni >4
41205 PARKY JEMNE OA skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dnu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1121 kJ/ 25 1519
270 kcal, tuky 23,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,4 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,2 g, stil 2,3 g. >
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 59 %; pitna voda; hovézi maso 22 %; vepiové kiize 12 %; dusitanové
41206 SPISSKE PARKY |solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: 250); kofeni (paprika sladka-100 Asta, paprika paliva); stabilizatory: E 450, E 451;
OA, ZABL!CENA antioxidant: E 300; jedlé skopové stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi 25 1C129
TRADICNI teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dn(i. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: Es
SPECIALITA(ZTS) energetickd hodnota 973 kJ/ 234 kcal, tuky 18,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,6 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny
159¢g,s0ul19¢g
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: veprové maso 50 %; hovézi maso 24 %; pitnd voda, dusitanova solici smés (jedla s,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; kofeni; extrakty koreni; stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 316; aroma;
41209’PAREK DO jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5 °C a 25 1C129
ROHLIKU OA spotiebujte do 3 dnl. Primérné vyzivové hodnoty na 100gvyrobku: energeticka hodnota 1253 kJ/ 303 kcal, tuky 28,5 g, z toho nasycené £s
mastné kyseliny 11,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry <1 g, bilkoviny 10,2 g, sul 1,9
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 65 %; pitna voda; hovézi maso 8%, bramborovy $krob 2 %; dusitanova
solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; stabilizatory: E 451, E 452; extrakty kofeni; Zivocisna
. bilkovina (vepfova); antioxidant: E 316; ldtka zvyraziiujici chut a vlni: E 621; barvivo: E 120; pokryv: koufové aroma, koncentrat ¢ervené cz
41213 KLOBASA M . , . , S v . - . Y. M o % i o
OSTRAVSKA OA fepy, karamelizovany cukr, paprikovy extrakt; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po 25 119
rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. BEZ LEPKU. Primérné vyZzivové hodnoty na 100gvyrobku: ES
energetickd hodnota 1235 kJ/ 298 kcal, tuky 24,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5 g, sacharidy 2,7 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny
14,6 g,sul 2,1g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepiové maso 58 %, hovézi maso 24 %, pitnd voda, dusitanova solici smés (jedla s,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), bramborovy Skrob, stabilizatory: E 450, E 451, smés koreni (zdzvor, paprika paliva), antioxidanty: E
41215 VIDENSKE PARKY |300, E 301, extrakty kofeni (pepF Eerny, muskatovy ofech), jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 5 1‘:129
OA °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnli. BEZ LEPKU. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: Es
energetickd hodnota 1056 kJ/255 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,5 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny
12,7 g,sul 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 65 %; hovézi maso 15 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedl4 sal,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; stabilizator: E 451; cukr; latka zvyraziujici chut a vini: E 621; barvivo: E 160c; antioxidant: E
41219 PARKY 300; extrakty kofeni; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 c
i - Y L . 25 119
DEBRECINSKE OA °C a7 +5 °C a spotFebujte do 3 dndl. BEZ LEPKU. Es

Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1354 kJ/ 328 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12 g,
sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,1 g, sGl 2,0 g.




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 35 %; pitna voda; veprové maso 22 %; bramborovy $krob 6 %;
dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; dextroza; latka zvyraziujici chut a

41229 KLOBASA S vlni: E 621; extrakty kofeni; aroma; antioxidant: E 301; jedlé stfivko. M(zZe obsahovat stopy lepku, mléka a dribeZiho masa. Baleno 25 1':129
PAPRIKOU OA v ochranné atmosfée. Skladujte pi teploté +1°C a7 +5 °C. Po rozbaleni skladuijte pfi teploté +1°C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. Es
Pramérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1212 kJ/ 292 kcal, tuky 25,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g,
sachari’dv fl.S g. z toho cukvrv <108g. bilkgvinv %2.2,2. sul2.2g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 40 %; hovézi maso 35 %; pitna voda; bramborovy skrob 6 %;
dusitanova solici smés (jedla sil, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); cukr; kofeni; stabilizétory: E 450, E 451; latka zvyrazfiujici chut a
41231 ODERSKA vlni: E 621; antioxidant: E 316; extrakty kofeni; jed|é stfivko. M{Ze obsahovat stopy lepku, mléka a dribeZiho masa. Baleno v ochranné z
KLOBASA OA atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5°C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spottebujte do 3 dnl. Primérné vyZivové 25 1E159
hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1375 kJ/ 332 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g, sacharidy 4,3 g,
z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 11,5 g, stll 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 45 %; veprové sadlo 25 %; hovézi maso 24 %; pitna voda; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; chilli paprika 0,9 %, stabilizatory: E 450, E 451; cukr; antioxidant: E
. 316; extrakty koreni; pokryv: hemoglobin, karamelizovany cukr, barviva: ¢ervena fepa, E153, veprovy protein, glukozovy sirup, cz
41232 SPEKACKY s L L P o . P— . . iy B Y.
CHILLI OA antioxidant E301, koufové aroma. Jed|é stfivko. Vazaci provazek neni urcen ke kozumaci. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi 25 119
teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnli. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g Es
vyrobku: energeticka hodnota 1525 kJ/ 369 kcal, tuky 35,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 13,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g,
bilkoviny 12,8 g, stil 1,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:SLOZENI: vepFové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250), stabilizator E451, smés kofeni, cukr, aroma, antioxidant E316, jed|é stfivko. Baleno v ochranné atmosfére.
41253 APETIT KLOBASA |Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dn(i. BEZ LEPKU. Primérné 25 1c129
OA vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g, Es
sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, stil 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 80 %; pitna voda; syr 12 % (mléko; jedld stl; mlééné kultury; barvivo:
E 160a); dusitanova solici smés (jedla sil, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451, smés koteni; cukr; aroma,
41ZGQ APETIT KLOBASA |antioxidant: E 316; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C 18 1c129
SE SYREM OA a7 +5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1199 kJ/290 kcal, tuky 25,0 g, z toho £s
nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,0 g, stl 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:Vepiové maso 80%; pitna voda; vepiové kiize; bramborovy $krob; dusitanova solici
smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407, antioxidant: E 316; aroma;
41287 ’KAMENECKA jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C a 25 1C129
KLOBASA OA spotiebujte do 3 dnl. BEZ LEPKU . Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 881 kJ/ 212 kcal, tuky 15,6 g, Es
z toho nasycené mastné kyseliny 6,1 g, sacharidy 3,8 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,1 g, sl 2,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 51 %; hovézi maso 21 %; pitna voda; jedld st s jodem(jedId sdl,
jodi¢nan draselny), konzervant: E 250; bramborovy $krob; stabilizator: E 451; cukr, kofeni; antioxidant: E 300 ; extrakty kofeni; aroma,
41503 VBK PARKY jedlé prirodni stfivko. MzZe obsahovat stopy lepku, mléka. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned 15 1C129
spotfebujte. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1084 kJ/ 261 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné £s
kyseliny 8,7 g, sacharidy 1,8 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13 g, stll 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepiové maso 38 %; hovézi maso 25 %; veprové sadlo; pitna voda; veprové kiize;
bramborovy skrob; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; dextrdza; extrakty kofeni;
. kvasni¢ny extrakt; antioxidanty: E 300, E 316; jedlé sttivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni spotiebujte cz
j;ﬁAOSEVBK PARKY do 48 hodin. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1121 kJ/ 270 kcal, tuky 23,6 g, z toho nasycené mastné | 15 119
kyseliny 9,4 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,2 g, sdll 2,3 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 65 %; pitna voda; hovézi maso 8%, bramborovy $krob 2 %; dusitanova
solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; stabilizatory: E 451, E 452; extrakty kofeni; Zivo¢isna
. bilkovina (vepfova); antioxidant: E 316; latka zvyraziiujici chut a vani: E 621; barvivo: E 120; pokryv: koufové aroma, cz
g?;g:&SKKKALOBASA koncentrat cervené repy, karamelizovany cukr, paprikovy extrakt; jedlé stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po 15 119
rozbaleni spotfebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU. Primérné vyZivové hodnoty na 100gvyrobku: energeticka hodnota 1235 kJ/ 298 kcal, tuky ES
24,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5 g, sacharidy 2,7 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 14,6 g, sul 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 65 %; hovézi maso 15 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld sal,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; stabilizator: E 451; cukr; latka zvyraziujici chut a vini: E 621; barvivo: E 160c; antioxidant: E
41519 VBK PARKY 300; extrakty kofeni; jedlé stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spotfebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU. 15 1C129
DEBRECINSKE Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1354 kJ/ 328 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12 g, £s
sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,1 g, stl 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 35 %; pitna voda; veprové maso 22 %; bramborovy $krob 6 %;
dusitanova solici smés (jedld sul, jodiénan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; dextrdza; latka zvyrazniujici chut a
41529 VBK KLOBASA S  |vuni: E 621; extrakty kofeni; aroma; antioxidant: E 301; jedlé stfivko. MUZe obsahovat stopy lepku, mléka a dribeZiho masa. Vakuové 15 1‘:129
PAPRIKOU baleno. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +5 °C. Po rozbaleni spotfebujte do 48 hodin. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: £s

energetickd hodnota 1212 kJ/ 292 kcal, tuky 25,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy 4,5 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny
12,2 g,s0l12,2 g.




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 40 %; hovézi maso 35 %; pitna voda; bramborovy $krob 6 %;
dusitanova solici smés (jedla sil, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); cukr; kofeni; stabilizétory: E 450, E 451; latka zvyrazfiujici chut a

41531 VBK KLOBASA vlni: E 621; antioxidant: E 316; extrakty koreni; jed|é stfivko. MiZe obsahovat stopy lepku, mléka a dribeZiho masa. Vakuové baleno. 15 1(:129

ODERSKA Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5°C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota Es
1375 kJ/ 332 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g, sacharidy 4,3 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 11,5 g, sl 2,2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedld s, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250), stabilizator E451, smés kofeni, cukr, aroma, antioxidant E316, jedlé stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 cz

i]LF()DSBSAVSBAK APETIT °C az +5 °C. Po rozbaleni spottebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1345 12 119
kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, sl 2,0 g. Es
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZEN{:Veprové maso 80 %; pitna voda; veprové kiize; bramborovy $krob; dusitanova solici

) smés (jedld sul, jodiénan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; zahu$tovadlo: E 407, antioxidant: E 316; aroma; .

41587 VBK KAMENECKA |jed|é stFivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C.Po rozbaleni spotFebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU . Primérné vyZivové | 15 | 119

KLOBASA hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 881 kJ/ 212 kcal, tuky 15,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,1 g, sacharidy 3,8 g, ES
z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,1 g, sal 2,5 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY
SLOZENI: vepiové 57%, hovézi maso 28 %; veprové sadlo; pitna voda; susena zelenina (Cervena fepa), koreni(sladka paprika, ¢erny pept,

41227 Spekacky natural muskatovy ofech, ¢esnek), jedla sil s jdédem(jedla sul, jodicnan draselny), jedlé veptové stfivko.Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte cz

OA priteploté od +1°C do +5°C. Po otevieni zkonzumujte do 48 hodin. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 15 119
1413 kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13 g, stl 1,9 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: driibe#i maso strojné oddélené 37 %; pitna voda; vepiové sadlo 10 %; veprové kize 8
%; bramborovy skrob 3 %; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadlo: E 412; olej(fepkovy);
stabilizatory: E 327, E 331, E 450,E 451; dextrdza; antioxidanty: E300, E 316, E 330; extrakty koreni; pfirodni kofeni; barvivo: E 160c;

42106 VYROBNI SALAM regulétt?ry kyselqsti: EWZ70, E %OO;protivspékavé latka E5‘51.’Mﬂie c?bsatlovat stcv>py Iepklvj a mléka. Nejedlé stfevo, pFeﬂzd konzvuma‘ci nutno 21 1C129
odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotfebujte do 5 dn(. Spotfebujte do: £s
data uvedeného na stitku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 798 kJ/ 192 kcal, tuky 16,2 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 6,6 g, sacharidy 3,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 8,7 g, stil 2,5 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprové maso 35 %; hovézi maso 34 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextréza; stabilizator: E 451; antioxidanty: E 300, E 316; extrakty koreni;
pfirodni kofeni; barvivo: E 160c. Nejedlé stfevo, pied konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni Iod

42108 JEMNY SALAM skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 5 dnu. Spotfebujte do: data uvedeného na stitku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 | 21 119
g vyrobku: energeticka hodnota 1045 kJ/ 252 kcal, tuky 21,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,6 g, sacharidy 3,4 g, z toho cukry < 0,5 ES
g, bilkoviny 11,7 g, sl 2,2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZEN{: SLOZENI: vepiové maso 55 %; hovézi maso 20 %; veprové sadlo, pitna voda,
bramborovy $krob, veprové kizZe, dusitanova solici smés (jedla stl s jodem, konzervant: dusitan sodny), stabilizator: trifosfore¢nany;
i antioxidant: askorban sodny, smés kofeni, Cesnek. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. <

4210,9 GOTHAJSKY Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnu. Spotfebujte do: data uvedeného na $titku. Primérné vyZivové 21 119

SALAM hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1299 kJ/314 kcal, tuky 28 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11 g, sacharidy <1 g, z toho ES
cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,9 g, stil 2,2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZEN[:vepiové maso 62 %; pitna voda; veprové kiize; dusitanova stil s jédem (jedld sal,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny Skrob E 1422;
zahustovadlo: karagenan,guma euchema, guarova guma; extrakty kofeni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyrazriovaé

42111 SUNKOVY SALAM chuti:.glu'tamét spdm& cukerrjé latky, ?roma. Nejedlié stF.evo, pred k?nzum?cf n.utno odstranit. Skla’dujte pifi,teploté +1°Caz +5°°C. ?o ' 21 1C129
nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az + 5 °C a spottebujte do 5 dnU. Spotfebujte do data uvedeného na Stitku. BEZ LEPKU. Primérné £s
vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, sil 2,3 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 77 %; hovézi maso 14 %; jedla stil s jodem (jedla sal, jodi¢nan
draselny); bramborovy Skrob; restovana cibule; stabilizator: E 451; pfirodni koreni; extrakty kofeni; antioxidant: E 316; dextrdza; latky
zvyrazfiujici chut a vini: E 621, E 635; barvivo: E 160c; konzervant: E 250. Nejed|é stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi cz

42112 POLSKY SALAM [teploté +1 °C a7 +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 5 dndi. Spot¥ebujte do: data uvedeného na titku. | 21 119
Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1336 kJ/ 322 kcal, tuky 28,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,4 ES
g, sacharidy 1,3 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,7 g, sl 2,3 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: kuFeci maso strojné oddélené 35 %; veptové maso 30 %; hovézi maso 9 %; pitna
voda; bramborovy $krob; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; susend zelenina
(Cesnek); stabilizator: E 451; dextrdza; maltodextrin; extrakty kofeni; antioxidanty: E 300, E 316; barvivo: E 160c. M{Ze obsahovat stopy
i 5 lepku a mléka. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleni. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a po nakrojeni €z
42113 PISECKY TYGR spotfebujte do 5 dnu. Spotfebujte do: data uvedeného na $titku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 21 119
ES

1165 kJ/ 278 kcal, tuky 22,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,8 g, sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,3 g, stl 2,3 g.




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 73 %; hovézi maso 14 %; pitna voda; bramborovy $krob; jedla sal
s jodem (jedld sul, jodiénan draselny); stabilizatory: E 450, E 451; smés koFeni; latka zvyrazfiujici chut a vani: E 621; dextrdza; extrakty
kofeni; aroma; modifikovany skrob E 1420; zahustovadla: E 407, E 415, E 417; Zivocisna bilkovina (vepfova); Zelirujici latka: E 508;

42123 TYROLSKY SALAM anti?xidant: E 316; rejgu!étor ky.selosfi: E 33{; konzerilant: E 250. Nvejed.lé stfevo, pOFed ko?zumaci nutno odstranit: Skladtijtle pfi teE)Io'fé +)1 21 1c129
°C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnl. Spotfebujte do: data uvedeného na Stitku. Primérné £
vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1042 kJ/ 251 kcal, tuky 19,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,9 g, sacharidy
1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,5 g, sl 1,8 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 28 %; hovézi maso 27 %; vepFové sadlo 27 %;pitna voda, bramborovy
Skrob 6 %; dusitanova solici smés (jedla sul s jodem, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); vepiové klZe 2 %; stabilizatory: E 327, E 331, E
451; zahustovadla: E 407, E 412; extrakty koFeni; kofeni; antioxidanty: E 316, E 330; kvasnicovy extrakt; dextrdza; latka zvyrazniujici chut a

42133 GOTHAJSKY vlni: E 621; barviva: E 120, E 160c; regulatory kyselosti: E 270, E 500. Nejed|é stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 21 1(:129

SALAM RODINKA teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotFebujte do 5 dni. SpotFebujte do: data uvedeného na £s
Stitku/etiketé. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1294 kJ/313 kcal, tuky 28,3 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 11,6 g, sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 8,6 g, stll 2,3 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 27 %; veprové sadlo 24 %; hovézi maso 23 %; pitnd voda 16 %;
bramborovy $krob; jedld stl s jodem (jedld sul, jodi¢nan draselny); stabilizétor: E 451; latka zvyraziujici chut a vani: E 621; antioxidant: E
316; dextrdza; barvivo: E 160c; extrakty kofeni; pfirodni kofeni; konzervant: E 250. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni cz

42147 CESKY SALAM skladujte pFi +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 5 dnU. Spotiebujte do: data uvedeného na titku. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno 21 119
odstranit. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1365 kJ/330 kcal, tuky 30,2 g, z toho nasycené mastné Es
kyseliny 12 g, sacharidy 3,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 11,1 g, stl 2,1 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 46 %; pitna voda; hovézi maso 13 %; veptové kiize 3 %; bramborovy
skrob 2,5 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; stabilizatory: E 327, E 331, E 450, E 451; cukr;
antioxidanty: E 301, E 330; regulatory kyselosti: E 270, E 500; zahus$tovadlo: E 412; barvivo: E 120. NejedIé stfevo, pfed konzumaci nutno

4215’2 HODONINSKY odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 5 dn(. Spotfebujte do: 21 1C129

SALAM data uvedeného na $titku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 600 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g, z toho Es
nasycené mastné kyseliny 3,6 g, sacharidy 2,9 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,0 g, stl 2,4 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedId s, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250), stabilizator E451, smés kofeni, cukr, aroma, antioxidant E316. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni
skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotfebujte do 5 dnu. Spotfebujte do: data uvedeného na Stitku. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci 4

42179 APETIT nutno odstranit. BEZ LEPKU. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho 15 119
nasycené mastné kyseliny 11,8 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, stil 2,0 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250), stabilizator E451, smés kofeni, cukr, aroma, antioxidant E316. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po
nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnl. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. BEZ LEPKU. 4

42379 APETIT VB Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 | 15 119
g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, stl 2,0 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZEN[:vepiové maso 62 %; pitna voda; veprové kiize; dusitanova stil s jédem (jedld sal,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny Skrob E 1422;
zahustovadlo: karagenan,guma euchema, guarova guma; extrakty kofeni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyrazriovaé

42169 SUNKOV\'( SALAM [chuti: glutamat sodny, cukerné latky, aroma. Nejedlé stievo, pied konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. Po 21 1C129

ZAUZENY nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az + 5 °C a spotfebujte do 5 dnu. Spotiebujte do data uvedeného na titku. BEZ LEPKU. Pramérné £s
vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, stl 2,3 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 47 %; hovézi maso 20 %; pitna voda; dusitanovd solici smés (jedI4 sl
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizétor: E 451; koFeni; latka zvyrazriujici chut a vani: E 621; antioxidant: E
., |300; cukr; aroma; barviva: E 120, E 160 c; extrakty kofeni; jedlé stfivko. MiZe obsahovat stopy dribeziho masa. Vakuové baleno. cz

42405 VBK SLOVENSKY R Yty .co . Y o e v . 4

SALAM Skladujte pri teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spottebujte do 2 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka 15 119
hodnota 1065 kJ/ 257 kcal, tuky 22,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,4 g, sacharidy 2,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,1 g, sl ES
2,1g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 55 %; hovézi maso 20 %; veptové sadlo, pitna voda, bramborovy
Skrob, vepFové kuze, dusitanova solici smés (jedla sil s jddem, konzervant: dusitan sodny), stabilizator: trifosfore¢nany; antioxidant:

42409 VBK GOTHAJSKY |askorban sodny, smés kofeni, Eesnek. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 15 1‘:129

SALAM °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 2 dnl. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka Es
hodnota 1299 kJ/314 kcal, tuky 28 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,9 g, stl 2,2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepfové maso 55 %; hovézi maso 20 %; vepiové sadlo, pitnd voda,

bramborovy $krob, vepfové kize, dusitanova solici smés (jedla stl s jédem, konzervant: dusitan sodny), stabilizator: trifosfore¢nany;
42509 KRAJ!ENY ) antioxidant: askorban sodny, smés kofeni, cesnek. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned 15 1‘:129
GOTHAJSKY SALAM spotFebujte. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1299 kJ/314 kcal, tuky 28 g, z toho nasycené mastné Es

kyseliny 11 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,9 g, st 2,2 g..
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENIi:vepiové maso 62 %; pitna voda; veprové kiize; dusitanova stl s jédem (jedl4 sdl,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny Skrob E 1422;
zahustovadlo: karagenan,guma euchema, guarové guma; extrakty kofeni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyrazrioval

¢ , (o4
gflsh}llg\lf\féiNLXM chuti: glutamat sodny, cukerné latky, aroma. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. Po rozbaleni ihned 15 119
spotfebujte. BEZ LEPKU. Pmérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené Es
mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, sil 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny SLOZENI: vepFové maso 27 %; vepiové sadlo 24 %; hovézi maso 23 %; pitna voda 16 %;
bramborovy $krob; jedld sl s jodem (jedla sdl, jodiénan draselny) max. 3 %,; stabilizétor: E 451; latka zvyrazfiujici chut a vani: E 621;
42547 KRAJENY CESKY |antioxidant: E 316; dextrdza; barvivo: E 160c; extrakty kofeni; pfirodni kofeni; konzervant: E 250. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po 15 1c129
SALAM rozbaleni ihned spotfebujte. Baleno v ochranné atmosféfe.Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1365 ES
kJ/330 kcal, tuky 30,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12 g, sacharidy 3,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 11,1 g, stl 2,1 g..
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepfové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedld sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250), stabilizator E451, smés koFeni, cukr, aroma, antioxidant E316. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi
42579 KRAJENY APETIT teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni ihned spotlFebujte.l BEZ LFPKU. Primérné Yyiivové hodnoty na 100 g V\'/rlobku.: energetickd hodnota 15 1c129
1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, sil 2,0 g. Es
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: kuFeci maso strojné oddélené 35 %; veptové maso 30 %; hovézi maso 9 %; pitna
voda; bramborovy $krob; dusitanova solici smés (jedla sil, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; susend zelenina
42855 PISECKY TYGR (¢esnek); stabilizator: E 451; dextréza; maltodextrin; extrakty koFeni; antioxidanty: E 300, E 316; barvivo: E 160c. MiZe obsahovat stopy CZ
500 g lepku a mléka. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd 21 15159
hodnota 1165 kJ/ 278 kcal, tuky 22,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,8 g, sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,3 g, sdl
2,3g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 47 %; hovézi maso 20 %; pitnd voda; dusitanova solici smés (jedla s,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizétor: E 451; koFeni; latka zvyrazriujici chut a vani: E 621; antioxidant: E
4290’5 SLOVENSKY 300; cukr; aroma; barviva: E 120, E 160c; extrakty kofeni; jedlé stfivko. MiZe obsahovat stopy driibeziho masa. Baleno v ochranné 25 1c129
SALAM OA atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 2 dnl. Primérné vyZivové £s
hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1065 kJ/ 257 kcal, tuky 22,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,4 g, sacharidy 2,1 g,
z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,1 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 62 %; hovézi maso 17 %; pitna voda; bramborovy $krob 5 %;
dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextrdza, stabilizator: E 451; antioxidant: E 300, E316; barvivo: E
42918 KABANOS TMAVY 1'60c; pr|r.odr'1| kofeni; extrakvty k,orem; pokry\{: h?,moglobm, karamehzov;imy cukr,,l?arvwa: ce'rverlé fepa, F153°, vePron protein, gluquovy cz
OA sirup, antioxidant E301, koufové aroma. Jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni 25 119
skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 2 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1177 kJ/ Es
284kcal, tuky 24,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,8 g, sacharidy 5,3 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 11,7 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 93 g vepiového masaa 20 g
hovéziho masa; veprové sadlo; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; dextréza;
extrakty kofeni; krevni barvivo; antioxidant: E 300; regulator kyselosti: E 575; pfirodni kofeni; latka zvyrazfujici chut a vini: E 621. Nejedlé
43735 SELSKY SALAM stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C 30 1C129
OA a spotrebujte do 10 dnd. Minimdlni trvanlivost do: uvedena na $titku nebo etiketé. BEZ LEPKU, jako ostatni vyrobky tohoto typu. £s
Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1941 kJ/ 468 kcal, tuky 41,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,3
g, sacharidy 2,6 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 22,1 g, stl 2,8 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sidlo 11 %; jedld sUl s jodem (jedld sul, jodiénan
draselny); cukr; stabilizator: E 451;antioxidant: E316; extrakty kofeni; pfirodni
43719 VYSOCINA OA koFenf; pF{'rodni bf\rvivo (stjéené stavaz (:erv‘ené, fepy); .konzfrvant: FZSO. Nf:jedlé stievo, pVFed lfonzumaci n:.:tno odstranit. Skladujte p.Fi 20 1C129
nekolisavé teploté +1 °C aZ +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotiebujte do 10 dnd.Baleno v OA. BEZ LEPKU jako £s
ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, stl 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedld sUl s jodem (jedld sul, jodiénan
draselny); cukr; stabilizator: E 451; antioxidant: E316; extrakty kofeni; pfirodni
43150 §VATECNi koteni; pfirodni barvivo (susena $tava z éervené fepy); konzervant: E250. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 20 1C129
VYSOCINA nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +20 °C a spotfebujte do 10 dnd. Minimalni trvanlivost: do £s
data uvedeného na $titku. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, stil 3,4
g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho masa; vepiové sadlo 11 %; jedld sUl s jodem (jedld s, jodiénan
N draselny); cukr; stabilizator: E 451; antioxidant: E316; extrakty kofeni; pfirodni @
43,650 V,YSOCINA kofeni; pfirodni barvivo (suend $tava z ¢ervené fepy); konzervant: E250. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 30 119
PULENA OAF nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 10 dnd. Baleno v ochranné ES

atmosfére. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1878 kJ/ 454
kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, sul 3,4 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepiového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedla stl s jédem (jedla sdl, jodi¢nan

N draselny); cukr; stabilizator: E 451; antioxidant: E316; extrakty kofeni; pfirodni z
43419 VBK VYSOCINA kofeni; pfirodni barvivo (su$end $tava z Eervené fepy); konzervant: E250. Nejedlé stievo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 30 1E159
nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +20 °C a spotfebujte do 10 dnd. Minimalni trvanlivost: do
data uvedeného na stitku. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 56 g hovéziho masa a
47 g veprového masa; veprové sadlo 20 %; dusitanova solici smés (jed|d sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés koteni; fepny
43503 KRAJENY cukr; barviva: E 120, E 150c, susena Cervena fepa. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pti nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po cz
TURISTICKY SALAM rozbaleni ihned spotfebujte. Bez lepku, stejné jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: 30 119
energeticka hodnota 1497 kJ/ 342 kcal, tuky 31,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, ES
bilkoviny 18,4 g, stll 2,6 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedla stl s jédem (jedla sdl, jodiénan
. . draselny); cukr; stabilizator: E 451; antioxidant: E316; extrakty koreni; pfirodni cz
@2gngENA kofeni; pfirodni barvivo (suena $tava z éervené fepy); konzervant: E250. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi nekolisavé teploté 30 119
+1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g ES
vyrobku: energetickd hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1g,
bilkoviny 18,9 g, sul 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 93 g vepfového masa a
20 g hovéziho masa; veprové sadlo; dusitanova solici smés (jedld sl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; dextroza;
. , . |extrakty koFeni; krevni barvivo; antioxidant: E 300; regulator kyselosti: E 575; p¥irodni kofeni; latka zvyrazriujici chut a vani: E 621. Baleno cz
43535 KRAJENY SELSKY . . L i Y 1oAY .E o P Y . Lo
SALAM v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky 30 119
tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1941 kJ/ 468 kcal, tuky 41,2 g, z toho nasycené mastné ES
kyseliny 16,3 g, sacharidy 2,6 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 22,1 g, stil 2,8 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENi:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedld stl s jodem (jedla sdl, jodicnan
draselny); cukr; stabilizator: E 451; antioxidant: E316; extrakty kofeni; pfirodni
43619 VB VYSOCINA koFeni; pfirodni barvivo (suSena $tava z éervené fepy); konzervant: E250. Nejed|é stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 30 1(:129
nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZz +20 °C a spotfebujte do 10 dnd. Vakuové baleno. BEZ LEPKU £s
jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z
toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, stl 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 56 g hovéziho masa a 47 g
veprového masa; veprové sadlo 20 %; dusitanova solici smés (jedla sll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés koreni; fepny cukr;
, barviva: E 120, E 150c, susena Cervena fepa. Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi cz
gi?_(fMT(L;iISTICKY nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 10 dnu. Bez lepku, stejné jako ostatni | 30 119
vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1497 kJ/ 342 kcal, tuky 31,5 g, z toho nasycené ES
mastné kyseliny 11,5 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,4 g, sl 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZEN{:vepiova pecené min.82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); zahus$tovadla: E 407a, E 415, E 1420; Zivo¢isna bilkovina (vepfova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E
. . [316; aroma; pokryv: pfirodni kofeni, bramborovy skrob, veprovy protein, veprova Zelatina; jedld stl. Vakuové baleno. Skladujte pfi cz
44104 VB DEBRECINSKA Y dem % .o L o « dom % ipo L T v
PEGENE teploté +1°C az +5°C. Po nakrojeni skladujte pti teploté +1°C aZ +5°C a spotiebujte do 2 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g 21 119
vyrobku: energetickd hodnota 414 kJ/ 98 kcal, tuky 2,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,9 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry 0,3 g, ES
bilkoviny 17,3 g, sl 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso min. 76 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld stil, jodiénan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy Skrob; dextrdza; Zivocisna bilkovina (veprova); antioxidant: E 316;
regulatory kyselosti: E 300, E 331; zahus$tovadla: E 407, E 417; Zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin,
44110 VB ANGLICKA karamelizovany cukr, barviva: ¢ervend fepa, E153, veprovy protein, glukozovy sirup, antioxidant E301, koufové aroma.. Vakuové baleno. 21 1C129
SLANINA Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 2 dn(i. BEZ LEPKU. Priimérné ES
vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1368 kJ/ 330 kcal, tuky 30,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g,
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,0 g, stil 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso min. 66 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld stil, jodiénan
draselny, konzervant: E250); Zivocisna bilkovina (vepfova); bramborovy Skrob; stabilizatory: E407, E450, E451, E1422; cukr; dextrdza,
44111 yB MORAVSKE maltodextrin, vldknina(bez alergenu), antioxidanty: E301, E 316; regulator kyselosti: E 331; aroma. Pokryv: hemoglobinovy prasek; suseny 24 1C129
UZENE MASO glukozovy sirup; pitna voda; barvivo E150d; bylinkovy extrakt. £s
Vakuové baleno. Skladujte pti teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotfebujte do 3 dnu. Primérné
vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 602 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy <
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiovéd petené min. 82 %; pitnd voda; dusitanova solici smés (jed|a
sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E250); zahustovadla: E407a, E415, E1420;
44121 VB KLADENSKA  |Zivocind bilkovina (vepfova); stabilizator: E451; cukr; antioxidant: E316; aroma.. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po 21 1C129
PECENE rozbaleni skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C a spot¥ebujte do 3 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota £s

462 kJ/ 110 kcal, tuky 4,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,4 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,9 g, sul 2,6 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepfova pecené min. 90%; pitnd voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); zahu$tovadla: E 407a,E1420, E415; stabilizator: E 451; cukr; Zivocisna bilkovina(vepfova) ; antioxidant: E
316; aroma. Pokryv: jedld sdl, susena zelenina (Cesnek, petrZelova nat); kofeni (pepf bily, bazalka, pepf zeleny, kurkuma, pepf ¢erny);

i cz
é‘gggr\}/; MYSLIVECKA glukdzovy sirup; modifikovany Skrob; dextrdza; extrakty kofeni.. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni 21 119
skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotFebujte do 3 dn(. Prlimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 441 kJ/ ES
105 kcal, tuky 3,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,0 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 17,1 g, sl 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso min. 70 %; pitna voda; bramborovy $krob 3 %; dusitanova solici smés
(jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407, E 415, E 417, E 1420; stabilizatory: E 450, E 451; Zivo¢isna bilkovina
44162 VB VEPROVA (veptova); Zelirujici latka: E 508; dextrdza; sachardza; regulator kyselosti: E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina. Sitka neni uréena ke z
PLEC ROLOVANA UZENA [konzumaci, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C | 21 119
VARENA a7 +5 °C a spotfebujte do 2 dnd. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 470 kJ/ 111 kcal, tuky 4,6 g, z toho ES
nasycené mastné kyseliny 1,5 g, sacharidy 3,7 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 13,9 g, stil 2,1 g.
Masny vyrobek tepelné opracovany. Trida jakosti: NEJVYSSi. SLOZENI: vepiové maso 92 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedla sdl,
jodi¢nan draselny, konzervant dusitan sodny), Zelirujici latka: chlorid draselny, stabilizator: trifosfore¢nany, cukr, aroma, antioxidant:
44205 SUNKA NEJVYSSi |askorban sodny. PInéno do nejedlého obalu. Skladujte a uchovejte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po nakrojeni spotfebujte do 3 dn(. Bez cz
JAKOSTI nejen pro déti lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Datum spotfeby uvedeno na $titku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka 21 105
12 hodnota 452 kJ/ 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g, sacharidy 1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, stl 1,8 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso min. 76 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld stil, jodiénan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy $krob; dextrdza; Zivocisna bilkovina (vepfovd); antioxidant: E 316;
. reguldtory kyselosti: E 300, E 331; zahu$tovadla: E 407, E 417; Zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin, cz
44410 VBK ANGLICKA . , I (Y - . Lo N Y . .
SLANINA karamelizovany cukr, barviva: ¢ervend fepa, E153, vepfovy protein, antioxidant E301, koufové aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfi 15 119
teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 2 dn(i. BEZ LEPKU. Primérné vyZivové hodnoty na Es
100 g vyrobku: energeticka hodnota 1368 kJ/ 330 kcal, tuky 30,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry
<0,5 g, bilkoviny 14,0 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENi:vepiové maso min. 66 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld stil, jodiénan
draselny, konzervant: E250); Zivo¢i$na bilkovina (vepfovd); bramborovy Skrob; stabilizdtory: E407, E450, E451, E1422; cukr; dextrdza,
. |maltodextrin, vldknina(bez alergenu), antioxidanty: E301, E 316; reguldtor kyselosti: E 331; aroma. Pokryv: hemoglobinovy prasek; suseny cz
ﬁ424E1,\1‘EVE§SM§RAVSKE glukozovy sirup; pitna voda; barvivo E150d; bylinkovy extrakt. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte | 15 119
pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotiebujte do 3 dnu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 602 kJ/ 144 kcal, Es
tuky 9,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,0 g, stl 2,4 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiovd pecené min.82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdil, jodi¢nan
. , draselny, konzervant: E 250); zahus$tovadla: E 407a, E 415, E 1420; Zivo¢isna bilkovina (vepfova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E z
‘I;‘I‘ESE?I;‘EKCR;QgIE('X\APECENE 316; aroma; pokryv: pfirodni kofeni, bramborovy $krob, vepfovy protein, vepfova Zelatina; jedla sul. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. 15 119
Baleno v ochranné atmosfére. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 414 ES
kJ/ 98 kcal, tuky 2,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,9 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry 0,3 g, bilkoviny 17,3 g, sul 2,6 g.
Masny vyrobek tepeln& opracovany, krajeny. T¥ida jakosti: NEJVYSS]. SLOZENI: vepfové maso 92 %, pitna voda, dusitanovd solici smés
(jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant dusitan sodny), Zelirujici latka: chlorid draselny, stabilizator: trifosfore¢nany, cukr, aroma,
44505 SUNKA NEJVYSSI |antioxidant: askorban sodny. Skladujte a uchovejte pFi teploté od +1°C do +5°C. Baleno v ochranné atmosféte. Po rozbaleni ihned cz
JAKOSTI nejen pro déti  |¢poltvebujte. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vwivové hodnoty na 100 g vrobku: energeticka hodnota 452 ki/ 15| 119
KRAJENA 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g, sacharidy 1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, stl 1,8 g. ES
Veptovy bok min. 85 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory:
44510 KRAJENA trifosfore¢nany, bramborovy skrob, aroma, antioxidant: erythorban sodny; extrakty kofeni; barvivo:E150d, koufové aroma. Bez o4
ANGLICKA SLANINA lepku. Baleno v ochranné atmosféte. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Bez lepku. Primérné 15 119
lisovana vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1633 kJ/ 396 kcal, tuky 38,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,0 g, ES
sacharidy 1,5 g, z toho cukry <1 g, bilkoviny 11 g, stl 2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENi:vepFové maso min. 66 %; pitnd voda; dusitanova solici smés (jed|4 s,
. 3 jodi¢nan draselny, konzervant: E250); Zivocisna bilkovina (vepfova); bramborovy Skrob; stabilizatory: E407, E450, E451, E1422; cukr;
44511 KRAJENE dextréza, maltodextrin, vldknina(bez alergenu), antioxidanty: E301, E 316; reguldtor kyselosti: E 331; aroma. Pokryv: hemoglobinovy &z
MORAVSKE UZENE Y . L, o . . , . iy . . M om .y | 15 119
MASO prasek; suseny glukozovy sirup; pitna voda; barvivo E150d; bylinkovy extrakt. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az ES
+5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 602 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g,
z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,0 g, sl 2,4 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. TFida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: veptové maso min. 72 %; pitna voda; dusitanovd
. P solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 407, E 451, E452; maltodextrin; dextréza; antioxidant: E 316; cz
44514 KRAJENA SUNKA ., Ly . . Y . Y. Y Ao, % Lo P M . o .o,
DUSENA VYBEROVA rostlinny olej(fepkovy). Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné 15 119
vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 450kJ/ 107 kcal, tuky 4,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,8 g, sacharidy < 1 ES
g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,7 g, stll 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY T¥ida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: vepFové maso min. 72 %; pitna voda; dusitanova solici smés
(jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 407, E 451, E452; maltodextrin; dextrdza; antioxidant: E 316; rostlinny
44914 SUN'KA DUSENA |olej(fepkovy). Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 21 1‘:129
VYBEROVA °C aZ +5 °C a spotFebujte do 5ti dnd Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 450kJ/ 107 kcal, tuky 4,5 g, z £s

toho nasycené mastné kyseliny 1,8 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,7 g, stl 2,1 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny.SLOZENI: vepFova pecené min. 82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla
sul, jodiénan draselny, konzervant: E250); zahu$tovadla: E407a, E415, E1420; Zivodisna bilkovina (vepfova); stabilizator: E451; cukr;

44521 KRAJENA antioxidant: E316; aroma. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné cz
KLADENSKA PECENE vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 462 kJ/ 110 kcal, tuky 4,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,4 g, sacharidy < 15 119
1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,9 g, stll 2,6 g. &
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: Vepfova pe¢ené min. 90%; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla s,
jodi¢énan draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407a,E1420, E415; stabilizétor: E 451; cukr; Zivoisna bilkovina(vepfovd) ;
44530 KRAJENA o antioxidant: E 316; aroma. Pokryv: jedla stl, sudena zelenina (esnek, petrzelové nat); kofeni (pepf bily, bazalka, pepF zeleny, kurkuma, 15 1(:129
MYSLIVECKA PECENE  |pepF ¢erny); glukdzovy sirup; modifikovany $krob; dextréza; extrakty kofeni.Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az Es
+5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 441 kJ/ 105 kcal, tuky 3,2 g,
z toho nasycené mastné kyseliny 1,0 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 17,1 g, stil 2,6 g.
Masny vyrobek tepelné opracovany. Ttida jakosti: NEJVYSSI. SLOZENI: vepfové maso 92 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedl4 sdl,
. _ .. |jiodiénan draselny, konzervant dusitan sodny), Zelirujici latka: chlorid draselny, stabilizator: trifosfore¢nany, cukr, aroma, antioxidant: o
44905 SUNKA NEJVYSSI askorban sodny. PInéno do nejedlého obalu. Skladujte a uchovejte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po nakrojeni spotfebujte do 3 dn(. Bez 21 119
JAKOSTI lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Datum spotfeby uvedeno na Stitku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka ES
hodnota 452 kJ/ 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g, sacharidy 1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, sl 1,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY T¥ida jakosti: STANDARDNI. SLOZENI: Vepfové maso 60 %; pitna voda; bramborovy $krob;
dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); Zivodisnd bilkovina (vepfova) ; zahustovadlo: E1422, E407 ;
44913 SUNKA DUSENA  |stabilizatory: E450, E451; cukr; dextréza; maltodextrin; vlaknina(bez alergenu); antioxidanty: E301, E316; reguldtor kyselosti E331; 21 1COZS
STANDARD barvivo: E120; aroma. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi £s
teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 392 kJ/ 93 kcal, tuky
4,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,6 g, sacharidy 1,3 g, z toho cukry <1 g, bilkoviny 13,0 g, sl 2,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi jazyk 64 %, pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sil, jodiénan draselny,
konzervant: E 250); cukr; stabilizator: E 451; bramborovy $krob; zahustovadlo: E 407; antioxidant: E 301; houby konzervované 5%
44966 HOVEZi JAZYKV  |(zampiony, voda, stl, konzervant: E211, regulator kyselosti: kyselina citronova); ocet kvasny lihovy 3 %; jedla Zelatina(vepiova); jed|a sul; 21 lclzg
ASPIKU latka zvyrazfiujici chut a vini: E 621; dextrdza; extrakty kofeni. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C Es
az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnd. Nevystavujte mrazu. Primérné vyZivové hodnoty na 100
g V\’/rol;kug energetickd hoginota 702 kJ/ 168 kcgl. tgkv 10.4 g. 7 toho nasvcené mastné kvselinv < 1.0 . sacharidv 1.4 g. z toho cukrv<1 g,
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: maso z veprovych hlav 65 %; pitna voda; veprova krev; veprové klize; jedla sul s
jodem (jedla sul, jodi¢nan draselny); susend zelenina (¢esnek); kofeni (pept ¢erny mlety, majoranka; nové koreni mleté), cukr, aroma.
45105 TLACENKA TMAVA Nejefilé sFFevo, pFedﬂ konfunjacflnl{tﬁo ot[jstranit. Skladujte pFiltepIoté +1°C a? +§ °C. Po nakrojeni skladujte pri teploté +1 °Caz +5°Ca 121 1(:129
spotfebujte do 5 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1448 kJ/ 350 kcal, tuky 31,9 g, z toho nasycené Es
mastné kyseliny 11,7 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,6 g, sl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: Vepiové maso 40%, vepiova jatra 30 %; veprové sadlo 23%; pitna voda; dusitanova
solici smés (jedla sul s jodem, dusitan sodny); cukr; susena zelenina; smés pfirodniho kofeni. Zabaleno do nejedlého obalu. Baleno
. . vakuové. Skladujte a uchovejte pfi teploté od 0°C do +5°C. Informace pro kone¢ného spotiebitele: Po otevieni spotfebujte do 48 hodin. cz
4D?E1L1”1(AJ¢;§OVA CIHLA Bez lepku. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1495 kJ/ 361 kcal, tuky 33 g, z toho nasycené mastné 12 119
kyseliny 14 g, sacharidy 2,4 g, z toho cukry 1,1 g, bilkoviny 14 g, s(il 1,9 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: maso z vepfovych hlav 65 %, veprové ke, pitna voda, jedla stl s jodem (jedId stil,
& jodi¢nan draselny), smés pfirodniho koreni, extrakty kofeni, susena cibule, cukr. Nejedl|é stievo, pred konzumaci nutno odstranit. cz
gEI)E1L1SGKTALgV|!EE'INI1(/<\ Skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. Bez lepku. Primérné vyzivové | 21 119
hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1347 kJ/ 325 kcal, tuky 29,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,6 g, sacharidy <1,0 g, ES
z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,9 g, stll 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 26 %; pitna voda; vepiova jatra 22 %; veprové sadlo 16 %; vepiové
kize 5 %; jedla sul s jodem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kofeni; emulgator: E 471; cukr; antioxidant: E 300; extrakt kofeni; konzervant: E
451v69 KRALOVSKA 250. Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C 21 1C129
PASTIKA a spotiebujte do 2 dnd. Spotiebujte do: data uvedeného na stitku. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota £s
1424 kJ/ 344 kcal, tuky 32,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,9 g, sacharidy 1,7 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 10,7 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 38 %; vepiové sadlo 21 %; veptova jatra 17 %; vepiové kiiZe 9 %; pitna
voda; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); Zivocisna bilkovina (vepfova); kofeni; cukr; antioxidant: E
. . 300. Mlze obsahovat stopy lepku a mléka. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po cz
ji?rgokﬁ&ugéoe\m nakrojeni ihned spottebujte. Spotfebujte do: data uvedeného na stitku. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka 21 119
hodnota 1728 kJ/ 418 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,3 g, sacharidy 2,0 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 12,9 g, stl ES
1,8g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepiova $unka 30%, vepFové sadlo 28 %; pitna voda; jedla stl s jédem (jedld sdl,
jodi¢nan draselny); bramborovy skrob; modifikovany $krob E 1420; stabilizatory: E 451; Zivocisnd bilkovina (vepfovd); zahus$tovadla: E
407, E 412; Zelirujici latka E 508; cukr; antioxidanty: E 301, E 316; emulgator: E 472c; kvasni¢ny extrakt; aroma; barvivo: E 120; laktdza; cz
45759 SUNKOVA PENA psenicny Skrob; rostlinnd bilkovina;_ mlé¢éna bilkovina; konzervant: E 250. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 21 119
ES

teploté +1°C az +5 °C. Po nakrojeni ihned spottebujte. Spotfebujte do: data uvedeného na $titku. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g
vyrobku: energeticka hodnota 1180 kJ/ 280 kcal, tuky 26,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,1 g, sacharidy 5,5 g, z toho cukry <1 g,
bilkoviny 7,3 g, stl 1,6 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 26 %; pitna voda; vepFovd jatra 22 %; veptové sadlo 16 %; vepfové
kize 5 %; jedla sul s jddem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kofeni; emulgator: E 471; cukr; antioxidant: E 300; sil; extrakt kofeni;
konzervant: E 250. NejedIé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté
+1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 2 dna. Spotiebujte do: data uvedeného na titku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku:

. . (o4
|‘:‘>5A7S7'|(')||L<AR/1_\|2_(())ZSKA energeticka hodnota 1424 kJ/ 344 kcal, tuky 32,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,9 g, sacharidy 1,7 g, z toho cukry <1 g, bilkoviny 25 119
10,7 g, stl1,9¢g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfové maso 62 %; veprovy vyvar; veprové kiize; veprova jatra;
rohliky (p3eniénd mouka; voda; fepkovy olej; drozdi; jedla sul s jodem;
sladova je¢na mouka; emulgator: E472e; cukr; glukdza; regulator kyselosti:

45801 JATERNICE OA E34-1; QI §eniEnyV' §k|:ovb'l mak; km|’E1); jledlfilsﬂl sjédem’ (jedla sal, jodivénavn d’r?se!n\'/); kolFenvi (pepf Cerny, kmir], nvové koFt?m', zazvor, 1 1C129
majoranka, suseny Cesnek); veprové strivko. Kovova spona nebo dievéna Spejle neni uréena ke konzumaci, pred spotfebou nutno £s
odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pti teploté +1°C aZ +5 °C a spotiebujte
do 2 dn(. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1981 kJ/ 479 kcal, tuky 45,2 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 17,3 g, sacharidy 2,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 15,6 g, stil 2,1 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 60 %, jeéné kroupy, hovézi krev; veprovy vyvar, veprové kiize; jedla
stl s jédem (jedld shl, jodi¢nan draselny); kofeni (cibule, pepf ¢erny, ¢esnek, kmin, nové kofeni, majoranka). vepfové stfivko. Kovova

45804 JELITKA OA spona nebo dievéna Spejle neni uréena ke konzumaci, pred spotfebou nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni 11 1C129
skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 2 dnd. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1843 kJ/ £s
446 kcal, tuky 42,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,6 g, sacharidy 2,1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 14,7 g, stil 2,1 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENi:vepfové maso 62 %; vepfovy vyvar; veprové klize; veprovéjatra;_rohliky(pseni¢na
mouka; voda; fepkovy olej; drozdi; jedld stil s jodem; sladova je¢na mouka; emulgator: E472e; cukr; glukdza; regulator kyselosti: E341;
psenicny Skrob; mak; kmin); jedla sal s jédem (jedla sll, jodiénan draselny); kofeni (pepf cerny, kmin, nové koreni, zazvor, majoranka,

46110 JATERNICOVY suseny Cesnek); veprové stiivko.Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni cz

PREJT skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 2 dnd. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1981 kJ/ 21 119
479 kcal, tuky 45,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,3 g, sacharidy 2,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 15,6 g, stil 2,1 g. &
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepiové maso 60 %, je¢né kroupy, hovézi krev; vepiovy vyvar, veprové kize; jedla sal
s jédem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kofeni (cibule, pepf ¢erny, ¢esnek, kmin, nové kofeni, majoranka). Nejedlé stfevo, pfed konzumaci

46111 JELITKOVY PREJT nll.th.no oFlstranit. Skladujte pl"',i teploté +1 °C a.i +:f> °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °Caz +5 °C a sp,otFebque do 2 dn(. Primérné 21 1C129
vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1843 kJ/ 446 kcal, tuky 42,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,6 g, £s
sacharidy 2,1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 14,7 g, stl 2,1 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY.SLOZENI: hovézi a vepiové maso min.60%, veprové sadlo ; pitna voda; strouhanka 6 %
(pSeniénad mouka, voda, fepkovy olej, drozdi, jedla sul, zlepsujici pfipravek (sladova jeéna mouka, emulgator: E 472e, cukr, glukdza,
_ |regulator kyselosti: E 341), pSeni€ny Skrob, mdk, kmin); vepfové kize; dusitanova solici smés (jedl4 sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E a

46301 V,B KAMENECKA 250); bilkovina (hrachovd, veptovd); susenad zelenina (cibule smaZend, ¢esnek); stabilizatory: E 327, E 331, E 451; dextrdza; kofeni (kmin, 14 119

SEKANA majordnka); Skrob; latky zvyraziujici chut a vini: E 621, E 635; antioxidant: E 316, E 330; extrakty kofeni, zahustovadlo: E 412. Vakuové ES
baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Primérné vyZivové
hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1467 kJ/ 354 kcal, tuky 32,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,5 g, sacharidy 4,6 g,

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi a vepFové maso min 60%, veprové sadlo ; pitna voda; strouhanka 6 %
(pSeniénd mouka, voda, fepkovy olej, drozdi, jedla sil, zlep3ujici pFipravek (sladova jeéna mouka, emulgdtor: E 472e, cukr, glukdza,
regulator kyselosti: E 341), pSeniény Skrob, mak, kmin); vepfové kiize; dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E

46401 \{BK KAMENECKA |250); bilkovina (hrachova, vepfova); sudend zelenina (cibule smaZend, ¢esnek); stabiliztory: E 327, E 331, E 451; dextrdza; kofeni (kmin, 14 1C129

SEKANA majoranka); $krob; latky zvyrazfiujici chut a viini: E 621, E 635; antioxidant: E 316, E 330; extrakty koFeni, zahustovadlo: E 412. Vakuové £s
baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnota 1467 kJ/ 354 kcal, tuky 32,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,5 g, sacharidy 4,6 g, z toho cukry 1,1 g, bilkoviny 11,8 g, sul
2,0g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vyrobni saldm 50 % (driibeZi maso strojné oddélené 37 %; pitna voda; veptové sadlo

10 %; veprové klze 8 %; bramborovy $krob 3 %; dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadlo: E

412; olej(fepkovy); stabilizatory: E 327, E 331, E 450,E 451; dextrdza; antioxidanty: E300, E 316, E 330; extrakty koreni; pfirodni kofeni;

barvivo: E 160c; regulatory kyselosti: E 270, E 500;protispékava latka E551 ); pitna voda; sterilovana zelenina 14 % (okurky, paprika, cz

47134 SVACINOVY ASPIK|mrkev); cibule; Zelatina; dextrdza; ocet kvasny lihovy; jedla stil (jedla stl, jodi¢nan draselny); extrakty kofeni. M{ize obsahovat stopy lepku | 35 119
a mléka. Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ ES
+5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Nevystavujte mrazu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 551 kJ/ 132 kcal,
tuky 9,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy 3,4 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 8,9 g, stil 2,4 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfovy bok min. 85 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedId sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); stabilizator: trifosfore¢nany; bramborovy skrob; aroma; antioxidannt: erythorban sodny, extrakty kofeni,

47310 VB ANGLICKA barvivo: E150d, koufové aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °Caz +5 °Ca 21 1(:129

SLANINA LISOVANA spotiebujte do 2 dnU. Bez lepku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1633 kJ/ 396 kcal, tuky 38,5 g, ES
z toho nasycené mastné kyseliny 15,0 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 11 g, sl 2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 78 %; pitna voda; dusitanovd solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny,

konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy $krob; dextrdza; Zivocisna bilkovina (vepfova); antioxidant: E 316; reguldtory
47338 VB FARMARSKA  |kyselosti: E 300, E 331; zahustovadla: E 407, E 417; Zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 29 1(:129
SLANINA °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 5 dnd. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: £s

energeticka hodnota 1324 kJ/ 320 kcal, tuky 29,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,5 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny

14,3g,s0l2,5g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso min. 53 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanovd solici smés
(jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407, E 415, E 417, E 1420; stabilizatory: E 450, E 451; Zivocisna bilkovina

¥4
47349 VB CIKANKA (veprova); zelirujici latka: E 508; dextrdza; cukr; regulatory kyselosti: E 300, E 331; susend zelenina; pokryv (Zivocisna bilkovina, 16 119
karamelizovany cukr, jedla stl, koufové aroma, pfirodni aroma, antioxidant: E 301, konzervant: E 250). Vakuové baleno. Skladujte pfi ES
teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFfové maso 78 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy skrob; dextrdza; Zivocisna bilkovina (veprova); antioxidant: E 316; reguldtory
47438 VBK FARMARSKA |kyselosti: E 300, E 331; zahu3tovadla: E 407, E 417; Zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 29 1C129
SLANINA °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: Es
energetickd hodnota 1324 kJ/ 320 kcal, tuky 29,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,5 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny
14,3 g,s0l 2,5¢g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFova ebirka min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
50112 VEPROVA draselny, konzervant: E 250). Skladujte pti teploté +1 °C aZ +5 °C. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota o
ZEBIRKA UZENA 1079 kJ/ 259 kcal, tuky 17,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,1 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 23,7 g, stl 4,8 g. 7 119
PLOCHA ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veptova zebirka min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jed|a sdl, jodi¢nan
50115 VEPROVA draselny, konzervant: E 250). Skladujte pti teploté +1 °C aZ +5 °C. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota s
JEBIRKA UZENA 2 KRKU 1052 kJ/ 252 kcal, tuky 17,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,9 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 23,1 g, stl 4,7 g. 7 1E159
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veptova zebirka min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
. . draselny, konzervant: E 250). Skladujte pti teploté +1 °C aZ +5 °C. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota
gg;g:fzggxﬁ z 1035 kJ/ 248 kcal, tuky 17,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,8 g, sacharidy 1,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,7 g, stl 4,7 g. 7 lclzg
PECENI ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso s kosti min. 80 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanova solici
smés (jedld sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); cukr, stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407; antioxidant: E 301. Skladujte p¥i
teploté +1 °C aZ +5 °C. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 805 kJ/ 193 kcal, tuky 13,1 g, z toho nasycené
50121 UZENE OCASKY |mastné kyseliny 5,2 g, sacharidy 1,4 g, z toho cukry 1,2 g, bilkoviny 17,5 g, 0l 3,1 g. €z
MASITE o
ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veptova krkovice min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedIa sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob, zahu$tovadlo: E407, stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 301; Vakuové baleno.
) Skladujte pri teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dn(i. Primérné vyZivové hodnoty
5030,4 VB,UZENA na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 749 kJ/ 179 kcal, tuky 12,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,2 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry c
VEPROVA KRKOVICE | 5 o bikoviny 17,5 g, sill 3,1 g, 21| 119
BEZ KOSTI ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi jazyk min. 85 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250);cukr, stabilizator: E 451; bramborovy $krob, zahu$tovadlo: E 407; antioxidant: E 301. Vakuové baleno.
Skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotfebujte do 3 dnu. Primérné vyZivové hodnoty
50318 VB HOVEZ| UZENY|na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1012 kJ/ 244 kcal, tuky 21,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,2 g, sacharidy < 1,0 g, z toho &z
JAZYK cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,5 g, sul 2,3 g. 21 15159
MASNY POLOTOVAR.
SLOZENI:47% veprové maso, 14% hovézi maso, 10% vepiové sadlo, pitna voda, strouhanka, jedla stl s jodem (jedla sul, jodi¢nan
draselny)], 6% bilé vino suché jakostni (Miiller Thurgau), mléko, kofeni (pepf ¢erny mlety, muskatovy kvét mlety, hfebicek mlety),
51209 KLOBASA VINNA suSena vajeéna melanz, skopové stfivko Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté 1 °C az +4 °C. cz
OA Po rozbaleni ihned spotfebujte. Pfed spotiebou nutno dikladné tepelné upravit. 6 119
Sava podlozka uvnitf baleni neslouzi ke konzumaci. ES
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1138 kJ/ 275 kcal, tuky 22,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,8
g, sacharidy 5,9 g, z toho cukry 0,5 g, bilkoviny 11,8 g, stl 1,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi drétky 59 %; pitna voda; vepiové kiize 15 %; bramborovy $krob 5 %; jedId st
s jédem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kukufi¢na mouka; kofeni (paprika sladka, pepf ¢erny, kmin, majoranka), modifikovany $krob E
51169 DRSTKOVA 1422; zahustovadla: E 412, E 415; suena zelenina (cibule, ¢esnek); fepkovy olej; latky zvyraziujici chut a vini: E 621, E 635; extrakty cz
POLEVKA ZAHUSTENA  |kofeni; kvasni¢ny extrakt. Nejedlé stievo, pred p¥ipravou nutno odstranit. K 1 dilu vyrobku se ptidaji 2 dily vody. Polévku pfivedte k varu a 21 1E159

po odstaveni muZete servirovat. V pfipadé potfeby dochutte. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni skladujte pfi teploté +1 °C az
+5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Datum spotfeby je uvedeno na Stitku/etiketé. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 51 %; brambory 23 %; pitna voda; bramborovy $krob; jedla sl s jédem
(jedld sul, jodi¢nan draselny); kofeni (paprika sladka, kmin, majorénka, pepf ¢erny); kukufiénad mouka; zahustovadla: E 412, E 415, E 1422;
su$end zelenina (cibule, éesnek); fFepkovy olej; latky zvyraziiujici chut a vini: E 621, E 635; extrakty kofeni; kvasniény extrakt; aroma.

51174 GULASOVA Nejedlé stfevo, pfed pfipravou nutno odstranit. K 1 dilu vyrobku se pfidaji 2 dily vody. Polévku pfivedte k varu a po odstaveni mizete 21 1(:129
POLEVKA servirovat. V pfipadé potieby dochutte. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po otevFeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte Es
do 3 dn(. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 822 kJ/ 195 kcal, tuky 8,0 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 3,0 g, sacharidy 14,4 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 16,7 g, stl 4,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi dritky 59 %; pitna voda; vepFové kiize 15 %; bramborovy $krob 5 %; jedl4 sl
s jédem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kukufi¢na mouka; kofeni (paprika sladka, pepf ¢erny, kmin, majoranka), modifikovany Skrob E
. i 1422; zahudtovadla: E 412, E 415; su$end zelenina (cibule, éesnek); fepkovy olej; latky zvyraziiujici chut a vani: E 621, E 635; extrakty
ggflgv?(isz-%i\]/gTENA koteni; kvasni¢ny extrakt. Nejedlé stfevo, pfed pfipravou nutno odstranit. K 1 dilu vyrobku se ptidaji 2 dily vody. Polévku pfivedte k varu a 14 1(:129
MINI po odstaveni mdZete servirovat. V pfipadé potfeby dochutte. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po otevieni skladujte pfi teploté +1 °C aZ Es
+5 °C a spotfebujte do 3 dnli. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 676 kJ/ 161 kcal, tuky 8,0 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 2,1 g, sacharidy 9,7 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 12,6 g, stl 4,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprové sadlo 97 %; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodi¢nan draselny, konzervant:
52302 VB UZENé\' E 250). Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 2 dnd. Primérné 21 1c129
SLANINA BEZ KUZE vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 3230 kJ/ 785 kcal, tuky 85,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 34,9 g, £s
sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 3,3 g, sl 2,5 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 96 g vepiového masa a 25 g hovéziho
masa, veprové sadlo 34 %, dusitanova solici smés (jedla sil, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextroza, kofeni, aroma, antioxidanty:
. . E 300, E 301, cukr, startovaci kultura, jedlé kolagenni stfivko, pokryv(barvivo: E 170, Zelatina-veprova,modifikovany skrob, stabilizator: E cz
(5)3Asos ALPSKA KLOBASA 262, zahustovadlo: E 415,konzervant: E202) . Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni | 30 119
skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 5 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1997 kJ/ ES
541 kcal, tuky 44 g, z toho nasycené mastné kyseliny 18,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 20,5 g, stil 3,5 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 118 g vepiového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedld sl s jodem, antioxidant: E 301, dextréza, smés kofeni, extrakty kofeni, susena zelenina, startovaci kultura,
53404 VBK DUNAJSKA  |konzervant: E 250, jed|é kolagenni stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C aZ +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi &z
KLOBASA teploté +1 °C az +20 °C a spotiebujte do 5 dnl. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g 30 1519
vyrobku: energeticka hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z toho cukry<1,0 g, >
bilkoviny 18,9 g, sul 3,3
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 111 g vepfového masa a 34g hovéziho
masa . SloZeni: veprové maso, vepiové sadlo, hovéziho maso; jedld stl s jodem, konzervant: E 250; smés kofeni; cukr, susend
53708 KRAJENY zelenina,antioxidant: E 316; aroma; extrakty kofeni, startovaci kultura. Baleno v ochranné atmosfére.Skladujte pfi teploté 1 °C az 5°C . cz
POLIGAN 100g BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1969 kJ/ 476 kcal, tuky | 30 [ 119
42 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,5 g, stl 3,5 g. ES
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. krajeny. SLOZENI: vepFové maso, hovézi maso; vepiové sadlo; dusitanova solici smés
(jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, pfirodni kofeni, extrakty kofeni, susend zelenina, startovaci kultura. Na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 111 g vepifového masa a 26 g hovéziho masa.Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé cz
i?ésjigfsno HERKULES teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnli. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto 30 119
typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1849 kJ/ 447 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné ES
kyseliny 16,8 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 20,9 g, sul 3,3 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 111 g vepiového masa a 26 g
hovéziho masa; veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextréza, pfirodni kofeni a
53411 KRAJENY extrakty koreni, startovaci kultura. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte cz
PAPRIKAS pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotFebujte do 5 dn(i. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g 30 119
vyrobku: energeticka hodnota 1966 kJ/ 475 kcal, tuky 43,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,9 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 ES
g, bilkoviny 21,9 g, sul 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI:
Veprové maso, hovézi maso, veprové sadlo, dusitanova solici smés (jedld sll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, kourové
aroma, susena zelenina, smés koreni, antioxidant E 316, extrakty koreni, startovaci kultura, jedlé stFivko.
i i Na 100g hotového vyrobku bylo pouZito 140g masa. z
isL“OZBSA\/SiK ZAMECKA Vakuové baleno. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotiebujte do 5 dnl. | 30 119
BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 2111 kJ/ 511 kcal, tuky ES
47 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,5 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, sul 3,2 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 111 g vepfového masa a 34g hovéziho
masa . SloZeni: vepfové maso, vepiové sidlo, hovéziho maso; jedla sul s jodem, konzervant: E 250; smés kofeni; cukr, suSena
zelenina,antioxidant: E 316; aroma; extrakty kofeni, startovaci kultura. Baleno v ochranné atmosfére.Skladujte pfi teploté 1 °C az 5°C .
535p8 PQLlCAN BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1969 kJ/ 476 kcal, tuky 30 1‘:129
KRAJENY 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,5 g, stl 3,5 g. £s
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY.SLOZENI: vepiové maso, hovézi maso; vepFové sadlo; dusitanova solici smés (jedla sdl,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, pfirodni kofeni, extrakty kofeni, susend zelenina, startovaci kultura. Na 100 g hotového

53510 HERKULES vyrobku bylo pouZito 111 g vepfového masa a 26 g hovéziho masa. Vakuové baleno. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po 20 1c129
KRAJENY rozbaleni ihned spotfebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu.Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka ES
hodnota 1849 kJ/ 447 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,8 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 20,9 g, stl
3,38.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 111 g vepiového masa a 26 g
hovéziho masa; veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextréza, pfirodni kofeni a
53511 PAPRlKAS extrakty kofeni, startovaci kultura. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned 20 1c129
KRAJENY spotiebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1966 kJ/ ES
475 kceal, tuky 43,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,9 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, sul 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 150 g hovéziho masa;
dusitanova solici smés (jedld sl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni (rostlinny bilkovinny hydrolyzat, jedla sudl); dextréza;
- maltodextrin; sachardza; suseny glukézovy cukr; antioxidant: E 301; extrakty korfeni; pfirodni aroma. Baleno v ochranné atmosfére. cz
53789 HOVEZi PRSUT o o PN
VBKR Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. 30 119
Pfed konzumaci doporucujeme ponechat otevieny vyrobek cca 20 minut pfi pokojové teploté. Po rozbaleni spotfebujte do 24 Es
hodin.Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 795 kJ/ 188 kcal, tuky 6,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny
3,0 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 32,6 g, sul 4,1 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouito 136 g vepfového masa a 6 g hovéziho
masa; veprové sadlo 12 %; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; dextréza; suseny
. . extrakt z cervené fepy, antioxidant: E 316; kvasnicovy extrakt; startovaci kultura. Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Baleno cz
‘2;801 LOVECKY SALAM v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do | 60 119
10 dn0. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 2203 kJ/ 533 kcal, tuky 49,9 g, z toho nasycené mastné ES
kyseliny 19,1 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 19,8 g, stl 3,6 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepfového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedld sUl s jodem, antioxidant: E 301, dextrdza, smés kofeni, extrakty kofeni, susena zelenina, startovaci kultura,
53804 ’DUNAJSKA konzervant: E 250, jedlé kolagenni stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni 30 1c129
KLOBASA OA skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 5 dnl. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na Es
100 g vyrobku: energeticka hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z toho cukry <
1,0 g, bilkoviny 18,9 g, sl 3,3
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY.MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito
111 g vepfového masa a 34g hovéziho masa . SloZeni: vepfové maso, vepirové sadlo, hovéziho maso; jedla sil s jodem, konzervant: E 250;
smés koreni; cukr, susena zelenina,antioxidant: E 316; aroma; extrakty koreni, startovaci kultura. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno o4
53808 POLICAN OA odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C | 60 119
a spottebujte do 10 dn(i. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka ES
hodnota 1969 kJ/ 476 kcal, tuky 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,5 g, stl 3,5
g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY.SLOZENI: vepFové maso, hovézi maso; veprové sadlo; dusitanova solici smés (jedla s,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, pfirodni kofeni, extrakty kofeni, susend zelenina, startovaci kultura. Na 100 g hotového
vyrobku bylo pouzito 111 g veprového masa a 26 g hovéziho masa. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné cz
53810 HERKULES OA atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +20 °C a spotfebujte do 10 dn(i. BEZ | 60 119
LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1849 kJ/ 447 kcal, tuky 39,9 Es
g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,8 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 20,9 g, stl 3,3 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 111 g vepfového masa a 26 g hovéziho
masa; veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, pfirodni kofeni a extrakty
koreni, startovaci kultura. Nejedlé stfevo, pied konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé cz
53811 PAPRIKAS OA teploté +1 °C az +20 °C, rozvésené. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 10 dn(i. BEZ LEPKU jako ostatni 60 119
vyrobky tohoto typu.Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1966 kJ/ 475 kcal, tuky 43,0 g, z toho nasycené ES
mastné kyseliny 16,9 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, stil 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 100 g vepfového masa a 26 g hovéziho
masa; veprové sadlo 30 %; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny; konzervant: E 250); regulator kyselosti: E 575; dextréza;
antioxidant: E 316; cukr; latky zvyraziujici chut a vani: E 621, E 635; extrakty kofeni (pep¥ ¢erny, ¢esnek); startovaci kultura. Nejedlé cz
53816 PERMONIK OA stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni 60 119
skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spottebujte do 5 dnl. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na ES
100 g vyrobku: energeticka hodnota 2257 kJ/ 546 kcal, tuky 50,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 20,1 g, sacharidy 2,5 g, z toho cukry
1 g, bilkoviny 20,4 g, sul 3,2 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepiového masa a
14 g hovéziho masa; veprové sadlo; jedla stl s jédem (jedla stil, jodi¢nan draselny) ; dextrdza; smés kofeni; extrakty kofeni; susena
zelenina; aroma; startovaci kultura; konzervant: E250; jedlé stfivko. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Tvorba bilého povlaku
53827 DRACI KLOBASA |na povrchu vyrobku je u vyrobk( tohoto typu obvykla. 60 1‘:129
OA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1°C az +20°C. Es

Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +20°C a spotiebujte do 5 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnotal996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1,0 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 18,9 g, stl
3,3¢g
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZEN(:

Veprové maso, hovézi maso, veprové sadlo, dusitanova solici smés (jedld sll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, koufové
aroma, susend zelenina, smés kofeni, antioxidant E 316, extrakty kofeni, startovaci kultura, jed|é stFivko.

Na 100g hotového vyrobku bylo pouZito 140g masa.

i 0 cz
iiigsAZS';MggKA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a 30 119
spotrebujte do 5 dnu. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota ES
2111 kJ/ 511 kcal, tuky 47 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,5 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, stl 3,2 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 100 g vepfového masa a 26 g hovéziho
masa; veprové sadlo 29 %; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextrdza; regulator kyselosti. E 575;
smés kofeni; cukr; latka zvyrazriujici chut a vini: E 621; antioxidanty: E 300, E 316; extrakty koFeni; startovaci kultura. Nejedlé stfevo,
53833 RUBIN OA pred konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C aZ +20 °C, rozvésené. Po rozbaleni 60 1C129
skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 10 dnu. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na £s
100 g vyrobku: energeticka hodnota 1906 kJ/ 461 kcal, tuky 48,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 13,0 g, sacharidy 1,1 g, z toho cukry
< 1,0 g, bilkoviny 20,0 g, stl 3,5 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 109 g vepiového masa a 14 g hovéziho
masa; dusitanovd solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; cukr; latky zvyrazriujici chut a vini: E 621, E 635;
antioxidant: E 316; regulator kyselosti: E 575; dextrdza; extrakty koreni; hemoglobin; startovaci kultura. Nejed|é stfevo, pred konzumaci cz
53834 FARMAR OA nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az | 60 119
+20 °C a spotfebujte do 10 dnu. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd ES
hodnota 2364 kJ/ 572 kcal, tuky 55,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 20,5 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,1 g, bilkoviny 17,4 g, sul
3,1g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 118 g vepiového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedld slll s jodem, antioxidant: E 301, dextréza, smés kofeni, extrakty kofeni, susena zelenina, startovaci kultura,
. konzervant: E 250, jedlé kolagenni stfivko. Pokryv: barvivo (amoniak sulfitovy karamel, oxid sifi€ity), jedla Zelatina-veprova, modifikovany cz
53976'P|KANTN| Skrob,regulator kyselosti: E262,Zelirujici latka: E415, konzervant: E202. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 | 30 119
KLOBASA OA £

°C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotiebujte do 5 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energetickd hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny
18,9 g, sul 3,3

19




MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 140 g vepfového masa; dusitanova
solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; dextréza; extrakty kofeni; antioxidanty: E 300, E 301; startovaci

StsKA kultura; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 cz
gi;?gif:gﬁPE TSKA °C az +20 °C a spotfebujte do 5 dn(i. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Tvorba bilého povlaku na povrchu vyrobku je u vyrobkd | 60 119
tohoto typu obvykla.Vyrobeno v Kamenci u Poli¢ky. Pivod vepfového masa EU.Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: Es
energeticka hodnota 1915 kJ/ 462 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,4 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry <1,0 g,
bilkoviny 20,8 g, sul 3,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: driibeZi maso strojné oddélené 50 %; vepfové kiize11 %; pitna voda; bramborovy
Skrob; jedla stl s jédem (jedla sul, jodi¢nan draselny); bramborova vlaknina; Zivocisna bilkovina (veprova); stabilizatory: E 450, E 451;
55220vPARKY VELKA dextrdza; latka zvyraziujici chut a vni: E 621; zahustovadla: E 412, E 415; antioxidant: E 316; extrakty kofeni; aroma; barvivo: E 120; 25 1(:129
JAVORINA OA konzervant: E 250, jedIé sfivko. MiZe obsahovat stopy lepku a mléka. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C a7 +5 °C. Es
Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnota 708 kJ/ 170 kcal. tukv 11.5 g. z toho nasvcené mastné kvselinv 3.7 g. sacharidv 4.2 g. z toho cukrv < 1 g. bilkovinv 12.4 g. stl 2.2
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprové maso 50 %; hovézi maso 24 %; pitna voda; bramborovy $krob; jed|a sl
s jédem (jedla sul, jodi¢nan draselny); smés kofeni; stabilizator: E 451; cukr; latka zvyraznujici chut a vini: E 621; antioxidant: E 316;
55221 CHORIZO extrakty kofeni; aroma; barvivo: E 120; konzervant: E 250; jedlé ptirodni stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C 25 1C129
KLOBASA OA aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dn(i. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: Es
energetickd hodnota 1079 kJ/ 260 kcal, tuky 21,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,0 g, sacharidy 2,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny
13,2g,s011,9g.
Masny vyrobek tepelné opracovany
Slozeni: Vepfové maso 87%; hovézi maso 8%; pitna voda; jedla sll s jodem (jedla sul, jodi€nan draselny); kofeni (kmin mlety, paprika
sladka, chilli mleté, pepf erny mlety, Eesnek mlety, zazvor mlety); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 316; paprikovy extrakt;
55264 Zdarska klobasa konzervant: E 250, jed|é stfivko. Bez lepku. Puvod vepfového masa: EU cz
OA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 25 119
dnu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 964 kJ/ 232 kcal; tuky 19 g; z toho nasycené mastné kyseliny ES
7,4 g; sacharidy 1,2 g; z toho cukry <1 g; bilkoviny 14,5 g; stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepiové maso 68%; pitna voda; hovézi maso 12%; bramborovy $krob; jedla -
44108 Bukova rolada VB sul s jodem; kofeni; stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 300; aroma; extrakty kofeni; konzervant: E 250. Vakuové baleno. Skladujte pfi 21 119
teploté +1°C az +5°C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spotfebujte do 3 dnl. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g £s
vyrobku: energeticka hodnota 1623 kJ/ 392 kcal, tuky 36,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,7 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry <
0,5 g, bilkoviny 16,1 g, sul 2,3 g.
MAS[\IY \/YROBEK TEPELNE OPRACOVANY P
s - SLOZENI: Hovézi ro§téna min. 95 %, pitna voda, ¢erny pepf 2 %, dusitanova solici smés (jedla sl, jodicnan draselny, konzervant: E
44132 Rosténa v pepfi VB 250); koreni, cukr, stabilizator: E451; antioxidant: E316, aroma. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté + 1 °C az + 5°C. Po nakrojeni 21 15159
skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnu.
MASNY VYROBEK TEPELNE NEOPRACOVANY SLOZENI: hovézi maso 92 %, jedla st s jédem (jedla sul, jodiénan draselny), fepkovy
29 746 Tatarsky biftek 250 olej, zahustovadlo: E 412, kukufiény hydrolyzat, antioxidant: E 300, aroma, extrakty kofeni, stabilizator: mlé€nan sodny, konzervant E250. cz
g Urceno k pfimé spotfebé. Vakuové baleno. Konzumaci syrového hovéziho masa nedoporuéujeme malym détem, star§im lidem a 10 119
téhotnym Zenam. Skladujte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: ES
energetickd hodnota 691 kJ/165 kcal, tuky8,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,9 g, sacharidy <1,0 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny
20,3 g,s0l2,0g.
MASNY VYROBEK TEPELNE NEOPRACOVANY SLOZENI: Hovézi zadni maso, pitna voda, jedla stl s jodem (jedla sdl, jodiénan
draselny) stabilizator: trifosforecnany, extrakty kofeni, ovoce a zeleniny; antioxidant: askorban sodny, konzervant dusitan sodny. Pfed
29 755 Hovézi carpaccio konzumaci neni nutné solit. Skladujte pfi teploté 0°C az 4°C. Vakuoveé baleno. Uréeno k pfimé spotfebé. Po otevieni ihned spotrebujte. cz
100 g Konzumaci syrového hovéziho masa nedoporuéujeme malym détem, star§im lidem a téhotnym Zenam. Pramérné vyzivové hodnoty na 10 119
100 g vyrobku: Energeticka hodnota 446kJ/105kcal, tuky 2,2g, z toho nasycené mastné kyseliny <1,0g, sacharidy <1,0g, z toho cukry ES
1,0g, bilkoviny 22,0g, sul 2,3g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 75 %, syr Emental 9 %, smés pfirodniho kofeni, cukr,
stabilizator E451, antioxidant E300, dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan draselny, konzervant E250), jedlé stfivko.
Skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 2 dnu. Baleno v ochranné o
Parky se syrem OA atmosfére. 18| 119
Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: ES
energeticka hodnota 1121 kJ/ 270 kcal, tuky 22,6 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 9,4 g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,2 g, sul 2,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepfové maso 87 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedla s, jodignan
draselny, konzervant: E250), kofeni, cukr, stabilizator: E451, antioxidant: E300, extrakt kofeni, jedlé stfevo. Baleno v ochranné atmosfére.
Skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnu. a
41294 VepFové parky OA Prdmérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: 25 119
energeticka hodnota 1444 kJ/ 349 kcal, tuky 33 g, z toho nasycené mastné ES
kyseliny 17,5 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 11,6 g, sul 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY.
SLOZEN!I: veprové min. 82 %, smés prirodniho kofeni, stabilizator E451, cukr, antioxidant E301, aroma, barvivo E120, dusitanova solici
smés (jedla sul, jodiénan draselny, konzervant E250).
426;58 Pi\{nl' salam Skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 2 dnd. Baleno v ochranné 15 1c129
KRAJENY 100 g atmosfére. e

Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1218 kJ/ 294kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g,
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15 g, sul 2 g.
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42338 Pivni salam

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY.

SLOZEN!I: veprové min. 82 %, smés pfirodniho kofeni, stabilizator E451, cukr, antioxidant E301, aroma, barvivo E120, dusitanova solici
smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant E250).

Nejedly obal, pfed konzimaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni skladujte pfi teploté +1
°C az +5 °C a spotiebujte do 2 dna.

Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1218 kJ/ 294kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g,
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15 g, sul 2 g.
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Grilovaci klobasa s nivou a
¢esnekem 500 g

MASNY POLOTOVAR

SloZeni: vepfové maso 70 %, hovézi maso 10 %, syr Niva 15%, pitna voda, kuchyriska sul, suSena zelenina, suseny cesnek, smés
kofeni, stabilizator E331, pfirodni aroma, cukr, veprové strevo.

Baleno v ochranné atmosférfe. Po otevieni urychlené zpracujte. Ur€eno k tepelné tpravé.

Sava podlozka uvnitf neni ur¢ena ke konzumaci.

Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C.

Prdmérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1097 kJ/ 265kcal, tuky 21,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5
g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 16,5 g, sul 1,35 g.

Ccz
119
ES

42309 GOTHAJSKY
SALAM VB PULENY

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: SLOZENI: vepfové maso 55 %; hovézi maso 20 %; vepiové sadlo, pitna voda,
bramborovy $krob, vepfové kize, dusitanova solici smés (jedla sul s jodem, konzervant: dusitan sodny), stabilizator: trifosfore¢nany;
antioxidant: askorban sodny, smés kofeni, esnek. . Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladuijte pfi
teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g
vyrobku: energeticka hodnota 1356 kJ/328 kcal, tuky 30,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g, sacharidy 3,6 g, z toho cukry < 0,5
g, bilkoviny 10,7 g, stl 1,9 g.
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42569 SUNKOVY SALAM
ZAUZENY KRAJENY

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepfové maso 62 %; pitna voda; veprové kize; dusitanova sl s jodem (jedla
sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny skrob E 1422;
zahu$tovadlo: karagenan,guma euchema, guarova guma; extrakty kofeni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyrazfiova¢
chuti: glutamat sodny, cukerné latky, aroma. Skladuijte pfi teploté +1°C az +5°C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. BEZ LEPKU. Primérné
vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, stl 2,3 g.
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42369 SUNKOVY SALAM
ZAUZ VB PULENY

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepfové maso 62 %; pitna voda; veprové kize; dusitanova sl s jodem (jedla
s, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny skrob E 1422;
zahu$tovadlo: karagenan,guma euchema, guarova guma; extrakty kofeni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyrazfiova¢
chuti: glutamat sodny, cukerné latky, aroma. Nejedl|é stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladuijte pfi teploté +1°C az +5°C. Po
nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az + 5 °C a spotiebujte do 5 dni. BEZ LEPKU. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energeticka hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny
12,79, stl 2,3 g.

15

CZ119ES

44113 SUNKA DUSENA
STANDARDNI VB
PULENA

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY Tfida jakosti: STANDARDNI. SLOZENI: Vepfové maso 60 %; pitna voda; bramborovy
$krob; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi€nan draselny, konzervant: E 250); Zivocisna bilkovina (vepfova) ; zahustovadlo: E1422,
E407 ; stabilizatory: E450, E451; cukr; dextréza; maltodextrin; vlaknina(bez alergenu); antioxidanty: E301, E316; regulator kyselosti
E331; barvivo: E120; aroma. NejedIé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po
nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnt.Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota
392 kJ/ 93 kcal, tuky 4,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,6 g, sacharidy 1,3 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,0 g, sul 2,5 g.

15

CZ105ES

44114 SUNKA DUSENA
VYBEROVA VB PULENA

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. TFida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: vepfové maso min. 72 %; pitna voda;
dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 407, E 451, E452; maltodextrin; dextréza;
antioxidant: E 316; rostlinny olej(fepkovy). Nejedl|é stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C
az +5 °C. Po nakrojeni skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebuijte do 5ti dnd Prumérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energetickd hodnota 450kJ/ 107 kcal, tuky 4,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,8 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny
15,7 g,sul 2,1 g.

15

CZ119ES

54504 kolekce svacinova

Smés vyrobk:

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. Na 100 g vyrobku bylo
pouzito min. 125 g masa. SLOZENI: vepfové maso, hovézi maso, veprové sadlo, jedla st s jédem, stabilizatory E450,

E451, dextréza, antioxidanty E300, E316, barvivo E162, kofeni a extrakty kofeni, pfirodni extrakty, konzervant E250, startovaci kultury.
Vakuové baleno.Po rozbaleni spotiebujte do 5 dnu. MuZe obsahovat stopy lepku, mléka a dribeziho masa. Skladuijte pfi teploté +1°C az
+5°C. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1868 kJ/ 452 kcal, tuky 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny
16 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 18,5 g, stl 3,5 g.

12

CZ119ES

41632 SPEKACKY S
CHILLI 400g VB

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 45 %; vepfové sadlo 25 %; hovézi maso 24 %; pitna voda;
dusitanova solici smés (jedla sul, jodiénan draselny, konzervant: E 250); kofeni; chilli paprika 0,9 %, stabilizatory: E 450, E 451; cukr;
antioxidant: E 316; extrakty kofeni; pokryv: koufové aroma,koncentrat ervené fepy, karamelizovany cukr, paprikovy extrakt. Jedlé
stfivko.Vazaci provazek neni uréen ke kozumaci. Baleno vakuové. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni zkonzumujte do 48
hodin. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1525 kJ/ 369 kcal, tuky 35,2 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 13,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 12,8 g, sl 1,8 g.

15

CZ119ES

41654 SPEKACKY 400 g
VB

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepFové 57%, hovézi maso 28 %; vepFové sadlo; pitnd voda; sladka paprika, éerny
pepf, muskatovy ofech, ¢esnek, dusitanova solici smés (jedla sll s jddem, konzervant E250); jedlé vepFové stfivko. Baleno vakuové.
Skladujte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po otevieni zkonzumujte do 48 hodin. BEZ LEPKU. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energeticka hodnota 1413 kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13
g,sul19g.

15

CZ119ES

55364 Zdarska klobasa
300g VB

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso 87%; hovézi maso 8%; pitna voda; jedla sll s jddem (jedla sul, jodicnan draselny); kofeni (kmin mlety, paprika
sladka, chilli mleté, pepr cerny mlety, Eesnek mlety, zazvor mlety); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 316; paprikovy extrakt;
konzervant: E 250, jedlé stfivko. Bez lepku. Plvod vepfového masa: EU

Baleno vakuové . Skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni zkonzumuijte do 48 hodin. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g
vyrobku: energeticka hodnota 964 kJ/ 232 kcal; tuky 19 g; z toho nasycené mastné kyseliny 7,4 g; sacharidy 1,2 g; z toho cukry <1 g;
bilkoviny 14,5 g; sul 2,1 g.

15
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41660 APETIT KLOBASA
SE SYREM 300g VB

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 80 %; pitna voda; syr 12 % (mléko; jedld sdl; mlééné kultury; barvivo:
E 160a); dusitanova solici smés (jedla sul, jodicnan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451, smés kofeni; cukr; aroma,
antioxidant: E 316; jedlé stfivko.Baleno vakuové. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni zkonzumujte do 48 hodin. Primérné
vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1199 kJ/290 kcal, tuky 25,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,0 g, stll 2,0 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFova kyta s kosti min. 85 %; pitna voda; dusitanovd solici smés (jedla scil, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 451, E 331; bramborovy $krob; Zivoci$na bilkovina (vepfova); antioxidant: E 316; cukr;

50301 VB VEP'ROVA ) zahustovadlo: E 407; aroma; extrakty koFeni. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C 10 1(:129
KYTA S KOSTIUZENA a7 +5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 644 kJ/ 154 kcal, tuky 8,8 g, z toho Es
nasycené mastné kyseliny 2,4 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 18,3 g, stl 2,2 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepfového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedld sul s jodem, smés koreni, dextréza, regulator kyselosti: E 575, extrakty kofeni, stabilizator: E 452, antioxidant:
E 300, susena zelenina, aroma, startovaci kultura,konzervant: E 250, jedlé kolagenni stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi
53721 ’MADARSKA nekolisavé teploté +1 °C aZ +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZz +20 °C a spotfebujte do 5 dnu. Tvorba bilého povlaku na 60 1(:129
KLOBASA 400g OA povrchu vyrobku je u vyrobki tohoto typu obvykla a neni na zavadu. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové ES
hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z
toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,9 g, stl 3,3
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepfového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedld sul s jodem, smés kofeni, dextréza, reguldtor kyselosti: E 575, extrakty kofeni, stabilizator: E 452, antioxidant:
53921 MADARSKA E 300, susend zelenina, aroma, startovaci kultura,konzervant: E 250, jedlé kolagenni stfivko. Baleno vakuové. Skladujte pfi nekolisavé cz
KLOBASA 200g VB teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +20 °C a spottebujte do 5 dnU. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto 30 1;59
typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,9 g, sul 3,3
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veptova krkovice min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E250); cukr; stabilizétor: E451; bramborovy $krob;zahustovadlo: E407; antioxidant: E301. Vakuové baleno.
50304 UZENA KRKOVICE |Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +5°C.Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spotfebujte do 3 dn{. Primérné vyZivové hodnoty na &z
BK VB 100g vyrobku: 21 15159

Energetickd hodnota 670 kJ/160 kcal,tuk 10,7 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 2,8 g, sacharidy <1,0 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 15,7 g, stil 2,8 g.
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