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20709 H nizky rosténec - VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pii pferugeni doporuéeného skladovani cz
¥ ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnu. 18 119

Steak EU
20701 H kvétova Spick ¢ - - cz
070 vetova spicka-  |\/ySEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporugeného skladovani 18| 119
Steak ihned zpracujte. Doba zréni 21 dnd. EU
o Mg U . ~ . CZ

20772 H vysoky roSténec  |\ySEKOVE HOVEZi MASO Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté 0°C a2 +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporugeného skladovani | 48 | 119
bez kosti- Steak ihned zpracuijte. Doba zrani 21 dna. EU
20815 H svickova 2,5 kg + |\ e cz
VB ’|S’VIC 0Va 2,9 K9 * \/ySEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preru$eni doporu¢eného skladovani 21 119
-vyzrale maso ihned zpracuijte. Doba zrani 21 dnd. EU
20877 H vysoky rosténec . . o Ccz
bez kosti VB- vyzralé VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preru$eni doporu¢eného skladovani 21 119
maso ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnu. EU
s cz

20839 H flank VB- vyzrélé |\ vy sEK OVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi preruseni doporuéeného skladovani 21 119
maso ihned zpracujte. Doba zrani 21 dnd. EU
21 734 Flank steak baveta 9 1C;29
H bok bk VB VYSEKOVE MASO HOVEZ| Vakuové baleno. Po rozbaleni ihned zpracuite. Skladuite pi teploté 0°C a2 +2°C EU
L VYSEKOVE MASO Slozeni: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. cz

21101 HOVEZI H/4 4 119
PREDNI EU
VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladuijte pfi teploté +1°C az 4°C. cz

21104 HOVEZI H/4 ZADNI 4 119
EU

L . |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi predni Zebro s kosti. Skladuijte pfi teploté +1°C a2 +4°C. cz

21111 HOVEZI PREDNI S 4 119
KOSTI EU
. . VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi hrudi s kosti. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +4°C. cz

21113 HOVEZI HRUDI S 4 119
KOSTI EU
VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. cz

21114 HOVEZi OHANKA 4 119
EU

. VYSEKOVE MASO SLOZENT: hovézi maso. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. cz

21116 HOVEZI KYTA S 4 119
KOSTI EU
NP . |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi pfedni klizka. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cz

21120 HOVEZ| PREDNI 4 119
KLIZKA EU
21121 HOVEZI PREDNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi pfedni krk bez kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. A 10129
BEZ KOSTI EU




21122 HOVEZI ZDAN VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi zadni bez kosti - kyta. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. cz
BEZ KOSTI KYTA 4 1E13
21125 HOVEZ| PREDN] |V VSEKOVE MASO  SLOZENT: hovézi maso. Skiadujte pfi teplofé +1°C az 4°C. cz
BEZ KOSTI BOK 4 1E13
21128 HOVEZ] ZADNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi zadni bez kosti - plec. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. cz
BEZ KOSTI PLEC 4 1E13
L . VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso z kyty. Skladuijte pfi teploté +1°C az 4°C. cz
21136 HOVEZI ZADNI 4 119
BEZ KOSTI EU

EZi Y 2 ZENI: hovézi svitkova mraZena. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté - 18°C. Po rozmrazeni znovu
21223 VB HOVEZ VYSEKOVE MASO SLOZENT: h K Vakuové baleno. Skiad lots - 18°C. P pes
SVICKOVA MRAZENA nezmrazujte. 365 119
BYK EU
... . . |vYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi rosténa KU. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cz
21’403 HOVEZI ROSTENA 4 119
KU EU
21406 HOVEZI ROSTENA VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladujte pfi teplot& +1°C az 4°C. cz
g A 4 119
KU KRAVA EU
21411 HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Skladuijte pfi teploté +1°C az 4°C. cz
SVIEKOVA KU KRAVA 4 1E13
21704 HOVEZ VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
ROSTENA OA zpracujte. 7 119
EU
. . VYSEKOVE MASO SLOZENI: hov&zi maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned cz
i1Y7-|-2A2 (|;|AOVEZ| ZADNI zpracuijte. 7 119
EU
21804 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hov&zi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
SVIGKOVA 1,5 a2 1,8 kg 1 1E13
iy VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi zebro. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz

21811 VB HOVEZI

PREDNI S KOSTI T 1o
EU
21812 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi Zzebro. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C a2 +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
PREDNI S KOSTi KRAVA 7 1E1Lj’
21813 VB HOVEZI HRUDI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
h 7 119
S KOSTI EU
21814 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso Vakuové baleno. Skladuijte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
o 7 119
OHANKA EU
21815 HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
SVIEKOVA VB 2,5 kg + 1" 1E13
. VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
ﬁ'IIJBZZIgA\\/B HOVEZI 1 119
EU
21821 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi krk. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. Ccz
PREDNi BEZ KOSTI " 1E15
21822 VB HOVEZI ZADNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso z kyty. Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
11 119
BEZ KOSTI EU
21823 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
SVICKOVA 1,8 a2 2,5 kg 1 1E13
21824 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. (674
ROSTENA 11 1E1 3
21827 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso pFedni z krku, $picky krku,podplegi, hrudi, klizky. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté cz
KOSTKY +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
EU
21828 VB HOVEZ] ZADNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
BEZ KOSTI PLEC " 1E13
21829 VB HOVEZI ZADNI |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. CZ
Z PLEGE KRAVSKE 1 1513
21830 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
PREDNI VYREZ 70/30 7 1E15
21831 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. (74
PREDNI VYREZ 80/20 7 1E13
21832 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
PREDNI VYREZ 90/10 7 1E15




21833 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C aZz +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. oz
PREDNI B.K. KRAVA 11 119
EU
21834 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. CZ
PREDNI B.K. BOK 1 1E13
21836 VB HOVEZ] ZADNi |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso z kyty. Vakuové baleno. Skladujte pri teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
BEZ KOSTI KRAVSKE 11 ‘:E‘ILEJ)
. Ccz
21837 H kulatd plec VB |\ s oV MASO HOVEZI Vakuovs baleno. Uréeno k dikladné tepelné tpravé. Skiaduite pfi teploté +1°C a2 +4°C. Po otevienithned | 14 | 119
(faledna svickova) P p jte pri tep
spotfebujte. EU
21838 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pFi teploté +1°C aZz +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
ROSTENA KRAVSKA 11 ‘:E‘IL?
21839 VB HOVEZ] HRUDI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi hrudi bez kosti. Vakuové baleno. Skladujte pii teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte.
BEZ KOSTI
21840 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi valedek Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
i 11 119
VALECEK EU
21841 VB HOVEZI ZADNi VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
KVETOVA SPICKA 11 ‘:E‘IL?
21843 VB HOVEZ VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
VALECEK KRAVA 11 ‘:E‘IL?
21846 VB HOVEZi ZADNi |VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuite pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. CZ
LOUPANA PLEC 11 ‘:E‘IUQ
21847 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
KLIZKA S KOSTI 11 1E1 3
21849 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
KLIZKA KRAVA 11 1E1 LsJ;
21856 VB HOVEZI ZADNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
A 11 119
ORECH U
. . . Ccz
21857 H podpledi VB VYSEKOVE MASO HOVEZI Vakuové baleno. Uréeno k diikladné tepelné Upravé. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po otevieni ihned 14 | 119
spotfebujte. EU
21880 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. Cz
VEVERKA 11 ‘ELSJ)
21885 VB HOVEZI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
SVICKOVA 1,5 11 1E1L5J;
21902 HOVEZi PREDNI VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi pfedni bez kosti. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni cz
BEZ KOSTI OA ihned zpracuijte. 7 119
EU
21911 HOVEZI PREDNI S VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi predni s kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pii teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni Ccz
KOSTi OA ihned zpracuijte. 7 119
EU
21920 HOVEZI KLIZKA VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi klizka. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned cz
OA zpracujte. 7 119
. - — EU
21927 HOVEZI MASO VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso pfedni. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni Ccz
KOSTKY OA ihned zpracuijte. 7 119
EU
. ] VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi zadni kyta. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned cz
21951 HOVEZ| ZADNI .
KYTA PLATKY OA zpracujte. 7| 119
EU
23112 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova pedené s kosti a panenkou. Skladuijte pi teploté +1°C az +4°C. cz
PECENE S KOSTIi A 4 119
PANENKOU EU
23113 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova krkovice s kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. cz
KRKOVICE S KOSTI 4 ‘:E‘IL?
VYSEKOVE MASO SLOZENI: veprovy bok. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. cz
23116 VEPROVY BOK 4 119
EU
23121 VEPROVA KYTA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova kyta bez kosti. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cz
BEZ KOSTI 4 ‘IIE‘IL?
23122 VEPROVA PLEC VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova plec bez kosti a kolena. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cz
BEZ KOSTI A KOLENA 4 ‘IIE‘IL?
23132 VEPROVE VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové vyrobni maso s kuzi. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. cZ
VYROBNI S KUZi 4 ‘IIE‘IL?
23133 VEPROVE VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové vyrobni maso bez kiZe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. CZ
VYROBNI BEZ KUZE 4 ‘I|E‘|L?
23168 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova krkovice bez kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. CZ
KRKOVICE BEZ KOSTI 4 ‘:;5




VYSEKOVE MASO

SLOZENI:

vepfova pecené bez kosti LZ. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

CZ

23169 VEPROVA 4 119
PECENE BEZ KOSTI LZ Eu
23176 VEPROVY BOK _|VVSEKOVE MASO SLOZENT: veprovy bok bez kosti. Skladujte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. cz
4 119
BEZ KOSTI EU
23455 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova panenska svi¢kova. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. A 10129
PANENSKA SVICKOVA EU
23813 VB VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. . 10129
KRKOVICE S KOSTI EU
23816 V,B VEPROVY BOK VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. , 1(3129
S KOSTI EU
23818 VB VEPROVE VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az 4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. , 10129
KOLENO ZADNI EU
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
23821 VB VEPROVA 8 119
KYTA BEZ KOSTI
EU
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
23822 VB VEPROVA 8 119
PLEC BEZ KOSTI
EU
L VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso z plece. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz
23858 VB VEPROVE 7 119
MASO KOSTKY Z PLECE EU
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
23855 VB VEPROVA 14 119
PANENSKA SVICKOVA EU
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C a2 +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
23868 VB VEPROVA 8 119
KRKOVICE BEZ KOSTI EU
o VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno.Skladuijte pfi teplot& +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz
23869 VB VEPROVA 8 119
PECENE BEZ KOSTI
EU
VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C a2 +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz
23876 VB VEPROVY BOK 8 119
BEZ KOSTI EU
23912 VEPROVA _\:(S(IjEKOVE !\t/IASO SLOZENI: veptova pecené s kosti. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni cz
PECENE S KOSTI fhned zpracujte. 7| 119
PLATKY OA EU
23913 VEPROVA VYSEK:)VE MASO SLOZENI: veprové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned , 1C1Z9
KRKOVICE S KOSTi OA  [?Praculte. EU
23916 VEPROVY BOK S VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned Ccz
f zpracuijte. 7 119
KOSTI OA EU
23921 VEPROVA KYTA \z/t:EKgVE MASO SLOZENI: veprové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned , 10129
BEZ KOSTI OA pracujte. EU
23922 VEPROVA PLEC i\(]\[:i(lel;Or\a/(I;Eu!\t/leASO SLOZENI: vepfova plec bez kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni , 1C1Z9
BEZ KOSTI OA pracujie. EU
23928 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C a2 +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KRKOVICE S KOSTi zpracuite. 7| 119
PLATKY OA EU
23930 VEPROVE MASO \Z/Yriilj('gVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned , 1C1Z9
KOSTKY OA pracujie. EU
23968 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KRKOVICE BEZ KOSTI zpracuijte. 7 119
OA EU
23969 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned cz
PECENE BEZ KOSTI zpracujte. 7 119
PLATKY OA EU
23970 VEPROVA VY;::EK'tCe)VE MASO SLOZENI: veprové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned , 10129
PEGENE BEZ KOSTI 0A [2Praculte. EU
23972 VEPROVA KYTA \Z/Y,SSLIJ('E:VE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned , 1C129
BEZ KOSTI PLATKY QA  [ZPracute: EU
23974 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned cz
KRKOVICE BEZ KOSTI zpracuijte. 7 119
PLATKY OA EU
23976 VEPROVY BOK i\r/]\r:eScIjEI:Ci\a/(I"Eu!\t/I:SO SLOZENI: vepfovy bok bez kosti.Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni , 1C129
BEZ KOSTI OA pracujte. EU




29606 MLETE MASO

Ccz

5 119
500g OA EU
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: vepFové maso 87 %; pitna voda; jedla stl s jédem (jedla stil, jodi¢nan draselny); regulatory kyselosti: E
. . 262, E 331; antioxidant: E 300; su$ena zelenina (Cervena fepa). Mlze obsahovat stopy vepfového masa. Skladujte pfi teploté -18 °C a
29612 V,EPROVE niz$i. Po Rozmrazeni znovu nezamrazujte. Pfed konzumaci diikladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: €z
SEKP}NE MASO 20% energeticka hodnota 858 kJ/ 206 kcal, tuky 15,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,6 g, sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, 365| 119
MRAZENE - 1 KG bilkoviny 16,5 g, sl 2,1 g. EU
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 87 %; pitna voda; jedla st s jodem (jedla sul, jodi¢nan draselny); regulatory kyselosti: E
L. . |262, E 331; antioxidant: E 300; su$ena zelenina (¢ervena fepa). Mize obsahovat stopy vepfového masa. Skladuijte pfi teploté -18 °C a
29616 HOOVEZI SIVEKANE niz8i. Po Rozmrazeni znovu nezamrazujte. Pfed konzumaci dukladné tepelné upravte. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: cz
MASO 20% MRAZENE - 1 energeticka hodnota 795 kJ/ 190 kcal, tuky 13,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,3 g, sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, 365| 119
KG bilkoviny 17,8 g, stl 1,5 g. EU
MASNY POLOTAVAR
SLOZENI: 98% hovézi maso, pitna voda, jedla st s jédem (jedla sdl, jodiénan draselny), antioxidanty: E300, E 331, E262.
29666 H burger 350 g Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfiwteploté o;j +1°C a27+4} °C. 3 7 10129
(dvourucak) Po otevieni ihned zpracujte. URCENO K DUKLADNE TEPELNE UPRAVE grilovanim, pe€enim, smazenim na pozadovany stupen EU
propeceni-web. (Tip-smazZeni na panvi 3 minuty z kazdé strany+10minut pe€eni v troubé pfi 150°C v alobalu)
Vyzivové Gdaje na 100 g vyrobku:Energeticka hodnota 697kJ/166 kcal, tuky 11 g, z toho nasycené mastné kyseliny 4,4 g, sacharidy <1 g,
MASNY POLOTOVAR
SLOZENI: 97 % hovézi maso, jedla stl s jodem (jedla sull, jodi¢nan draselny), &erny pepf 0,2 %, regulator kyselosti: E 262, E 331,
29663 H burger spepfem |antioxidant: E 300, susena zelenina (éerverlé fepa). Baleno v othanné agmosfé?e. Skladuijte pfi teploté od +1 °C az +4 °C. 7 10129
3509 Po otevfeni ihned zpracujte. URCENO K DUKLADNE TEPELNE UPRAVE grilovanim, pe¢enim, smazenim na pozadovany stupef EU
propeceni-web. (Tip-smazZeni na panvi 3 minuty z kazdé strany+10minut pe€eni v troubé pfi 150°C v alobalu)
Vyzivové Gdaje na 100 g vyrobku:Energeticka hodnota 838kJ/200 kcal, tuky 14,2 g, z toho nasycené mastné
MASNY POLOTOVAR
SLOZENI: 97 % hovézi maso, jedla stl s jodem (jedla sull, jodi¢nan draselny), &erny pepf 0,2 %, regulator kyselosti: E 262, E 331,
29664 H burger s pepfem |antioxidant: E 300, suSené zelenina (éervenﬁ fepa). Baleno v othanné aEmosféFe. Skladuijte pfi teploté od +1 °C az +4 °C. - 10129
5009 Po otevfeni ihned zpracujte. URCENO K DUKLADNE TEPELNE UPRAVE grilovanim, pe¢enim, smazenim na pozadovany stupef EU
propeceni-web. (Tip-smazeni na panvi 3 minuty z kazdé strany+10minut peceni v troubé pfi 150°C v alobalu)
Vyzivové Udaje na 100 g vyrobku:Energeticka hodnota 838kJ/200 kcal, tuky 14,2 g, z toho nasycené mastné
Mleté maso MIX 100 %. Veprfové maso 50 %, hovézi maso 50 %. Tuénost vyrobku max. 20 %, pomér obsahu kolagenu a bilkovin v mase
niz8i nez 18 % Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0 °C az +2 °C.
29703 MLETE MASO MIX |Pred konzumaci diikladné tepelné upravte. - 10129
500 g MVB-KAPSA Po rozbaleni ihned zpracujte. EU
Veprové maso-Plvod: EU .
Hovézi maso-porazeno v CR.
MLETE MASO 100%.SLOZENI: hovézi maso 100 %. Obsah tuku niz$i nez 20 %.
T . Pomér obsahu kolagenu a bilkovin v mase niz8i nez 15 %.
29704 HOVEZIMLETE |\ ,0v& baleno. Skladujte pfi teploté 0 °C a2 +2 °C. cz
MASO 1000 g MVB- Pred konzumaci dukladné tepelné upravte. 7 119
KAPSA Po rozbaleni ihned zpracujte. EU
Porazeno CR. Vyrobeno v CR.
MLETE MASO 100%. SLOZENI: vepfové maso 100 %. Obsah tuku niz$i nez 20 %.
Pomeér obsahu kolagenu a bilkovin v mase nizsi nez 18 %.
29714 VEPROVE MLETE |Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0 °C az +2 °C. , 1(?129
MASO 500 g MVB-KAPSA [Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. EU
Po rozbaleni ihned zpracujte.
Pavod: EU . Vyrobeno v CR.
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 46 %; vepfové maso 43 %; pitna voda; jedla stil (jedla s, jodi¢nan draselny, konzervant:
E250); regulatory kyselosti: E 262, E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (Cervena fepa). Baleno vakuové. Skladujte pfi teploté +1
29748 SEKANE MASO- °C az +4 °C. Po rozbaleni ihned zpracujte.Pfed konzumaci dukladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: cz
MIX 35% 500 g KAPSA energeticka hodnota 1269 kJ/ 307 kcal, tuky 28,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,1 g, sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, 7 1E1U9
bilkoviny 13,7 g, sul 2,1 g.
MLETE MASO 100%. SLOZENI: hovézi maso 100 %. Obsah tuku niz$i nez 20 %.
Pomér obsahu kolagenu a bilkovin v mase nizsi nez 15 %.
29749 HOVEZi MLETE Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté 0 °C az +2 °C. ; 10129
MASO 500 g KAPSA Pred konzumaci dukladné tepelné upravte. EU
Po rozbaleni ihned zpracujte.
Porazeno CR. Vyrobeno v CR.
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 87 %; pitna voda; jedla sl (jedla s, jodi¢nan draselny); regulatory kyselosti: E 262, E
331; antioxidant: E 300; su$ena zelenina (Cervena fepa). Baleno vakuové. Skladujte pfi teploté +1 °C az +4 °C.Pred konzumaci dikladné
29750 HOVEZI SEKANE |tepelné upravte. Po rozbaleni ihned zpracujte. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 757 kJ/ 181 kcal, tuky cz
MASO 20% 500g KAPSA |12,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,0 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 16,9 g, sl 1,5 g. 7 1E1U9
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 87 %; pitna voda; jedla sl (jedla stl, jodi¢nan draselny); regulatory kyselosti: E 262, E
331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (Cervena fepa). Baleno v ochranné atmosféfe. Sava podloZzka neni uréena ke konzumaci.
29808 HOVEZI SEKANE |Skladuijte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: cz
MASO 20% cca 1500g OA [energeticka hodnota 757 kJ/ 181 kcal, tuky 12,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,0 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, 7 1E1l?

bilkoviny 16,9 g, sul 1,5 g.




MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: hovézi maso 46 %; vepfové maso 43 %; pitna voda; jedla st (jedla stil, jodi¢nan draselny, konzervant:
E250); regulatory kyselosti: E 262, E 331; antioxidant: E 300; suSena zelenina (¢ervena fepa). Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi

29829 SEKANE MASO- teploté +1 °C az +4 °C. Po otevieni odstrarite savou podlozku a ihned zpracujte. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Primérné ﬁzg

MIX 35% OA vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1269 kJ/ 307 kcal, tuky 28,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,1 g, EU
sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,7 g, sl 2,1 g.

20957 HOVEZI VYSEKOVE MASO, KOSTI SLOZENI: hovézi maso piedni, morkova kost. Baleno v ochranné atmosféte. Skladuijte pfi teploté +1°C az Ccz

POLEVKOVA SMES OA +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. 119

EU

61102 VEPROVE SADLO SYROVE SADLO SLOZENI: vepfové sadlo syrové bez kiize. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. cz

SYROVE BEZ KUZE 1E13

61802 VEPROVE SADLO SYROVE SADLO SLOZENI: veprové sadlo bez kiize. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. Ccz

SYROVE BEZ KUZE VB 1E1L?

DROBY SLOZENI: hovézi jatra. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. Ccz

81101 HOVEZI JATRA 119

EU

DROBY SLOZENI: hové&zi srdce. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. cz

81103 HOVEZI SRDCE 119

EU

DROBY SLOZENI: hové&zi ledviny. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. Ccz

81104 HOVEZi LEDVINY 119

EU

DROBY SLOZENI: hovézi slezina. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. cz

81105 HOVEZI SLEZINA 119

EU

DROBY SLOZENI: hovézi drstky. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Ccz

81106 HOVEZI DRSTKY 119

EU

DROBY SLOZENI: hovézi by&i Zlazy. Skladuijte pi teploté +1°C az +3°C. cz

81108 BYCI ZLAZY 119

EU

81114 HOVEZI JAZYK DROBY SLOZENI: hovézi jazyk bez podjazy¢i. Skladujte pfi teplot& +1°C az +3°C. Ccz

BEZ PODJAZYCI 1E1L$J)

DROBY SLOZENI: hovézi jatra. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz

81701 HOVEZI JATRA OA 119

EU

81703 HOVEZi SRDCE DROBY SLOZENI: hovézi srdce. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. Ccz

119

OA EU

81704 HOVEZI LEDVINY DROBY SLOZENI: hovézi ledviny. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuite. cz

119

OA EU

81705 HOVEZI SLEZINA DROBY SLOZENI: hové&zi slezina. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +3°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. Ccz

119

OA EU

81708 HOVEZI BYCI DROBY SLOZENI: hovézi byéi Zl4zy. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C a2 +3°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz

5 4 119

ZLAZY OA EU

81714 HOVEZI JAZYK DROBY SLOZENI: hovézi jazyk bez podjazy¢i. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. Po rozbaleni ihned Ccz

BEZ PODJAZYCI OA zpracujte. 1E15

81724 HOVEZI DRETKY MASNY POLOTOVAR SLOZENI: hovézi drétky vafené. Baleno v ochranné atmosféFe. Skladuijte pfi teplot& +1°C a2 +3°C. Po rozbaleni cz

PREDVARENE OA ihned zpracujte. 119

EU

VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso Vakuové baleno. Skladuijte pfi teplot& +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte. cz

81812 HOVEZI LICKA VB 119

EU

81824 VB HOVEZ MASNY VYROBEK MASNY POLOTOVAR SLOZENI: hovézi drétky varené. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. Po cz

PREDDRSTKY VARENE rozbaleni ihned zpracujte. Pred spotfebou dukladné tepelné upravte. 119

EU

DROBY SLOZENI: vepfova jatra. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. Ccz

83101 VEPROVA JATRA 119

EU

DROBY SLOZENI: vepfové srdce. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. cz

83104 VEPROVE SRDCE 119

EU

83105 VEPROVE DROBY SLOZENI: vepfové ledvinky. Skladuite pfi teploté +1°C az +3°C. Ccz

119

LEDVINKY EU

95101 VYVAROVA KOSTI SLOZENI: morkové kosti. Skladuijte pfi teplot& +1°C a2 +3°C. Ccz

SUROVINA HOVEZ] 1E13

KOSTI SLOZENI: kosti fidké. Skladuijte pfi teploté +1°C az +3°C. cz

95102 KOSTI RIDKE 119

EU

95109 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfovéa Zebirka plocha. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. cz

ZEBIRKA PLOCHA 1E13

95110 VEPROVA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova Zebirka z peceni. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Ccz

ZEBIRKA Z PECENI o




95111 VEPROVA

VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfova Zebirka z krké. Skladujte pFi teploté +1°C az +4°C.

ZEBIRKA Z KRKU 4 1E1L?
95125 HOVEZI KOSTI SLOZENI: hovézi harfy. Skladuijte pfi teploté +1°C aZ +4°C. 5 1(:129
SUROVINA NA POLEVKU EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepiové 57%, hovézi maso 28 %; veprové sadlo; pitna voda; sladka paprika, ¢erny
pepf, muskatovy ofech, ¢esnek, dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant E250); jedlé vepfové stfivko. Baleno v cz
41202 SPEKACKY OA ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. 25 119
Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1413 kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, EU
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13 g, sl 1,9 g. BEZ LEPKU.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 51 %; hovézi maso 21 %; pitna voda; jedld sdl s jodem (jedId sdl,
jodi¢nan draselny) , konzervant: E 250; bramborovy $krob; stabilizétory: E 451; kofeni, cukr; antioxidanty: E 300, aroma; extrakt kofeni,
41203 PARKY OA jedlé pFir,odnl' st.ﬁ'vkov.' Maze ?bsahovavt stopy Iepkn{, ml'e’ka . Balen? \ oi:hr?nn’é a’tTosftléFe. Skladujte pfi tepl,oté +1°Caz+5 j’C. ’Po 25 1C129
rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota EU
1184 kJ/ 261 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,7 g, sacharidy 1,8 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13 g, stl 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:Vepiové maso 38 %; hovézi maso 25 %; veprové sadlo; pitna voda; veprové kiize;
bramborovy skrob; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; dextrdza; extrakty kofeni;
i i kvasnicny extrakt; antioxidanty: E 300, E 316; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni cz
41205 PARKY JEMNE OA skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1121 kJ/ 25 119
270 kcal, tuky 23,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,4 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,2 g, stil 2,3 g. EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 59 %; pitna voda; hovézi maso 22 %; vepiové kiize 12 %; dusitanové
41206 SPISSKE PARKY |solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: 250); kofeni (paprika sladka-100 Asta, paprika paliva); stabilizatory: E 450, E 451;
OA, ZARL!CENA antioxidant: E 300; jedlé skopové stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi 25 10129
TRADICNI teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dn(i. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: EU
SPECIALITA(ZTS) energetickd hodnota 1084 kJ/ 262 kcal, tuky 22,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,9 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny
149g,s0l19¢g
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepFové maso 50 %; hovézi maso 24 %; pitnd voda, dusitanova solici smés (jedId sdl,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; kofeni; extrakty kofeni; stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 316; aroma;
41209’PAREK DO jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5 °C a 25 1C129
ROHLIKU OA spotiebujte do 3 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100gvyrobku: energeticka hodnota 1253 kJ/ 303 kcal, tuky 28,5 g, z toho nasycené EU
mastné kyseliny 11,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry <1 g, bilkoviny 10,2 g, sul 1,9
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 65 %; pitna voda; hovézi maso 8%, bramborovy $krob 2 %; dusitanova
solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; stabilizatory: E 451, E 452; extrakty kofeni; Zivocisna
bilkovina (veprova); antioxidant: E 316; latka zvyraznujici chut a vlni: E 621; barvivo: E 120; pokryv: hemoglobin, karamelizovany cukr,
41213 KLOBASA barviva: Cervena fepa, E153, veprovy protein, glukézovy sirup, antioxidant E301, koufové aroma ; jedlé stfivko. Baleno v ochranné 25 1C129
OSTRAVSKA OA atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dn(i. BEZ LEPKU. EU
Primérné vyZivové hodnoty na 100gvyrobku: energetickd hodnota 1235 kJ/ 298 kcal, tuky 24,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5
g, sacharidy 2,7 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 14,6 g, sul 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZEN{:vepiové maso 58 %, hovézi maso 24 %, pitnd voda, dusitanova solici smés (jedla s,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), bramborovy $krob, stabilizatory: E 450, E 451, smés koreni (zdzvor, paprika palivd), antioxidanty: E
41215 VIDENSKE PARKY |300, E 301, extrakty koFeni (pepf &erny, muskatovy ofech), jedlé st¥ivko. Baleno v ochranné atmosféFe. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 25 ﬁzg
OA °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dnli. BEZ LEPKU. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: EU
energetickd hodnota 1056 kJ/255 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,5 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny
12,7 g,sul 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 65 %; hovézi maso 15 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld sal,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; stabilizator: E 451; cukr; latka zvyraziujici chut a vini: E 621; barvivo: E 160c; antioxidant: E
41219 PARKY 300; extrakty koreni; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 cz
R 3 enb I8 > 25| 119
DEBRECINSKE OA °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. BEZ LEPKU. EU
Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1354 kJ/ 328 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12 g,
sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,1 g, stl 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 35 %; pitna voda; veprové maso 22 %; bramborovy $krob 6 %;
dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; dextrdza; latka zvyraznujici chut a
41229 KLOBASA S vlni: E 621; extrakty kofeni; aroma; antioxidant: E 301; jedlé stfivko. MZe obsahovat stopy lepku, mléka a dribeZiho masa. Baleno 25 1C129
PAPRIKOU OA v ochranné atmosfée. Skladujte pfi teploté +1°C az +5 °C. Po rozbaleni skladuijte pfi teploté +1°C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. EU
Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1212 kJ/ 292 kcal, tuky 25,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g,
sachar[dvfl.s g. z toho cukvrv <1.08. bilkgvinv %2.2,2. sil2.2g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 40 %; hovézi maso 35 %; pitnd voda; bramborovy skrob 6 %;
dusitanova solici smés (jedld sul, jodiénan draselny, konzervant: E 250); cukr; kofeni; stabilizatory: E 450, E 451; latka zvyraziujici chut a
41231 ODERSKA vlni: E 621; antioxidant: E 316; extrakty kofeni; jedlé stfivko. M(Ze obsahovat stopy lepku, mléka a dribeZiho masa. Baleno v ochranné cz
KLOBASA OA atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5°C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Primérné vyzivové 25 gl.?

hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1375 kJ/ 332 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g, sacharidy 4,3 g,
z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 11,5 g, stil 2,2 g.




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 45 %; vepiové sadlo 25 %; hovézi maso 24 %; pitna voda; dusitanova
solici smés (jedla sl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; chilli paprika 0,9 %, stabilizatory: E 450, E 451; cukr; antioxidant: E

. 316; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin, karamelizovany cukr, barviva: ¢ervena fepa, E153, veprovy protein, glukdzovy sirup, cz
41232 SPEKACKY s L N . . P . . v . v M o o3
CHILLI OA antioxidant E301, koufové aroma Vdzaci provdzek neni uréen ke kozumaci. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az 25 119
+5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka EU
hodnota 1525 kJ/ 369 kcal, tuky 35,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 13,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 12,8 g, stl 1,8
g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENi:SLOZENI: vepFové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedla sal, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250), stabilizator E451, smés kofeni, cukr, aroma, antioxidant E316, jedl|é stfivko. Baleno v ochranné atmosfére.
41253 APETIT KLOBASA |Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dn(i. BEZ LEPKU. Primérné 25 ﬁzg
OA vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g, EU
sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, stil 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 80 %; pitna voda; syr 12 % (mléko; jedld stl; mlééné kultury; barvivo:
E 160a); dusitanova solici smés (jedla sl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451, smés koteni; cukr; aroma,
41ZGQ APETIT KLOBASA |antioxidant: E 316; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosféfe. Skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C 18 10129
SE SYREM OA a7 +5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1199 kJ/290 kcal, tuky 25,0 g, z toho EU
nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,0 g, stl 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY
Slozeni: 85% vepfové maso, 10% syr. Cedar [pasterované mléko, jedla sul, syfidlo, mlékarenské kultury, barvivo: E160c], pitna voda,
dusitanova solici smés (jedla sul, konzervant: dusitan sodny; jodiénan draselny), kofeni, stabilizator: E 451, cukr, 0,01 % Jalapeno
41648 KLQBASA CEDAR |papricky, vepfové stffvko. Baleno v ochranné atmosféte. Skladujte pii teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az 18 10129
A JALAPENO 230 g OA  |+5 °C a spotfebujte do 3 dndl. Vyrobek je palivy. EU
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energeticka hodnota 1348 kJ/ 326 kcal, tuky 30 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 14 g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 14 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY
Slozeni: 85% vepfové maso, 10% syr. Cedar [pasterované mléko, jedla sul, syfidlo, mlékarenské kultury, barvivo: E160c], pitna voda,
dusitanova solici smés (jedla sul, konzervant: dusitan sodny; jodiénan draselny), kofeni, stabilizator: E 451, cukr, 0,01 % Jalapeno
41248 KLQBASA CEDAR |papri¢ky, vepiové stfivko. Baleno v ochranné atmosféte. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pti teploté +1 °C az 18 1C;]Zg
A JALAPENO OA +5 °C a spotfebujte do 3 dni. Vyrobek je palivy. EU
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energeticka hodnota 1348 kJ/ 326 kcal, tuky 30 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 14 g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 14 g, sul 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:Vepiové maso 80%; pitna voda; vepiové kize; bramborovy $krob; dusitanova solici
smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407, antioxidant: E 316; aroma;
41687 ’KAMENECKA jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C a 25 1C129
KLOBASA 230 g OA spotiebujte do 3 dnl. BEZ LEPKU . Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 881 kJ/ 212 kcal, tuky 15,6 g, EU
z toho nasycené mastné kyseliny 6,1 g, sacharidy 3,8 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,1 g, sl 2,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:Vepiové maso 80%; pitna voda; vepiové kiize; bramborovy $krob; dusitanova solici
smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407, antioxidant: E 316; aroma;
41287 ’KAMENECKA jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C a 25 1C129
KLOBASA OA spotiebujte do 3 dnl. BEZ LEPKU . Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 881 kJ/ 212 kcal, tuky 15,6 g, EU
z toho nasycené mastné kyseliny 6,1 g, sacharidy 3,8 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,1 g, sl 2,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 51 %; hovézi maso 21 %; pitna voda; jedla stil s jodem(jed|a sl
jodi¢nan draselny), konzervant: E 250; bramborovy $krob; stabilizator: E 451; cukr, kofeni; antioxidant: E 300 ; extrakty koreni; aroma,
41503 VBK PARKY jedlé pfirodni stfivko. Mze obsahovat stopy lepku, mléka. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned 15 ﬁzg
spotfebujte. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1084 kJ/ 261 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné EU
kyseliny 8,7 g, sacharidy 1,8 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13 g, stll 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepiové maso 38 %; hovézi maso 25 %; veprové sadlo; pitna voda; veprové kiize;
bramborovy $krob; dusitanova solici smés (jedla s(l, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; dextrdza; extrakty kofeni;
41505 VBK PARKY kvasni¢ny extrakt; antioxidanty: E 300, E 316; jedlé sttivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni spotiebujte cz
JEMNE do 48 hodin. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1121 kJ/ 270 kcal, tuky 23,6 g, z toho nasycené mastné | 15 119
kyseliny 9,4 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,2 g, stl 2,3 g. EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 65 %; pitna voda; hovézi maso 8%, bramborovy $krob 2 %; dusitanova
solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; stabilizatory: E 451, E 452; extrakty kofeni; Zivocisna
. bilkovina (vepfova); antioxidant: E 316; latka zvyrazriujici chut a vani: E 621; barvivo: E 120; pokryv: hemoglobin, cz
41513 VBK KLOBASA . , N . L . L L Y g e
OSTRAVSKA karamelizovany cukr, barviva: ¢ervenad fepa, E153, veprovy protein, glukézovy sirup, antioxidant E301, koufové aroma jedlé sttivko. 15 119
Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spotiebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU. Primérné vyzivové hodnoty na EU
100gvyrobku: energetickd hodnota 1235 kJ/ 298 kcal, tuky 24,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5 g, sacharidy 2,7 g, z toho cukry
1,0 g, bilkoviny 14,6 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 65 %; hovézi maso 15 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld sal,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; stabilizator: E 451; cukr; ldtka zvyraziujici chut a vini: E 621; barvivo: E 160c; antioxidant: E
41519 VBK PARKY 300; extrakty kofeni; jedlé stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spotfebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU. 15 1C129
DEBRECINSKE Pramérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1354 kJ/ 328 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12 g, EU

sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,1 g, stl 2,0 g.




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 35 %; pitna voda; veprové maso 22 %; bramborovy $krob 6 %;
dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; dextroza; latka zvyraziujici chut a

41529 VBK KLOBASA S |vUni: E 621; extrakty kofeni; aroma; antioxidant: E 301; jedlé stfivko. MUZe obsahovat stopy lepku, mléka a dribeZiho masa. Vakuové 15 ﬁzg

PAPRIKOU baleno. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +5 °C. Po rozbaleni spotfebujte do 48 hodin. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: EU
energeticka hodnota 1212 kJ/ 292 kcal, tuky 25,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy 4,5 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny
12,2g,s0l12,2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:VepFové maso 80 %; pitna voda; veprové kiize; bramborovy krob; dusitanova solici
’ smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407, antioxidant: E 316; aroma; cz

41587 VBK KAMENECKA |jedlé stiivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C.Po rozbaleni spotfebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU . Primérné vyzivové | 15 | 119

KLOBASA hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 881 kJ/ 212 kcal, tuky 15,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,1 g, sacharidy 3,8 g, EU
z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,1 g, sill 2,5 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY
SLOZENI: vepFové 57%, hovézi maso 28 %; veprové sadlo; pitnd voda; susend zelenina (¢ervend fepa), kofeni(sladka paprika, ¢erny pepf,

41227 Spekacky natural muskatovy ofech, ¢esnek), jedla sul s jodem(jedla sil, jodi¢nan draselny), jedlé vepFové sttivko.Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte cz

OA pfi teploté od +1°C do +5°C. Po otevieni zkonzumujte do 48 hodin. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 15| 119
1413 kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13 g, stl 1,9 g. EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: driibeZi maso strojné oddélené 37 %; pitna voda; veprové sadlo 10 %; vepiové kiize 8
%; bramborovy $krob 3 %; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadlo: E 412; olej(fepkovy);
stabilizatory: E 327, E 331, E 450,E 451; dextrdza; antioxidanty: E300, E 316, E 330; extrakty koreni; pfirodni kofeni; barvivo: E 160c;

42106 VYROBNI SALAM regula’thry kyselgsti: EWZ7O, E %OO;protivspékava' latka E5.51.,MC|ie ?bsallovat st?py Iepktvx a mléka. Nejedlé stfevo, pF?d konzvuma.ci nutno 21 10129
odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 5 dn(. Spotfebujte do: EU
data uvedeného na stitku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 798 kJ/ 192 kcal, tuky 16,2 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 6,6 g, sacharidy 3,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 8,7 g, stil 2,5 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 35 %; hovézi maso 34 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanova
solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextrdza; stabilizator: E 451; antioxidanty: E 300, E 316; extrakty kofeni;
pfirodni kofeni; barvivo: E 160c. Nejedlé stfevo, pied konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni cz

42108 JEMNY SALAM skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotfebujte do 5 dnu. Spotfebujte do: data uvedeného na Stitku. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 | 21 119
g vyrobku: energeticka hodnota 1045 kJ/ 252 kcal, tuky 21,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,6 g, sacharidy 3,4 g, z toho cukry < 0,5 EU
g, bilkoviny 11,7 g, stil 2,2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: SLOZENI: vepiové maso 55 %; hovézi maso 20 %; vepFové sadlo, pitna voda,
bramborovy skrob, veptové kize, dusitanova solici smés (jedla stl s jddem, konzervant: dusitan sodny), stabilizator: trifosfore¢nany;
i antioxidant: askorban sodny, smés koreni, cesnek. Nejedlé stfevo, pied konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. cz

4210,9 GOTHAJSKY Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnu. Spotfebujte do: data uvedeného na $titku. Primérné vyZivové 21 119

SALAM hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1299 kJ/314 kcal, tuky 28 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11 g, sacharidy <1 g, z toho EU
cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,9 g, stl 2,2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZEN{:vepfové maso 62 %; pitna voda; veprové kize; dusitanova sil s jodem (jedla sil,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny Skrob E 1422;
zahustovadlo: karagenan,guma euchema, guarova guma; extrakty kofeni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyrazriovaé

42111 SUNKOVY SALAM chuti:'glultamét s..odm;/f cukerrjé latky, iaroma. Nejedlfé stF'evo, pred knonzumvacf n}Jtno odstranit. Sklaldujte vailtepIoté +1°Caz +5‘:C. I:-‘o ) 21 1(:129
nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az + 5 °C a spottebujte do 5 dnU. Spotrebujte do data uvedeného na stitku. BEZ LEPKU. Primérné EU
vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, sil 2,3 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 77 %; hovézi maso 14 %; jedl4 stil s jodem (jedla sdl, jodi¢nan
draselny); bramborovy Skrob; restovana cibule; stabilizator: E 451; pfirodni kofeni; extrakty kofeni; antioxidant: E 316; dextréza; latky
zvyrazfiujici chut a vani: E 621, E 635; barvivo: E 160c; konzervant: E 250. NejedIé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi cz

42112 POLSKY SALAM [teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni skladuijte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 5 dnil. Spottebujte do: data uvedeného na §titku. | 21 119
Pramérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1336 kJ/ 322 kcal, tuky 28,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,4 EU
g, sacharidy 1,3 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,7 g, stil 2,3 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: kufeci maso strojné oddélené 35 %; vepFové maso 30 %; hovézi maso 9 %; pitna
voda; bramborovy $krob; dusitanova solici smés (jedla sil, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; susend zelenina
(Cesnek); stabilizator: E 451; dextrdza; maltodextrin; extrakty koteni; antioxidanty: E 300, E 316; barvivo: E 160c. M{iZe obsahovat stopy
i 5 lepku a mléka. Nejed|é stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C . Po nakrojeni Cz

42113 PISECKY TYGR skladujte pfi teploté +1°C aZ +5°C a spotfebujte do 3 dnd. Spotfebujte do: data uvedeného na $titku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g 21 1E19
vyrobku: energetickd hodnota 1165 kJ/ 278 kcal, tuky 22,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,8 g, sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, v
bilkoviny 13,3 g, stl 2,3 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepiové maso 73 %; hovézi maso 14 %; pitna voda; bramborovy krob; jed|a sil s
jodem (jedla sul, jodi¢nan draselny); stabilizatory: E 450, E 451; smés kofeni; latka zvyraziujici chut a vini: E 621; dextrdza; extrakty
kofeni; aroma; zahustovadlo: E 407; Zelirujici latka: E 508; antioxidant: E 301; konzervant: E250; nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno cz
42123 TYROLSKY SALAM |odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C a7 +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 5 dn(i. Spotiebujte do: 21 119
EU

data uvedeného na $titku. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1042 kJ/ 251 kcal, tuky 19,7 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 7,9 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,5 g, stl 1,8 g.




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 28 %; hovézi maso 27 %; veptové sadlo 27 %;pitna voda, bramborovy
Skrob 6 %; dusitanova solici smés (jedla sul s jédem, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); vepiové klZe 2 %; stabilizatory: E 327, E 331, E
451; zahustovadla: E 407, E 412; extrakty koFeni; kofeni; antioxidanty: E 316, E 330; kvasnicovy extrakt; dextrdza; latka zvyraznujici chut a

42133 GOTHAJSKY vlni: E 621; barviva: E 120, E 160c; regulatory kyselosti: E 270, E 500. Nejed|é stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 21 ﬁzg
SALAM RODINKA teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotFebujte do 5 dni. SpotFebujte do: data uvedeného na EU
Stitku/etiketé. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1294 kJ/313 kcal, tuky 28,3 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 11,6 g, sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 8,6 g, sill 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 27 %; vepiové sadlo 24 %; hovézi maso 23 %; pitna voda ; bramborovy
Skrob; jedld sul s jédem (jedla sul, jodiénan draselny); stabilizator: E 451; latka zvyrazfiujici chut a vani: E 621; antioxidant: E 316;
dextrdza; barvivo: E 160c; extrakty koteni; pfirodni kofeni; konzervant: E 250. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni skladujte cz
42147 CESKY SALAM pfi +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 5 dni. Spotiebujte do: data uvedeného na stitku. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. 21 119
Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1365 kJ/330 kcal, tuky 30,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12 g, EU
sacharidy 3,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 11,1 g, stil 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 46 %; pitna voda; hovézi maso 13 %; veptové kiize 3 %; bramborovy
skrob 2,5 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; stabilizatory: E 327, E 331, E 450, E 451; cukr;
antioxidanty: E 301, E 330; regulatory kyselosti: E 270, E 500; zahus$tovadlo: E 412; barvivo: E 120. NejedIé stfevo, pfed konzumaci nutno
4215’2 HODONINSKY odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spottebujte do 5 dn(. Spotfebujte do: 21 1C129
SALAM data uvedeného na $titku. Prmérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 600 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g, z toho EU
nasycené mastné kyseliny 3,6 g, sacharidy 2,9 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,0 g, stl 2,4 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedId s, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250), stabilizator E451, smés kofeni, cukr, aroma, antioxidant E316. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni
skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotfebujte do 5 dnu. Spotfebujte do: data uvedeného na Stitku. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci cz
42179 APETIT nutno odstranit. BEZ LEPKU. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho 15 119
nasycené mastné kyseliny 11,8 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, stil 2,0 g. EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedId s, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250), stabilizator E451, smés kofeni, cukr, aroma, antioxidant E316. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po
nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotfebujte do 5 dnd. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. BEZ LEPKU. cz
42379 APETIT VB Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 | 15 119
g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, sGl 2,0 g. EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepFové maso 62 %; pitna voda; vepFové kize; dusitanova sl s jédem (jedId sdl,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny Skrob E 1422;
zahustovadlo: karagenan,guma euchema, guarova guma; extrakty kofeni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyrazriovaé
42169 SQNKOVY SALAM [chuti: glutaméat sodny, cukerné latky, aroma. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. Po 21 1C129
ZAUZENY nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ + 5 °C a spot¥ebujte do 5 dn(i. Spotfebujte do data uvedeného na $titku. BEZ LEPKU. Primérné EU
vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, sil 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepfové maso 55 %; hovézi maso 20 %; veprové sadlo, pitnd voda,
bramborovy $krob, veptové kize, dusitanova solici smés (jedla stl s jodem, konzervant: dusitan sodny), stabilizator: trifosfore¢nany;
42509 KRAJ!EN\'( . antioxidant: askorban sodny, smés koreni, cesnek. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned 15 ﬁzg
GOTHAJSKY SALAM spotiebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1299 kJ/314 kcal, tuky 28 g, z toho nasycené mastné EU
kyseliny 11 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,9 g, st 2,2 g..
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepiové maso 62 %; pitna voda; veprové kiize; dusitanova stil s jédem (jedld sal,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny Skrob E 1422;
. . zahustovadlo: karagenan,guma euchema, guarova guma; extrakty kofeni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyrazriovaé cz
42511 KRAJENY . . , - . v . Y. Y o,y ipo P
SUNKOVY SALAM chuti: glutamat sodny, cukerné latky, aroma. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. Po rozbaleni ihned 15 119
spotfebujte. BEZ LEPKU. Pmérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené EU
mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, sil 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepfové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedld sal, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250), stabilizdtor E451, smés kofeni, cukr, aroma, antioxidant E316. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi
42579 KRAJENY APETIT teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. BEZ LFPKU. Primérné Yyiivové hodnoty na 100 g v{/robku.: energeticka hodnota 15 1(3]29
1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, sil 2,0 g. EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: kuFeci maso strojné oddélené 35 %; veptové maso 30 %; hovézi maso 9 %; pitna
voda; bramborovy $krob; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; susend zelenina
42855 PISECKY TYGR (¢esnek); stabilizator: E 451; dextréza; maltodextrin; extrakty koteni; antioxidanty: E 300, E 316; barvivo: E 160c. MiZe obsahovat stopy cz
500 g lepku a mléka. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C.Po nakrojeni 21 1E1L?

skladujte pfi teploté +1°C aZ +5°C a spottebujte do 3 dnl. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1165 kJ/
278 kcal, tuky 22,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,8 g, sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,3 g, stil 2,3 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:Vepiové maso 47 %; hovézi maso 20 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedId s,
jodi¢énan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizétor: E 451; koFeni; susend zelenina; latka zvyrazfiujici chut a vini: E

42905 SLOVENSKY 621; antioxidant: E 300; aroma; extrakty koteni; barvivo: E 120; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az 25 ﬁzg
SALAM OA +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 2 dnd. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka EU
hodnota 1065 kJ/ 257 kcal, tuky 22,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,4 g, sacharidy 2,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,1 g, sl
2,1g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 62 %; hovézi maso 17 %; pitna voda; bramborovy $krob 5 %;
dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextrdza, stabilizator: E 451; antioxidant: E 300, E316; barvivo: E
. |160c; pfirodni kofeni; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin, karamelizovany cukr, barviva: éervena fepa, E153, veprovy protein, glukdzovy cz
4(1)2:)18 KABANOS TMAVY sirup, antioxidant E301, koufové aroma. Jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni 25 119
skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 2 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1177 kJ/ EU
284kcal, tuky 24,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,8 g, sacharidy 5,3 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 11,7 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Hovézi maso 36%; veprové sadlo 27%; vepfové maso 20%; pitna voda; bramborovy
Skrob 2%; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; kofeni; suSena zelenina; latka
429@2 TOCENY SALAM  |zvyraziujici chut a vini: E 621; antioxidant: E 300; aroma; extrakty kofeni; barvivo: E 120; 25 10129
SE SPEKEM OA jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosféFe. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pFi teploté +1 °C az +5 °C a EU
spotfebujte do 2 dnu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1471 kJ/ 356 kcal, tuky 33,8 g, z toho nasycené
mastné kyseliny 14,0 g, sacharidy 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,0 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedld sUl s jodem (jedld sul, jodi¢nan
draselny); cukr; stabilizator: E 451;antioxidant: E316; extrakty kofeni; pfirodni
43719 VYSOCINA OA kofeni; pfirodni barvivo (suend $tava z Eervené fepy); konzervant: E250. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 30 10129
nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +20 °C a spotfebujte do 10 dnd.Baleno v OA. BEZ LEPKU jako EU
ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, stl 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sadlo 11 %; jedld sUl s jodem (jedld sul, jodiénan
draselny); cukr; stabilizator: E 451; antioxidant: E316; extrakty kofeni; pfirodni
43150 §VATECNi koteni; pfirodni barvivo (susena $tava z éervené fepy); konzervant: E250. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 30 1C129
VYSOCINA nekolisavé teploté +1 °C aZ +20 °C. Po nakrojeni skladujte pFi teploté +1 °C aZ +20 °C a spotfebujte do 10 dnd. Minimdlni trvanlivost: do EU
data uvedeného na Stitku. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, sl 3,4
g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sidlo 11 %; jedld sUl s jodem (jedld sul, jodiénan
N draselny); cukr; stabilizator: E 451; antioxidant: E316; extrakty kofeni; pfirodni cz
4%650 V,YSOC|NA koteni; pfirodni barvivo (susena $tava z éervené fepy); konzervant: E250. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 30 119
PULENA OAF nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +20 °C a spotfebujte do 10 dnd. Baleno v ochranné EU
atmosfére. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1878 ki/ 454
kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, sull 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g
hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho masa; veprové sidlo 11 %; jedld sUl s jodem (jedld sul, jodiénan
43519 KRAJENA draselny); cukr; stabilizator: E 451; antioxidant: E316; extrakty kofeni; pfirodni cz
VYSOGINA koteni; pfirodni barvivo (suSena $tava z éervené fepy); konzervant: E250. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté 30 119
+1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g EU
vyrobku: energeticka hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1g,
bilkoviny 18,9 g, sul 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 56 g hovéziho masaa 47 g
veprového masa; veprové sadlo 20 %; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; fepny cukr;
. barviva: E 120, E 150c, susena c¢ervena fepa. Nejed|é stievo, pred konzumaci nutno odstranit Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi cz
gi?_%MTgiISTICKY nekolisavé teploté +1 °C aZ +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 10 dnu. Bez lepku, stejné jako ostatni | 30 119
vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1497 kJ/ 342 kcal, tuky 31,5 g, z toho nasycené EU
mastné kyseliny 11,5 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,4 g, stil 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENi:vepiovéd pecené min.82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sil, jodi¢énan
draselny, konzervant: E 250); zahu$tovadla: E 407a, E 415, E 1420; Zivo¢i$nd bilkovina (vepfova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E
. . |316; aroma; pokryv: pfirodni kofeni, bramborovy Skrob, vepfovy protein, veprova Zelatina; jedla sl. Vakuové baleno. Skladujte pfi cz
44104 VB DEBRECINSKA Y dem % .po . o « dom % ipo L N
PEGENE teploté +1°C az +5°C. Po nakrojeni skladujte pti teploté +1°C aZ +5°C a spotiebujte do 2 dnd. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g 21 119
vyrobku: energetickd hodnota 414 kJ/ 98 kcal, tuky 2,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,9 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry 0,3 g, EU
bilkoviny 17,3 g, stl 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso min. 76 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld stil, jodiénan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy Skrob; dextrdza; Zivocisna bilkovina (veprova); antioxidant: E 316;
regulatory kyselosti: E 300, E 331; zahus$tovadla: E 407, E 417; Zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin,
44110 VB ANGLICKA karamelizovany cukr, barviva: cervena fepa, E153, veprovy protein, glukozovy sirup, antioxidant E301, koufové aroma.. Vakuové baleno. 21 ‘ICZIZQ
SLANINA Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 2 dn(i. BEZ LEPKU. Priimérné EU

vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1368 kJ/ 330 kcal, tuky 30,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g,
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,0 g, stil 2,1 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 66 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld stil, jodiénan
draselny, konzervant: E250); Zivo¢i$na bilkovina (vepfova); bramborovy skrob; stabilizatory: E407, E450, E451, E1422; cukr; dextroza,

44111VB MORAVSKE maltodextrin, vlaknina(bez alergenu), antioxidanty: E301, E 316; regulator kyselosti: E 331; aroma. Pokryv: hemoglobinovy prasek; suseny 2 ﬁzg
UZENE MASO glukozovy sirup; pitna voda; barvivo E150d; bylinkovy extrakt. EU
Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 3 dnud. Primérné
vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 602 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy <
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFova pegené min. 82 %; pitnd voda; dusitanova solici smés (jedla
stl, jodiénan draselny, konzervant: E250); zahu$tovadla: E407a, E415, E1420;
441?1 VVB KLADENSKA |Zivoci$nd bilkovina (vepfova); stabilizator: E451; cukr; antioxidant: E316; aroma.. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po 21 ﬁzg
PECENE rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota EU
462 kJ/ 110 kcal, tuky 4,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,4 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,9 g, stll 2,6 g.
Masny vyrobek tepelné opracovany. Ttida jakosti: NEJVYSSI. SLOZENI: vepfové maso 92 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedl4 sdl,
jodi¢nan draselny, konzervant dusitan sodny), Zelirujici latka: chlorid draselny, stabilizator: trifosfore¢nany, cukr, aroma, antioxidant:
44205 SUNKA NEJVYSSi |askorban sodny. PInéno do nejedlého obalu. Skladujte a uchovejte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po nakrojeni spotfebujte do 3 dnl. Bez cz
JAKOSTI nejen pro déti lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Datum spotfeby uvedeno na Stitku. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka 21 119
1/2 hodnota 452 kJ/ 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g, sacharidy 1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, sdl 1,8 g. EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 76 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld stl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy skrob; dextrdza; Zivocisna bilkovina (vepfova); antioxidant: E 316;
. regulatory kyselosti: E 300, E 331; zahustovadla: E 407, E 417; Zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin, cz
gif,\?"}‘/ABK ANGLICKA karamelizovany cukr, barviva: ¢ervenad fepa, E153, veprovy protein, antioxidant E301, koufové aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfi 15 119
teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 2 dnt. BEZ LEPKU. Priimérné vyZivové hodnoty na EU
100 g vyrobku: energeticka hodnota 1368 kJ/ 330 kcal, tuky 30,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry
< 0,5 g, bilkoviny 14,0 g, sl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZEN{:vepfové maso min. 66 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld s, jodi¢nan
draselny, konzervant: E250); Zivocisna bilkovina (vepfova); bramborovy Skrob; stabilizatory: E407, E450, E451, E1422; cukr; dextroza,
. |maltodextrin, vldknina(bez alergenu), antioxidanty: E301, E 316; regulator kyselosti: E 331; aroma. Pokryv: hemoglobinovy prasek; suseny cz
3424E1,\}EV3§SM(§)RAVSKE glukozovy sirup; pitna voda; barvivo E150d; bylinkovy extrakt. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C. Po rozbaleni skladujte | 15 119
pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 602 kJ/ 144 kcal, EU
tuky 9,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,0 g, stl 2,4 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprova peéené min.82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla stil, jodi¢nan
; | draselny, konzervant: E 250); zahus$tovadla: E 407a, E 415, E 1420; Zivo¢isna bilkovina (vepfova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E cz
44504 KR,AJENA «nx |316; aroma; pokryv: pfirodni kofeni, bramborovy skrob, veptovy protein, veprova Zelatina; jedla sil. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. 15 119
DEBRECINSKA PECENE . o o L o . s
Baleno v ochranné atmosfére. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 414 EU
kJ/ 98 kcal, tuky 2,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,9 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry 0,3 g, bilkoviny 17,3 g, stl 2,6 g.
Masny vyrobek tepelné opracovany, krajeny. Trida jakosti: NEJVYSSi. SLOZENI: vepiové maso 92 %, pitna voda, dusitanova solici smés
(jedld stl, jodiénan draselny, konzervant dusitan sodny), Zelirujici latka: chlorid draselny, stabilizator: trifosfore¢nany, cukr, aroma,
44505 SUNKA NEJVYSSI |antioxidant: askorban sodny. Skladujte a uchovejte pFi teploté od +1°C do +5°C. Baleno v ochranné atmosféfe. Po rozbaleni ihned cz
JAKOSTI nejen pro déti  |spottebujte. Bez lepku jako ostatni vrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 452 kJ/ 15 119
KRAJENA 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g, sacharidy 1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, stl 1,8 g. EU
Vepiovy bok min. 85 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sil, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory:
44510 KRAJENA trifosfore¢nany, bramborovy skrob, aroma, antioxidant: erythorban sodny; extrakty koteni; barvivo:E150d, koufové aroma. Bez cz
ANGLICKA SLANINA lepku. Baleno v ochranné atmosféte. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. Bez lepku. Pramérné 15| 119
lisovana vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1633 kJ/ 396 kcal, tuky 38,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,0 g, EU
sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 11 g, stl 2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI:vepfové maso min. 66 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedId s,
. . jodi¢nan draselny, konzervant: E250); Zivocisna bilkovina (veprova); bramborovy Skrob; stabilizatory: E407, E450, E451, E1422; cukr;
44511 KRA‘,JENE . dextrdza, maltodextrin, vldknina(bez alergenu), antioxidanty: E301, E 316; reguldtor kyselosti: E 331; aroma. Pokryv: hemoglobinovy cz
MORAVSKE UZENE (x . L s . . . . - R . e~ | 15| 119
MASO prasek; suseny glukozovy sirup; pitna voda; barvivo E150d; bylinkovy extrakt. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ EU
+5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 602 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g,
z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,0 g, st 2,4 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. Trida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: veprové maso min. 72 %; pitna voda; dusitanova
. . solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 407, E 451, E452; maltodextrin; dextrdza; antioxidant: E 316; cz
44514 KRAJENA SUNKA S . . - - %1 0F a3, E o . Yo N
DUSENA VYBEROVA rostlinny olej(fepkovy). Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotrebujte. Primérné 15 119
vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 450kJ/ 107 kcal, tuky 4,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,8 g, sacharidy < 1 EU
g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,7 g, stil 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY TF¥ida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: vepFové maso min. 72 %; pitnd voda; dusitanova solici smés
(jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 407, E 451, E452; maltodextrin; dextréza; antioxidant: E 316; rostlinny
44914 SUN,KA DUSENA [olej(fepkovy). Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 21 10129
VYBEROVA °C a2 +5 °C a spotFebujte do 5ti dn Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 450kJ/ 107 kcal, tuky 4,5 g, z EU

toho nasycené mastné kyseliny 1,8 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,7 g, stl 2,1 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny.SLOZENI: vepFova pecené min. 82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla
sul, jodiénan draselny, konzervant: E250); zahu$tovadla: E407a, E415, E1420; Zivodisna bilkovina (vepfova); stabilizator: E451; cukr;

44521 KRAJENA antioxidant: E316; aroma. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné cz
KLADENSKA PECENE vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 462 kJ/ 110 kcal, tuky 4,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,4 g, sacharidy < 15 119
1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,9 g, stll 2,6 g. EU
Masny vyrobek tepeln& opracovany. T¥ida jakosti: NEJVYSSi. SLOZENI: vepfové maso 92 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedla s,
. _ .. |iodiénan draselny, konzervant dusitan sodny), Zelirujici latka: chlorid draselny, stabilizator: trifosfore¢nany, cukr, aroma, antioxidant: cz
44905 SUNKA NEJVYSSI {561 orhan sodny. PInéno do nejedlého obalu. Skladujte a uchovejte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po nakrojeni spotiebujte do 3 dni. Bez 21 119
JAKOSTI lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Datum spotfeby uvedeno na Stitku. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka EU
hodnota 452 kJ/ 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g, sacharidy 1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, stl 1,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY T¥ida jakosti: STANDARDNI. SLOZENI: Vepfové maso 60 %; pitna voda; bramborovy $krob;
dusitanova solici smés (jed|a stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); Zivodisnd bilkovina (vepfova) ; zahustovadlo: E1422, E407 ;
44913 SUNKA DUSENA  |stabilizatory: E450, E451; cukr; dextréza; maltodextrin; vlaknina(bez alergenu); antioxidanty: E301, E316; reguldtor kyselosti E331; 21 10129
STANDARD barvivo: E120; aroma. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi EU
teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnl. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 392 kJ/ 93 kcal, tuky
4,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,6 g, sacharidy 1,3 g, z toho cukry <1 g, bilkoviny 13,0 g, stl 2,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENi:hovézi jazyk 64 %, pitna voda; dusitanova solici smés (jedla stil, jodiénan draselny,
o konzervant: E 250); cukr; stabilizator: E 451; bramborovy $krob; zahustovadlo: E 407; Zelirujici latka: E 508; antioxidant: E 301; houby cz
44966 HOVEZI JAZYK'V  |konzervované 5% (zampiony, voda, sUl, konzervant: E211, regulator kyselosti: kyselina citronova); ocet kvasny lihovy 3 %; jedla 21 119
ASPIKU Zelatina(veprova). Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté EU
+1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnl. Nevystavujte mrazu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 702 kJ/
168 kcall. tl’ka 104¢0.7 toh9 nasvcené ma§tné Igvsellinv <1.0e.sacharidv 1.4 g. 7 toho cukrv< 1 ¢. bilkovinv 17.3 ¢. sl 3.5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: Veprové maso 40%, veprova jatra 30 %; veprové sadlo 23%; pitna voda; dusitanova
solici smés (jedla sul s jodem, dusitan sodny); cukr; susena zelenina; smés pfirodniho kofeni. Zabaleno do nejedlého obalu. Baleno
. . vakuové. Skladujte a uchovejte pfi teploté od 0°C do +5°C. Informace pro kone¢ného spotrebitele: Po otevieni spotfebujte do 48 hodin. cz
35E1L1”1<:\¢;§OVA CIHLA Bez lepku. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1495 kJ/ 361 kcal, tuky 33 g, z toho nasycené mastné 12 119
kyseliny 14 g, sacharidy 2,4 g, z toho cukry 1,1 g, bilkoviny 14 g, s(il 1,9 g. EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: maso z vepfovych hlav 65 %, veprové ke, pitna voda, jedla stl s jodem (jedld stil,
& jodi¢nan draselny), smés pfirodniho koreni, extrakty kofeni, susena cibule, cukr. Nejedl|é stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. cz
gEI)E1L1SGK-I,‘;\LgVI!EE'INI1(£ Skladujte pri teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotfebujte do 3 dn(. Bez lepku. Primérné vyZivové | 21 119
hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1347 kJ/ 325 kcal, tuky 29,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,6 g, sacharidy <1,0 g, EU
z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,9 g, stil 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 26 %; pitna voda; vepiova jatra 22 %; veprové sadlo 16 %; vepiové
klze 5 %; jedla sul s jédem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kofeni; emulgator: E 471; cukr; antioxidant: E 300; extrakt kofeni; konzervant: E
451v69 KRALOVSKA 250. Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C 21 1C129
PASTIKA a spotiebujte do 2 dnl. Spotiebujte do: data uvedeného na stitku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota EU
1424 kJ/ 344 kcal, tuky 32,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,9 g, sacharidy 1,7 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 10,7 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 38 %; veprové sadlo 21 %; veptova jatra 17 %; vepiové kiiZe 9 %; pitna
voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodiénan draselny, konzervant: E 250); Zivocisna bilkovina (veprova); kofeni; cukr; antioxidant: E
. . 300. MiZe obsahovat stopy lepku a mléka. NejedIé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po cz
jZ?rgokﬁ‘&UgéOGVA nakrojeni ihned spotiebujte. Spotfebujte do: data uvedeného na $titku. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka 21 119
hodnota 1728 kJ/ 418 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,3 g, sacharidy 2,0 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 12,9 g, sul EU
1,88g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepiova $unka 30%, vepFové sadlo 28 %; pitna voda; jed|a stl s jédem (jedld sdl,
jodi¢nan draselny); bramborovy skrob; modifikovany $krob E 1420; stabilizatory: E 451; Zivocisnd bilkovina (vepfovd); zahus$tovadla: E
407, E 412; Zelirujici latka E 508; cukr; antioxidanty: E 301, E 316; emulgator: E 472c; kvasni¢ny extrakt; aroma; barvivo: E 120; laktéza; cz
45759 SUNKOVA PENA psenicny Skrob; rostlinnd bilkovina;_mlééna bilkovina; konzervant: E 250. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 21 119
teploté +1°C aZ +5 °C. Po nakrojeni ihned spotfebujte. Spotfebujte do: data uvedeného na $titku. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g EU
vyrobku: energeticka hodnota 1180 kJ/ 280 kcal, tuky 26,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,1 g, sacharidy 5,5 g, z toho cukry <1 g,
bilkoviny 7,3 g, stl 1,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 26 %; pitna voda; vepFovd jatra 22 %; veptové sadlo 16 %; vepfové
kize 5 %; jedla sul s jédem (jedla sdl, jodi¢nan draselny); kofeni; emulgator: E 471; cukr; antioxidant: E 300; stl; extrakt koreni;
konzervant: E 250. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté
. . +1 °C aZ +5 °C a spotiebujte do 2 dnd. Spotiebujte do: data uvedeného na titku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: cz
;ig_ﬂgﬁ?lz‘(?éSKA energeticka hodnota 1424 kJ/ 344 kcal, tuky 32,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,9 g, sacharidy 1,7 g, z toho cukry <1 g, bilkoviny | 25 119
10,7g,s0l11,9¢. EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 62 %; vepiovy vyvar; veprové kiize; vepiova jatra;
rohliky (p3eniénd mouka; voda; fepkovy olej; drozdi; jedla sul s jodem;
sladova je¢na mouka; emulgator: E472e; cukr; glukdza; regulator kyselosti:
45801 JATERNICE OA E34-1; Q/ §enién¥' §k|"ovb'l mak; km|’[1); j,edlisﬂl sjc’)dem’ (jedla sdl, jodii?na? d’r?se!n\'/); ko]Fenvf (pepf Cerny, kml’.n, nvové koF%m', zazvor, 11 ‘IC:IZQ
majoranka, suseny Cesnek); veprové strivko. Kovova spona nebo drevéna Spejle neni uréena ke konzumaci, pfed spotiebou nutno EU

odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pti teploté +1°C aZ +5 °C a spotiebujte
do 2 dn(.. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1414 kJ/ 341 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 11,3 g, sacharidy 2,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 15,6 g, stil 2,1 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové maso 60 %, jeéné kroupy, hovézi krev; vepFovy vyvar, vepfové kize; jedla
sul s jodem (jedld sdl, jodi¢nan draselny); kofeni (cibule, pepf ¢erny, ¢esnek, kmin, nové kofeni, majoranka). veptrové strivko. Kovova

45804 JELITKA OA spona nebo dievéna Spejle neni uréena ke konzumaci, pted spotfebou nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po nakrojeni 1 ﬁzg
skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 2 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1391 kJ/ EU
336 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,6 g, sacharidy 2,1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 14,7 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepFové maso 62 %; vepFovy vyvar; vepiové kiize; vepiovajatra;_rohliky(pseniéna
mouka; voda; fepkovy olej; drozdi; jedla sil s jddem; sladova jeéna mouka; emulgator: E472e; cukr; glukdza; regulator kyselosti: E341;
psenicny Skrob; mak; kmin); jedla sdl s jédem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kofeni (pepf cerny, kmin, nové kofeni, zazvor, majoranka,
46110 JATERNICOVY suseny Cesnek); veprové stiivko.Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni cz
PREJT skladujte pFi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 2 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1414 kJ/ 21 119
341 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,3 g, sacharidy 2,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 15,6 g, stl 2,1 g. EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepfové maso 60 %, jeéné kroupy, hovézi krev; veprovy vyvar, vepfové kize; jedla sdl
s jodem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kofeni (cibule, pepf ¢erny, cesnek, kmin, nové kofeni, majoranka). Nejedlé stfevo, pred konzumaci
46111 JELITKOVY PREJT nEJvt‘no oldstranit. Skladujte pFli teploté +1 °C a.i +’5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a sp’otFebque do 2 dnl. Primérné 21 1C129
vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1391 kJ/ 336 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,6 g, EU
sacharidy 2,1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 14,7 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vyrobni saldm 50 % (driibeZi maso strojné oddélené 37 %; pitna voda; veprové sadlo
10 %; vepiové klze 8 %; bramborovy $krob 3 %; dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadlo: E
412; olej(fepkovy); stabilizatory: E 327, E 331, E 450,E 451; dextrdza; antioxidanty: E300, E 316, E 330; extrakty kofeni; pfirodni kofeni;
barvivo: E 160c; regulatory kyselosti: E 270, E 500;protispékava latka E551 ); pitna voda; sterilovana zelenina 14 % (okurky, paprika, mrkev oz
47134 SVACINOVY ASPIK sacharin, revgulfatt?r kysellost|:vcf-1llc3r|d v?perzat-y); cibule; f?latma; dextrdza; ocet kvasny Il’hovy; Je-zdlalsuIV(JedIa svuI, jodi¢nan draselny); 35 119
extrakty koreni, latka zvyraziujici chut a vni: E621. MUZe obsahovat stopy lepku a mléka. Nejed|é stievo, pfed konzumaci nutno EU
odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Nevystavujte
mrazu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 551 kJ/ 132 kcal, tuky 9,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny
3,8 g, sacharidy 3,4 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 8,9 g, stil 2,4 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprovy bok min. 85 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); stabilizator: trifosfore¢nany; bramborovy $krob; aroma; antioxidannt: erythorban sodny, extrakty kofeni,
47310 VB ANGLICKA barvivo: E150d, koutfové aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pti teploté +1 °Caz +5 °C a 21 1C129
SLANINA LISOVANA spotiebujte do 2 dnd. Bez lepku. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1633 kJ/ 396 kcal, tuky 38,5 g, EU
z toho nasycené mastné kyseliny 15,0 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 11 g, sill 2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiova Zebirka min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodi¢nan
50112 VEPROVA draselny, konzervant: E 250). Skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota cz
ZEBIRKA UZENA 1079 kJ/ 259 kcal, tuky 17,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,1 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 23,7 g, stl 4,8 g. 7 119
PLOCHA EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiova Zebirka min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodi¢nan
. . draselny, konzervant: E 250). Skladujte pti teploté +1 °C aZ +5 °C. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota cz
50115 VEPROVA 5 5 ; : Meovi p
oo ! . {1052 kJ/ 252 kcal, tuky 17,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,9 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 23,1 g, st 4,7 g.
ZEBIRKA UZENA Z KRKU / Y & ¥ Y Voo vuce v & v 8 8 7 1E1l?
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiova Zebirka min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodi¢nan
50116 VEPROVA draselny, konzervant: E 250). Skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota cz
ZEBIRKA UZENA Z 1035 kJ/ 248 kcal, tuky 17,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,8 g, sacharidy 1,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,7 g, stl 4,7 g. 7 119
PECENI EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso s kosti min. 80 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanova solici
smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); cukr, stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407; antioxidant: E 301. Skladujte pfi
teploté +1 °C az +5 °C. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 805 kJ/ 193 kcal, tuky 13,1 g, z toho nasycené
50121 UZENE OCASKY |mastné kyseliny 5,2 g, sacharidy 1,4 g, z toho cukry 1,2 g, bilkoviny 17,5 g, 0l 3,1 g. 10129
, 7
MASITE EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiova krkovice min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jed|a stl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E250); cukr; stabilizétor: E451; bramborovy $krob;zahustovadlo: E407; antioxidant: E301. Vakuové baleno.
50304 UZENA KRKOVICE |Skladujte pfi teploté +1°C aZ +5°C.Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spotiebujte do 3 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na cz
BK VB 100g vyrobku: 21 ‘IIE‘IS

Energetickd hodnota 670 kJ/160 kcal,tuk 10,7 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 2,8 g, sacharidy <1,0 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 15,7 g, stil 2,8 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi jazyk min. 85 %; pitna voda; dusitanovd solici smés (jedl4 sl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250);cukr, stabilizator: E 451; bramborovy $krob, zahu$tovadlo: E 407; antioxidant: E 301. Vakuové baleno.
Skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. Primérné vyzivové hodnoty

50318 VB HOVEZ| UZENY|na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1012 kJ/ 244 kcal, tuky 21,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,2 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cz
JAZYK cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,5 g, stil 2,3 g. 21 1E1L?
MASNY POLOTOVAR.
SLOZENI:47% vepfové maso, 14% hovézi maso, 10% vepiové sadlo, pitna voda, strouhanka, jedla st s jddem (jedla s, jodignan
draselny)], 6% bilé vino suché jakostni (Miller Thurgau), mléko, kofeni (pepf Eerny mlety, muskatovy kvét mlety, hfebicek mlety),
51209 KLOBASA VINNA |susena vajeéna melanz, skopové stfivko Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté 1 °C az +4 °C. cz
OA Po rozbaleni ihned spotfebuijte. Pfed spotfebou nutno dikladné tepelné upravit. 6 119
Savé podloZka uvnitf baleni neslouzi ke konzumaci. EU
Pramérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1138 kJ/ 275 kcal, tuky 22,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,8
g, sacharidy 5,9 g, z toho cukry 0,5 g, bilkoviny 11,8 g, sl 1,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi drétky 59 %; pitna voda; vepiové kiize 15 %; bramborovy $krob 5 %; jedId st
s jédem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kukufi¢na mouka; kofeni (paprika sladka, pepf ¢erny, kmin, majoranka), modifikovany $krob E
51169 DRSTKOVA 1422; zahudtovadla: E 412, E 415; su$end zelenina (cibule, éesnek); fepkovy olej; latky zvyrazfiujici chut a vani: E 621, E 635; extrakty cz
POLEVKA ZAHUSTENA  |koreni; kvasni¢ny extrakt. Nejedlé stfevo, pFed piipravou nutno odstranit. K 1 dilu vyrobku se ptidaji 2 dily vody. Polévku pFivedte k varu a 21 1E1L?
po odstaveni mdZete servirovat. V pfipadé potieby dochutte. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po otevieni skladujte pfi teploté +1 °C aZ
+5 °C a spotfebujte do 3 dn(i. Datum spotfeby je uvedeno na Stitku/etiketé. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi drtky 59 %; pitna voda; veprové kiize 15 %; bramborovy $krob 5 %; jedId sl
s jodem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kukufiéna mouka; kofeni (paprika sladka, pept ¢erny, kmin, majoranka), modifikovany skrob E
. ; 1422; zahustovadla: E 412, E 415; sudena zelenina (cibule, éesnek); fepkovy olej; latky zvyraziujici chut a vani: E 621, E 635; extrakty
ggfgviiS;:}?LYQTENA koreni; kvasni¢ny extrakt. Nejedl|é stievo, pted pfFipravou nutno odstranit. K 1 dilu vyrobku se pfidaji 2 dily vody. Polévku privedte k varu a 14 1C129
MINI po odstaveni muZete servirovat. V pfipadé potfeby dochutte. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni skladujte pfi teploté +1 °C az EU
+5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 676 kJ/ 161 kcal, tuky 8,0 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 2,1 g, sacharidy 9,7 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 12,6 g, stl 4,6 g.
] MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprové sadlo 98 %; jedld stil s jédem (jedla sdl, jodi¢nan draselny). Skladujte pfi cz
gé?ibjzngA SLANINA teploté +1 °C az +5 °C. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 3230 kJ/ 785 kcal, tuky 85,8 g, z toho 7 119
nasycené mastné kyseliny 34,9 g, sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 3,3 g, stl 2,5 g. EU
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprové sadlo 98 %; jedla stil s jodem (jedla sil, jodi¢nan draselny). Vakuové baleno.
52302 VB UZENé\' Skladujte pti teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnd. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g 21 10129
SLANINA BEZ KUZE vyrobku: energetickd hodnota 3230 kJ/ 785 kcal, tuky 85,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 34,9 g, sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 EU
g, bilkoviny 3,3 g, stil 2,5 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 96 g vepiového masa a 25 g hovéziho
masa, veprové sadlo 34 %, dusitanova solici smés (jedla sil, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextroza, kofeni, aroma, antioxidanty:
. . E 300, E 301, cukr, startovaci kultura, jedlé kolagenni sttivko, pokryv(barvivo: E 170, Zelatina-veprova,modifikovany skrob, stabilizator: E cz
53806 ALPSKA KLOBASA . . y o P <10 Ay o .
OA 262, zahustovadlo: E 415,konzervant: E202) . Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni | 30 119
skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 5 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1997 kJ/ EU
541 kcal, tuky 44 g, z toho nasycené mastné kyseliny 18,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 20,5 g, stil 3,5 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepiového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedld sul s jodem, antioxidant: E 301, dextrdza, smés koreni, extrakty kofeni, susena zelenina, startovaci kultura,
53404 VBK DUNAJSKA  |konzervant: E 250, jed|é kolagenni stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C aZ +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi cz
KLOBASA teploté +1 °C aZ +20 °C a spotfebujte do 5 dnll. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g 30 119
vyrobku: energetickd hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, EV
bilkoviny 18,9 g, sul 3,3
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 111 g vepfového masa a 34g hovéziho
masa . SloZeni: vepfové maso, veprové sidlo, hovéziho maso; jedla sul s jodem, konzervant: E 250; smés kofeni; cukr, suSena
53708 KRAJENY zelenina,antioxidant: E 316; aroma; extrakty kofeni, startovaci kultura. Baleno v ochranné atmosfére.Skladujte pfi teploté 1 °C az 5°C . Po Ccz
POLIGAN 100g rozbaleni ihned spotiebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka 30 119
hodnota 1969 kJ/ 476 kcal, tuky 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,5 g, stl 3,5 EU
g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. krajeny.Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 111 g vepiového masa a 26 g hovéziho
masa. SLOZENI: vepfové maso, hovézi maso; veprové sadlo; dusitanova solici smés (jedld sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250),
dextrdza, pfirodni kofeni, extrakty kofeni, susena zelenina, startovaci kultura.Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé cz
i?:].;gfsﬂo HERKULES teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dn(i. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto 30 119
typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1849 kJ/ 447 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné EU
kyseliny 16,8 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 20,9 g, stl 3,3 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 111 g vepiového masa a 26 g
hovéziho masa; veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextréza, pfirodni kofeni a
53411 KRAJENY extrakty koreni, startovaci kultura. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte Ccz
PAPRIKAS pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnu. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g 30 1E1L?

vyrobku: energeticka hodnota 1966 kJ/ 475 kcal, tuky 43,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,9 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5
g, bilkoviny 21,9 g, sul 3,4 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 111 g vepfového masa a 34g hovéziho
masa . SloZeni: vepfové maso, veprové sidlo, hovéziho maso; jedla sdl s jodem, konzervant: E 250; smés kofeni; cukr, susena
zelenina,antioxidant: E 316; aroma; extrakty koteni, startovaci kultura. Baleno v ochranné atmosfére.Skladujte pfi teploté 1 °C az 5°C .

53598 PQLICAN BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1969 kJ/ 476 kcal, tuky 30 ﬁzg
KRAJENY 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,5 g, stl 3,5 g. EU
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY.SLOZENI: vepiové maso, hovézi maso; vepFové sadlo; dusitanova solici smés (jedla sdl,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, pfirodni kofeni, extrakty kofeni, susend zelenina, startovaci kultura. Na 100 g hotového
53510 HERKULES vyrobku bylo pouZito 111 g vepfového masa a 26 g hovéziho masa. Vakuové baleno. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po 30 ﬁzg
KRAJENY rozbaleni ihned spotfebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu.Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd EU
hodnota 1849 kJ/ 447 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,8 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 20,9 g, sl
3,38.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 111 g vepiového masa a 26 g
hovéziho masa; veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextréza, pfirodni kofeni a
53511 PAPRIKAS extrakty koreni, startovaci kultura. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned 30 10129
KRAJENY spotiebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1966 kJ/ EU
475 kcal, tuky 43,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,9 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, sul 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 150 g hovéziho masa;
dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni (rostlinny bilkovinny hydrolyzat, jedla sudl); dextréza;
L. maltodextrin; sachardza; suseny glukézovy cukr; antioxidant: E 301; extrakty kofeni; pfirodni aroma. Baleno v ochranné atmosfére. cz
53789 HOVEZI PRSUT o o PN
VBKR Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. 30 119
Pfed konzumaci doporucujeme ponechat otevieny vyrobek cca 20 minut pfi pokojové teploté. Po rozbaleni spotfebujte do 24 EU
hodin.Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 795 kJ/ 188 kcal, tuky 6,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny
3,0 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 32,6 g, sul 4,1 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouito 136 g vepfového masa a 6 g hovéziho
masa; veprové sadlo 12 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; dextréza; suseny
. . extrakt z cervené fepy, antioxidant: E 316; kvasnicovy extrakt; startovaci kultura. Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Baleno cz
56:25\301 LOVECKY SALAM v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotiebujte do | 60 119
10 dn0. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 2203 kJ/ 533 kcal, tuky 49,9 g, z toho nasycené mastné EU
kyseliny 19,1 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 19,8 g, stl 3,6 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepfového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedld sUl s jodem, antioxidant: E 301, dextrdza, smés kofeni, extrakty kofeni, susena zelenina, startovaci kultura,
53804 ’DUNAJSKA konzervant: E 250, jedlé kolagenni stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni 30 1C129
KLOBASA OA skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 5 dnl. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na EU
100 g vyrobku: energeticka hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z toho cukry <
1,0 g, bilkoviny 18,9 g, sl 3,3
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY.MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito
111 g vepfového masa a 34g hovéziho masa . SloZeni: vepfové maso, vepirové sadlo, hovéziho maso; jedla sil s jodem, konzervant: E 250;
smés koreni; cukr, susena zelenina,antioxidant: E 316; aroma; extrakty koreni, startovaci kultura. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno cz
53808 POLICAN OA odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C | 60 119
a spottebujte do 10 dn(i. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka EU
hodnota 1969 kJ/ 476 kcal, tuky 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,5 g, stl 3,5
g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY.SLOZENI: vepiové maso, hovézi maso; veptové sadlo; dusitanova solici smés (jedld sal,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, prirodni kofeni, extrakty koteni, susena zelenina, startovaci kultura. Na 100 g hotového
vyrobku bylo pouzito 111 g vepiového masa a 26 g hovéziho masa. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné cz
53810 HERKULES OA atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 10 dn(i. BEZ | 60 119
LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1849 kJ/ 447 kcal, tuky 39,9 EU
g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,8 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 20,9 g, stl 3,3 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 111 g vepfového masa a 26 g hovéziho
masa; veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedld sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, pfirodni kofeni a extrakty
koreni, startovaci kultura. Nejedlé stfevo, pied konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé cz
53811 PAPRIKAS OA teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C aZz +20 °C a spotiebujte do 10 dnli. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto | 60 119
typu.Pramérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1966 kJ/ 475 kcal, tuky 43,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny EU
16,9 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, sul 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 100 g vepfového masa a 26 g hovéziho
masa; veprové sadlo 30 %; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny; konzervant: E 250); regulator kyselosti: E 575; dextréza;
antioxidant: E 316; extrakty koreni; startovaci kultura. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1
. °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 10 dn(. Baleno v ochranné atmosfére. BEZ LEPKU jako cz
53816 PERMONIK OA o ) B . , . ) . . N 60 | 119
ostatni vyrobky tohoto typu. Tvorba bilého povlaku na povrchu vyrobku je u vyrobk( tohoto typu obvyklad a neni na zavadu.. Primérné EU

vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 2257 kJ/ 546 kcal, tuky 50,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 20,1 g,
sacharidy 2,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 20,4 g, stl 3,2 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepiového masa a
14 g hovéziho masa; veprové sadlo; jedla stl s jddem (jedla stl, jodi¢nan draselny) ; dextréza; smés kofeni; extrakty koreni; susena
zelenina; aroma; startovaci kultura; konzervant: E250; jedlé stfivko. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Tvorba bilého povlaku

53827 DRACI KLOBASA  |na povrchu vyrobku je u vyrobki tohoto typu obvykla. 60 10129
OA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1°C az +20°C. EU
Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +20°C a spotiebujte do 5 dnd. Primérné vyZzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnotal996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1,0 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 18,9 g, sul
3,3g
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZEN(:
Veprové maso, hovézi maso, veprové sadlo, dusitanova solici smés (jedld sll, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextrdza, koufové
aroma, susend zelenina, smés kofeni, antioxidant E 316, extrakty kofeni, startovaci kultura, jed|é stFivko.
. . Na 100g hotového vyrobku bylo pouZito 140g masa. cz
53828 ZAMECKA . - - L oy o . o 1oy o
KLOBASA OA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C aZ +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a 30 119
spotfebujte do 5 dnu. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickad hodnota EU
2111 kJ/ 511 kcal, tuky 47 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,5 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, sl 3,2 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 100 g vepiového masa a 26 g hovéziho
masa; veprové sadlo 29 %; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextrdza; regulator kyselosti. E 575;
smés kofeni; cukr; latka zvyrazriujici chut a vini: E 621; antioxidanty: E 300, E 316; extrakty koFeni; startovaci kultura. Nejedlé stfevo,
53833 RUBIN OA pred konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi 60 1C129
teploté +1 °C aZ +20 °C a spotiebujte do 10 dn(. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g EU
vyrobku: energeticka hodnota 1906 kJ/ 461 kcal, tuky 48,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 13,0 g, sacharidy 1,1 g, z toho cukry < 1,0
g, bilkoviny 20,0 g, stll 3,5 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 109 g vepiového masa a 14 g hovéziho
masa; dusitanovd solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; cukr; latky zvyrazriujici chut a vini: E 621, E 635;
antioxidant: E 316; regulator kyselosti: E 575; dextrdza; extrakty koreni; hemoglobin; startovaci kultura. Nejed|é stfevo, pfed konzumaci cz
53834 FARMAR OA nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az | 60 119
+20 °C a spotfebujte do 10 dnu. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd EU
hodnota 2364 kJ/ 572 kcal, tuky 55,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 20,5 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,1 g, bilkoviny 17,4 g, sul
3,1g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 118 g vepiového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedld sill s jodem, antioxidant: E 301, dextréza, smés kofeni, extrakty kofeni, susena zelenina, startovaci kultura,
. konzervant: E 250, jedlé kolagenni stfivko. Pokryv: barvivo (amoniak sulfitovy karamel, oxid sifi¢ity), jedla Zelatina-veprova, modifikovany cz
53976'P|KANTN| Skrob,regulator kyselosti: E262,Zelirujici latka: E415, konzervant: E202. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 | 30 119
KLOBASA OA EU

°C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotiebujte do 5 dnl. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energetickd hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny
18,9 g, sul 3,3
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 140 g vepfového masa; dusitanova
solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; dextréza; extrakty kofeni; antioxidanty: E 301; startovaci

StsKA kultura; jed|é stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 cz
gi;?gif:gﬁPE TSKA °C az +20 °C a spottebujte do 5 dnli. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Tvorba bilého povlaku na povrchu vyrobku je u vyrobkd | 60 119
tohoto typu obvykla.Vyrobeno v Kamenci u Policky. Pivod vepifového masa EU.Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: EU
energeticka hodnota 1915 kJ/ 462 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,4 g, sacharidy 1,2 g, z toho cukry <1,0 g,
bilkoviny 20,8 g, sul 3,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Veptové maso 68%; pitna voda; hovézi maso 12%; bramborovy $krob; jedla cz
44108 Bukova rolada VB sul s jodem; kofeni; stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 300; aroma; extrakty kofeni; konzervant: E 250. Vakuoveé baleno. Skladujte pfi 21 119
teploté +1°C az +5°C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spotfebujte do 3 dnd. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g EU
vyrobku: energeticka hodnota 1623 kJ/ 392 kcal, tuky 36,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,7 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry <
0,5 g, bilkoviny 16,1 g, sul 2,3 g.
MAS[\IY \/YROBEK TEPELNE OPRACOVANY cz
44132 Ro&t8na v pepfi VB SLOZENI: Hovézi ro§téna min. 95 %, pitna voda, ¢erny pepf 2 %, dusitanova solici smés (jedla sl, jodicnan draselny, konzervant: E 21 119
250); koreni, cukr, stabilizator: E451; antioxidant: E316, aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté + 1 °C az + 5°C. Po nakrojeni EU
skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnu.
MASNY VYROBEK TEPELNE NEOPRACOVANY SLOZENI: hovézi maso 92 %, jedla st s jédem (jedla sul, jodiénan draselny), fepkovy
29 746 Tatarsky biftek 250 olej, zahustovadlo: E 412, kukufiény hydrolyzat, antioxidant: E 300, aroma, extrakty kofeni, stabilizator: mlé€nan sodny, konzervant E250. cz
g Urgeno k pfimé spotfebé. Vakuové baleno. Konzumaci syrového hovéziho masa nedoporuéujeme malym détem, star$im lidem a 10 119
téhotnym Zenam. Skladujte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: EU
energeticka hodnota 691 kJ/165 kcal, tuky8,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,9 g, sacharidy <1,0 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny
20,3 g,s012,0g.
MASNY VYROBEK TEPELNE NEOPRACOVANY SLOZENI: Hovézi zadni maso, pitna voda, jedla sl s jodem (jedla sdl, jodiénan
draselny) stabilizator: trifosfore¢nany, extrakty kofeni, ovoce a zeleniny; antioxidant: askorban sodny, konzervant dusitan sodny. Pfed
29 755 Hovézi carpaccio konzumaci neni nutné solit. Skladujte pfi teploté 0°C az 4°C. Vakuové baleno. Uréeno k pfimé spotfebé. Po otevieni ihned spotfebujte. cz
100 g Konzumaci syrového hovéziho masa nedoporucujeme malym détem, star§im lidem a téhotnym Zenam. Primérné vyZzivové hodnoty na 10| 119
100 g vyrobku: Energeticka hodnota 446kJ/105kcal, tuky 2,2g, z toho nasycené mastné kyseliny <1,0g, sacharidy <1,0g, z toho cukry EU
1,0g, bilkoviny 22,0g, sul 2,3g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepfové maso min. 75 %, syr Eidam 9 %, pitna voda, dusitanové solici smés
(jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant E250), dextréza, stabilizator E451, extrakty kofeni, kvasnicovy extrakt, antioxidanty: E300, E
316, jedlé stFivko. cz
41239 Parky se syrem OA Skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 2 dnu. Baleno v ochranné 18 119
atmosfére. EU
Pramérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energeticka hodnota 1121 kJ/ 270 kcal, tuky 22,6 g, z toho nasycené mastné
kveoling QA n_cacharidu 1 n ztohn culkri < 4 A hilkauing 162 a cAl2 B n
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepfové maso 87 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedla sll, jodi¢nan
draselny, konzervant: E250), kofeni, cukr, stabilizator: E451, antioxidant: E300, extrakt kofeni, jedlé stfevo. Baleno v ochranné atmosfére.
Skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnu. cz
41294 VepFové parky OA Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: 25 119
energeticka hodnota 1444 kJ/ 349 kcal, tuky 33 g, z toho nasycené mastné EU
kyseliny 17,5 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 11,6 g, sul 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY.
SLOZEN:I: veprové min. 82 %, smés pfirodniho kofeni, stabilizator E451, cukr, antioxidant E301, aroma, barvivo E120, dusitanova solici
smés (jedla sul, jodiénan draselny, konzervant E250). cz
42638 Pivni salam Skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevreni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 2 dnd. Baleno v ochranné
. ) o~ 15 119
KRAJENY 100 g atmosfére. EU
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1218 kJ/ 294kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g,
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15 g, sul 2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY.
SLOZEN!I: veprové min. 82 %, smés pfirodniho kofeni, stabilizator E451, cukr, antioxidant E301, aroma, barvivo E120, dusitanova solici
smés (jedla sul, jodiénan draselny, konzervant E250).
Nejedly obal, pfed konzimaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni skladujte pfi teploté +1 cz
42338 Pivni salam °C az +5 °C a spotebujte do 2 dnu. 21| 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1218 kJ/ 294kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, EU
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15 g, sul 2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: SLOZENI: vepfové maso 55 %; hovézi maso 20 %; vepfové sadlo, pitna voda,
’ bramborovy $krob, veprové klze, dusitanova solici smés (jedla sul s jodem, konzervant: dusitan sodny), stabilizator: trifosfore¢nany; cz
4230’9 GOTH@JSK\{ antioxidant: askorban sodny, smés kofeni, esnek. . Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi 15 119
SALAM VB PULENY teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnd.Primérné vyzivové hodnoty na 100 g EU
vyrobku: energeticka hodnota 1299 kJ/314 kcal, tuky 28 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g,
bilkoviny 14,9 g, sul 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepfové maso 62 %; pitna voda; veprové kize; dusitanova sil s jodem (jedla
. ) ) sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny skrob E 1422; cz
42569 SUNKO}/Y SALAM zahustovadlo: karagenan,guma euchema, guarova guma; extrakty kofeni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyrazfiovaé 15 119
ZAUZENY KRAJENY chuti: glutamat sodny, cukerné latky, aroma. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. BEZ LEPKU. Praimérné EU
vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, stl 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepfové maso 62 %; pitna voda; veprové kize; dusitanova sil s jodem (jedla
sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny skrob E 1422;
zahustovadlo: karagenan,guma euchema, guarova guma; extrakty kofeni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyrazfiovaé Ccz
chuti: glutamat sodny, cukerné latky, aroma. Nejedl|é stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladuijte pfi teploté +1°C az +5°C. Po 15 119
nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az + 5 °C a spotfebujte do 5 dni. BEZ LEPKU. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: EU

42369 SUNKOVY SALAM
ZAUZ VB PULENY

energeticka hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny
12,7 g, sul 2,3 g.
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44113 SUNKA DUSENA
STANDARDNI VB
PULENA

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY TFida jakosti: STANDARDNI. SLOZENI: Vepfové maso 60 %; pitna voda; bramborovy
$krob; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); Zivoci$na bilkovina (veprova) ; zahustovadlo: E1422,
E407 ; stabilizatory: E450, E451; cukr; dextréza; maltodextrin; vlaknina(bez alergenu); antioxidanty: E301, E316; regulator kyselosti
E331; barvivo: E120; aroma. Nejed|é stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po
nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnt.Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota
392 kJ/ 93 kcal, tuky 4,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,6 g, sacharidy 1,3 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,0 g, sul 2,5 g.

15

cz
119
EU

44114 SUNKA DUSENA
VYBEROVA VB PULENA

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. Tfida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: vepfové maso min. 72 %; pitna voda;
dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 407, E 451, E452; maltodextrin; dextréza;
antioxidant: E 316; rostlinny olej(fepkovy). Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C
az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5ti dnd Prumérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energeticka hodnota 450kJ/ 107 kcal, tuky 4,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,8 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny
15,7 g,sul 2,1 g.
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54504 kolekce svacinova

KOLEKCE SVACINOVA
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY
Na 100 g vyrobku bylo pouzito min. 125 g masa.

Smés vyrobk(: Baleni mize obsahovat 1 az 3 druhy vyrobka.

HERKULES-Slozeni: vepfové maso, hovézi maso; veprové sadlo; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E
250), dextrdza, pfirodni kofeni, extrakty kofeni, suSena zelenina, startovaci kultura. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energeticka hodnota 1849 kJ/ 447 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,8 g, sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g,
bilkoviny 20,9 g, stl 3,3 g.

POLICAN-SloZeni: vepfové maso, vepfové sadlo, hovéziho maso; jedla stil s jodem, konzervant: E 250; smés kofeni; cukr, su$ena
zelenina, antioxidant: E 316; aroma; extrakty kofeni, startovaci kultura. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka
hodnota 1969 kJ/ 476 kcal, tuky 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,5 g, stl
3,5¢.

PAPRIKAS-SloZeni: vepfové maso, hovézi maso; veprové sadlo; dusitanova solici smés (jedla stil, jodiénan draselny, konzervant: E
250), dextréza, pfirodni kofeni a extrakty kofeni, startovaci kultura. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota
1966 kJ/ 475 kcal, tuky 43,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,9 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, stl 3,4 g.
MUzZe obsahovat stopy lepku, mléka a dribeziho masa. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +5°C. Po rozbaleni skladujte pfi
teploté +1°C az +5°C a spotiebujte do 5 dna.
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41682 SPEKACKY S
CHILLI 600g OA

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 45 %; vepiové sadlo 25 %; hovézi maso 24 %; pitna voda;
dusitanova solici smés (jedla sul, jodiénan draselny, konzervant: E 250); kofeni; chilli paprika 0,9 %, stabilizatory: E 450, E 451; cukr;
antioxidant: E 316; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin, karamelizovany cukr, barviva: ¢ervena fepa, E153, veprovy protein, glukézovy
sirup, antioxidant E301, koufové aroma; jedlé stfivko.Vazaci provazek neni uréen ke kozumaci. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte
pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g
vyrobku: energeticka hodnota 1525 kJ/ 369 kcal, tuky 35,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 13,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g,
bilkoviny 12,8 g, sul 1,8 g.
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41688 SPEKACKY 600 g
OA

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepiové 57%, hovézi maso 28 %; veprové sadlo; pitna voda; sladka paprika, ¢erny
pepf, muskatovy ofech, esnek, dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant E250); jedlé veprové stfivko. Baleno v
ochranné atmosfére. Skladujte pri teploté od +1°C do +5°C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C aZz +5 °C a spotrfebujte do 3 dn(.
Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1413 kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g,
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13 g, stl 1,9 g. BEZ LEPKU.
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41653 APETIT KLOBASA
SE SYREM 230g OA

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 80 %; pitna voda; syr 12 % (mléko; jedl4 stl; mlééné kultury; barvivo:
E 160a); dusitanova solici smés (jedld stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451, smés kofeni; cukr; aroma,
antioxidant: E 316; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C
az +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1199 kJ/290 kcal, tuky 25,0 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,0 g, sl 2,0 g.
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50301 VB VEPROVA
KYTA S KOSTi UZENA

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprova kyta s kosti min. 85 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sil, jodiénan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 451, E 331; bramborovy Skrob; Zivoci$na bilkovina (vepfova); antioxidant: E 316; cukr;
zahustovadlo: E 407; aroma; extrakty kofeni. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C aZ +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C
az +5 °C a spotfebujte do 3 dnl. Priimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 644 kJ/ 154 kcal, tuky 8,8 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 2,4 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 18,3 g, sl 2,2 g.
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53721 MADARSKA
KLOBASA 400g OA

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepfového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedld sul s jodem, smés kofeni, dextréza, reguldtor kyselosti: E 575, extrakty kofeni, stabilizator: E 452, antioxidant:
E 300, susena zelenina, aroma, startovaci kultura,konzervant: E 250, jedlé kolagenni stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi
nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 5 dnd. Tvorba bilého povlaku na
povrchu vyrobku je u vyrobkl tohoto typu obvykld a neni na zavadu. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Primérné vyZivové
hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z
toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,9 g, stl 3,3
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53921 MADARSKA
KLOBASA 200g VB

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepfového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedld sul s jodem, smés kofeni, dextréza, reguldtor kyselosti: E 575, extrakty kofeni, stabilizator: E 452, antioxidant:
E 300, susena zelenina, aroma, startovaci kultura,konzervant: E 250, jedlé kolagenni stfivko. Baleno vakuové. Skladujte pfi nekolisavé
teploté +1 °C aZ +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spottebujte do 5 dnU. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto
typu. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné
kyseliny 17,6 g, sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,9 g, stl 3,3
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43419 Kolekce z vysoginy

MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY

Na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho masa.

SloZeni: vepfové maso, hovézi maso; vepiové sadlo; jedla sul s jddem (jedla s, jodi¢nan draselny); cukr; extrakty kofeni; antioxidant: E
316; pfirodni kofeni; pfirodni barvivo (suSena Stava z cervené fepy); konzervant: E 250. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku:
energeticka hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g,
bilkoviny 18,9 g, sul 3,4.

Muze obsahovat stopy lepku, mléka a dribezZiho masa. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +5°C. Po rozbaleni skladujte pfi
teploté +1°C az +5°C a spotiebuijte do 5 dnu.
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